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Dear customer, we thank you for purchase of goods

MAESTRG

at home

Functionality, design and conformity to the quality standards
guarantee to you reliability and convenience in use of this device.
Please read and comply with these original instructions prior to the

initial operation of your appliance and store them for later use of
subsequent owners.
This appliance is designed for domestic use only.
Under condition of observance of user regulations and a
specialpurpose designation, a parts of appliance do not contain
unhealthy substances.

Technical specifications

Model: MR-559-M

Electrical supply:

Alternating current- AC;

Rated voltage 220-240V;
Rated frequency 50Hz;

Max locked power: 2000 W;
Rated power: 1300 W;
Protective class Il
Protection class IPX0
Number of operative speeds: 6

Description of the appliance
Picture1 (page 2)



1. Ring nut 2. F ine mincing disk

3. Medium mincing disk 4. Coarse mincing disk

5. Cutter 6. Silicon coupling

7. Scroll 8. Meat grinder body

9. Meat tray 10. Tamper

11. Protective cover 12. Accessory socket

13. Swivel arm 14. Blender protective
cover

15. Upper coupler 16. Safe micro-switch

17. Release button 18. Speed control knob

19. Motor house 20. Foot pad

21. Motor spindle 22. Bowl cover

23. Whisk 24. Flat beater

25. Kneading hook 26. Mixing bowl

27. Spatula 28. Middle cap

29. Blender lid 30. Jar

31. Cutting blade 32. Cup base

33. Meatball canister 34. Meat spreader

35. Sausage canister

When using your appliance, basic safety precautions should

Safety instructions

always be followed, including the following:

ATTENTION!

NEVER immerse the electric drive case, cable or plug in any liquid.

NEVER touch the appliance with wet or damp hands.
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ALWAYS disconnect appliance before cleaning, assembling,
disassembling, loading and unloading products.

Failure to observe these rules may result in electric shock!

When using electrical appliance, basic precautions should always
be followed including the following:

* Read all instructions.

« To protect against risk of electrical shock do not put the appliance
unit cord or plug in water or other liquid.

» Close supervision is necessary when a appliance is used by or
near children.

» Unplug the appliance when not in use, changing accessory and
before cleaning.

* Avoid contacting moving parts.

« If the supply cord is damaged, it must be replaced by
manufacturer or its service agent or a similarly qualified person in
order to avoid a hazard.

» The use of attachments not recommended or sold by the
manufacturer may cause fire, electrical shock or injury.

» Do not use outdoors.

* Do not let cord to hang over edge of table or counter.

» Keep hands and utensils away from moving blades or discs while
processing food to reduce risk of severe injury to person or damage
to the food mixer.

* Blades are sharp, handle carefully.

* To reduce the risk of injury, never place cutting blades or discs on
base.

* Be certain is securely locked in place before operating the
appliance.

* Never feed food by hand, always use food pusher.

» Do not attempt to defeat the any interlock mechanism in the
machine.

* Always operate blender with cap is placed.
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» When blending not liquid, remove center piece of two-piece cap.

« Turn off the machine before replace attachment.

* Use the product and assembly the accessory as mentioned on
user manual only.

« Switch off the appliance before changing accessories or
approaching parts which move in use.

* This appliance is not intended for use by children or other persons
without assistance or supervision if their physical, sensory or mental
capabilities prevent them from using it safely. Children should be
supervised to ensure that they do not play with the appliance.

* This appliance shall not be used by children. Keep the appliance
and its cord out of reach of children.

* Appliances can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge
if they have been given supervision or instruction concerning use
of the appliance in a safe way and if they understand the hazards
involved. Children shall not play with the appliance.

Always disconnect the appliance from the supply if it is left
unattended and before assembling, disassembling or cleaning.

Save these instructions

Control panel speed setting

Setting 1-6-----Operating speed
Setting 1-----Minimum speed—slow
Setting 6-----Maximum speed—fast
Setting P---- Highest speed




Setting Speed

Accessories Picture Spged Time Capacity
setting

30sec at 800 g flour
Kneading 12 speed1 and
Hook and 5min 480 ml

at speed2 water
Flat beater 2-4 7min

14 egg
. ) whites or
Whisk 6 7min 600
ml cream
Meat grinder 5-6 3min
‘Q—/

Blender 5-6,P 1min 0.8L max




Operating positions

Warning!

Operate the appliance only when the accessory/tool is attached
according to this table and is in the operating position.

ltem Position Accessory
1
2
3
4 Set up Kneading Hook,Mixing Hook,
Whisk,according to your desire

Risk of injury from the rotating tools!
While the appliance is operating, keep fingers clear of the mixing

bowl.




Do not change tools until the appliance is at a standstill and
have been unplugged. When switch off, the drive continues running

briefly.

How to use Kneading Hook, Flat beater, Whisk

1.Place the appliance on a flat
surface, e.g. a kitchen counter,
and make sure it is standing
firmly.

2. Ensure that the protective
cover (11) is fitted to the
Accessory socket (12)
3.Place the blender protective
cover (14)into the upper
coupler of swivel arm(15).(see
illustration)

Turn the arm release button
(17) clockwise. at the same
time lift the swivel arm(13) with
hand so that it locks into place
with a click, The swivel arm
tilts up.

Fit the bowl cover (22) onto
the swivel arm(13) and turn it
slightly, so that it is attached
into position securely.




1. Place the food into the
mixing bowl(26).

2.Fit the mixing bowl in

the recess on the motor
house(19).

3.Turn the mixing bowl slightly
clockwise, so it locks into
position.

1. Fit the required accessory
(24 with 23, 220r 25) onto
the motor spindle (21) on

the underside of the swivel
arm(13).

2. A. The kneading hook
(25) is used for heavy
dough, minced meat or other
demanding kneading jobs.

B. The flat beater (24) is used to mix lighter types of dough.

C. The whisk (23) is used for whisking cream, egg whites, etc.

3. Turn the accessory, so the pins on the spindle are aligned with
the depressions on the accessory top edge. Press the accessory
against the swivel arm and turn it anti-clockwise at the same time
until the pins engage and the accessory locks into position
securely. The accessory must not be loose nor should you be able
to pull it free.
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1.Lower the swivel arm

so that it locks into place

with a click. The lid(22) must
fit tightly with the mixing
bowl(26), otherwise it is fitted
incorrectly. The appliance is
now ready for use.

2. Plug the power cord into
main power outlet. Turn Speed
control knob to speed 1 (or any
speed setting) indicator light
on the control panel will now
be illuminated.

3. Select the speed you want using . Speed button 1 is the slowest
and speed button 6 is the fastest speed.
Recommended speeds, time and capacity are shown in the table

above.

4. If you need to scrape inside the mixing bowl, wait until the
accessory has stopped completely. Use the spatula, never your

fingers.

1.Switch off the appliance by
turning knob to O when you
have finished mixing. Unplug
it before you change the
accessories, or before you
take the appliance apart or
when not in use.

2.Turn the swivel arm release
button (17) clockwise. at the
same time lift the swivel arm
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with hand so that it locks into place with a click,The swivel arm(13)
tilts up.

1.Detach the accessory by
turning it clockwise.

7 2.Remove mixing bow! with
prepared food anti-clockwise.

IMPORTANT!
The temperature of water which will be added into dough at 40+/-5
°C degree when preparing for dough is on progress.

Meat Grinder

1.Place the appliance on a flat
surface, e.g. a kitchen counter,
and make sure it is standing
firmly.

2. Ensure that the protective
cover (11) is fitted to the
Accessory socket (12)

3.Place the blender protective
cover (14)into the swivel
arm(13).(see illustration)
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1.Fit the scroll(7) into the
meat grinder body(8).

2. Fit the silicon coupling (6)
onto the scroll connection (see
illustration).

3. Fit the cutter(5) onto

the scroll connection (see
illustration). The sharp edges
of the cutter should point
towards the mincing disk.
4.Fit one of the three mincing
disk(2,3,4) on top of the
cutter (see illustration). Turn
the mincing disk so that two
indentations are aligned with
the pins on the meat grinder
body. Select the mincing disk
for the required consistency.
You can choose fine, medium
and coarse.

5. Fit the ring nut (1) over

the mincing disk on the meat
grinder body (see illustration).
Turn clockwise to lock. The
ring nut must hold the mincing
disk securely in place. But do
not over tighten.
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1.Fit the scroll(7) in the meat
grinder body(8) with the thin
metal connection outwards,and
press firmly into place.

2. Fit the meat spreader(34)
and the meatball canister(33)
onto the scroll connection (see
illustration).Turn it, so the two
indentations are aligned with
the pins on the meat grinder
body.

3. Fit the ring nut (1) over the
meatball canister on the meat

grinder body (see illustration). Turn clockwise to lock. The ring nut
must hold the meatball canister securely in place. But do not over

tighten.
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1.Fit the scroll(7) in the meat
grinder body(8) with the thin
metal connection outwards,and
press firmly into place.

2. Fit the dough spreader(36)
and the sausage canister (35)
onto the scroll connection (see
illustration).Turn it so the two
indentations are aligned with
the pins on the meat grinder
body.

3. Fit the ring nut (1) over the

round meat holder on the meat grinder body (see illustration). Turn
clockwise to lock. The ring nut must hold the sausage canister
securely in place. But do not over tighten.




3 it the meat grinder

<°® Yo body(8) in the accessory
socket(12),so that the arrow is
aligned with the circle.Turn it
to the vertical position, so the
arrow is aligned with the arrow.

1.Fit the meat tray (9) onto

the meat grinder body(8) so
that the wide part is positioned
over the motor house of the
appliance.

2. Place the mixing bowl(26) or
similar under the meat grinder
body opening.

3. The appliance is now ready
for use.

1. Plug the power cord

into main power outlet and
switches it ON.

2. Plug the power cord

into main power outlet and
switches it ON. Turn Speed
control knob to speed1(or any
speed setting) indicator light
on the control panel will now
be illuminated.
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3.Cut your meat into smaller pieces, so the pieces fit into the
feeding tube. Dice or cut into strips with a width of approx. 2.5 cm.
4. Put the pieces onto the tray(9).

5. Select the speed you want using the four speed buttons.
Recommended speeds are shown in the table above.

6.The meat pieces travel down the feeding tube. Push down
carefully with the tamper (10). Do not press too hard, otherwise you
may damage the appliance.

1.Switch off the appliance by
turn knob to O when you have
finished grinding the meat.
Switch off the appliance at the
switch and unplug it before you
change the accessories, or
before you take the appliance
apart or when not in use.
2.Remove pusher and meat

tray.
7 To detach the meat grinder,
<° Yo <® Yo turn the body so the arrow is
aligned with the circle and then
A A remove.
0 e
(S At
» )\5 — /@\_lL‘
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Fit the protective cover
over the accessory socket
again.

Safety instructions:
Always remove bone,gristle, tendons, and rind before grinding the
meat.
Frozen food must be thoroughly defrosted before grinding.
The meat grinder must only be used to grind meat. Avoid grinding
pasty foods, e.g. food containing breadcrumbs, as this could
damage the appliance.
Never run the meat grinder continuously for more than 3 minutes.
Running the meat grinder continuously for too long without a break
may reduce the life span of the appliance. After having used the
appliance for 3 minutes, take a break and wait at least 30 minutes
before using it again.

Blender

1.Place the motor section on
a flat surface, e.g. a kitchen
counter, and make sure it is
standing firmly.

2. Ensure that the protective
cover (11) is fitted to the
accessory socket (12).

2. Remove the blender
protective cover(14) from the
swivel arm(see illustration).
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1. Place the foodstuff you wish
to process into the jar(31).

2. Put the blender 1id(30) into
the jar and ensure it cover well.
3.Place the middle cap(29) into
the hole in the blender lid.

1. Place the jar assembly in
the motor house,so that the
arrow is aligned with the circle.
Turn it clockwise, so the arrow
is aligned with the arrow.

2. Plug the power cord

into main power outlet and
switches it ON.

2. Turn Speed control knob to
speed1(or any speed setting)

indicator light on the control panel will now be illuminated.
3. Select the speed you want using the four speed buttons.
Recommended speeds are shown in the table above.
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1.Switch off the

appliance by pressing

the OFF button after use.
Switch off the appliance at the
switch and unplug it before you
change the accessories, or
before you take the appliance
apart or when not in use.

2. To detach the jar assembly,
turn the jar so the arrow is
aligned with the circle and then
remove.

3. Remove blender lid then you
may put processed food out.

Fit the blender protective cover
to the swivel arm again.

Safety instructions:
1. To achieve the best results when pureeing solid ingredients,
place small portions into the jar one by one instead of placing a

large quantity all at once.

2. If you are processing solid ingredients, cut them into small pieces

3. When mixing solid ingredients start off first with a small amount
of liquid. Gradually add more and more liquid through the opening

4. Always place your hand on top of the blender when you are

operating the device.
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5. For stirring solid or very thick liquid ingredients we recommend
that you use the blender in impulse mode to prevent the blades
from becoming stuck.

6. NB: Operate the motor for a maximum of 1 minutes to prevent
overheating or consequent damage.

7. It is advisable to wash appliance before using it for the first time.
8. Clean the appliance after each use, thereby avoiding liquid
incrustations.

9. The switch does not permanently engage in the ‘P’ setting. You
have to hold the switch in the ‘P’ setting

Cleaning and maintenance
When cleaning the appliance, you should pay attention to the
following points:
» Remove plug from the mains socket, and allow the appliance to
cool down before cleaning it.
» Do not immerse the motor section of the appliance in water and
make sure no water enters the appliance.
« Clean the motor section by wiping it with a damp cloth. A little
detergent can be added if the appliance is heavily soiled.
* Do not use scouring pads, steel wool or any form of strong
solvents or abrasive cleaning agents to clean the appliance, as they
may damage the outside surfaces of the appliance.
» Take the appliance apart and clean all of the accessories
separately. The meat grinder body and other parts can be cleaned
in warm soapy water.
* Be careful not to touch the blades or sharp parts during use and
cleaning.
* IMPORTANT! Allow to dry fully after cleaning before using again.
Do not use the appliance if damp.
» We recommend you lubricate the meat screens with vegetable oil
after cleaning, and store them in grease-proof paper to minimize the
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risk of rust and discoloration.
« After washing and drying, immediately place attachment into
the protective sleeve for storage.

Storage
- Wipe and dry the appliance before storage.
- Store the appliance in a cool, dry and clean place beyond the
assess of children and people with limited physical and mental
abilities.

E Environmental protection

== The equipment is labeled in accordance with the European
Directive 2012/19/EC «On the disposal of electrical and electronic
waste» crossed-out garbage container sign This label indicates
that this equipment must not be disposed of with other household
waste at the end of its useful life. The user is obliged to hand it
over to the collection point for electrical and electronic equipment
waste. Electrical equipment waste is hazardous to the environment.
Proper handling of used electrical and electronic equipment avoids
harmful effects on human health and the environment resulting
from the presence of hazardous components, as well as improper
storage and recycling of such equipment. The manufacturer shall
not be liable for any damage caused by the intended or improper
use of the equipment. The manufacturer has the right to change
product specifications at any time without prior notice for design,
commercial, aesthetic or other reasons.
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Sehr geehrter Kunde, wir danken lhnen fiir
den Kauf der Technik

MAESTRG

at home

Die Funktionalitat, Gestaltung und Erflllung von Qualitatsstandards
gewahrleisten Ihnen die Sicherheit und Bequemlichkeit bei der
Nutzung dieses Gerates.

Bitte lesen Sie die Betriebsanleitung aufmerksam durch und
bewahren Sie als Nachschlagewerk wahrend der ganzen
Nutzungsdauer gut auf
Das Gerét ist nur fur den hauslichen Gebrauch im privaten Haushalt
bestimmt.

Vorbehaltlich der Regeln des Betriebs und der Zweck der Produkte
enthalten keine schadlichen Substanzen.

Technische Eigenschaften
Modell: MR-559-M
Stromversorgung:
Stromart - Wechselstrom;
Nennfrequenz 50 Hz;
Nennspannung (Bereich) 220-240 V;
Nennleistung: 1300 W;
Maximale Leistung: 2000 W;
Anzahl der Geschwindigkeiten: 6
Schutzklasse gegen elektrischen Schlag II;
Schutzart des Gehduses gegen das Eindringen von
Feuchtigkeit standardméBig, entspricht IPXO0;

Produktvorrichtung
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. Befestigungsring (Schraubenmutter)
. Scheibenmesser fiir feines Mahlen

. Scheibenmesser fiir mittleres Mahlen
. Scheibenmesser fiir grobes Mahlen

. Kreuzmesser

. Silikonkupplung

. Wendel

. Gehause des Fleischwolfs

Fulltablett fir die Produkte

. Stopfer fur die Produkte

. Schutzdeckel

. Adapter fur Aufsatze

. Drehhebel (Hebel zum Anheben)

Schutzdeckel fir den Mixer

Oberer Antrieb (Kupplung)

Sicherheitsmikroschalter

Der Mixerfeststeller (Der Feststeller der Mixersteigung)
Der Ausschalter/der Umschalter der Geschwindigkeiten.
Gehause

Stutzful® (vibrationsdampfend)

Antriebswelle des Motors

Der Schutzdeckel des Beckens mit der Einflillschirze
Schlagbesen

Die Duse fur die Vermischung

Die Duse fiir die Mischung

Das Becken

Schaufel (Schaber)

Stopfen (zur Fullung)

Deckel des Mixers

Mixerschussel

Messerklinge des Mixers (Zerkleinerer)
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32. Sockel des Mixergehauses

33. Aufsatz zum Formen von Frikadellen
34. Fleischstopfer (Fleischverteiler)

35. Wurstaufsatz

SicherheitsmaRnahmen
Sehr geehrter Kunde, die Einhaltung der liblichen
Sicherheitsvorschriften sowie der in dieser Anleitung
dargelegten Vorschriften gewahrleistet eine duBerst sichere
Nutzung des Gerates.

ACHTUNG!
- Tauchen Sie niemals den Korper des Mischers (elektrisch), das
Netzkabel und Stecker in Wasser oder andere Flussigkeiten.
- Achten Sie darauf, dass kein Wasser oder Feuchtigkeit an den
elektrischen Teilen des Geréates.
- Nehmen Sie das Gerat nicht mit nassen Handen.
Die Nichteinhaltung der Regeln einzuhalten, besteht die Gefahr
eines elektrischen Schlages!
Lassen Sie das eingeschaltete elektrische Gerat niemals
unbeaufsichtigt!
- Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie mit
dem Gerét fertig sind, und vor Anhéangeanderung, Reinigung und
Lagerung.
- Entfernen Sie den Stecker nach jedem Gebrauch sowie vor jeder
Reinigung und Aufbewahrung aus der Steckdose. Stellen Sie den
Schalter des Gerates auf die Position AUS, bevor Sie es vom Netz
abschalten.
- Es ist verboten, das Gerat durch Ziehen des Netzsteckers aus der
Steckdose am Kabel vom Netz auszuschalten.
- Uberzeugen Sie sich vor der Anwendung davon, dass die
Spannung im Stromnetz in lhrem Haus der Betriebsspannung des
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Gerates entspricht.

- Die Verwendung der ungeeigneten Verlangerungskabel oder
Ubergangsstiicke des Netzsteckers kann Schaden am elektrischen
Gerat verursachen und zu Brandgefahr fiihren.

- Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn der Netzkabel oder der
Stecker beschadigt ist, wenn das Gerat nicht ordnungsgeman
funktioniert, beschadigt ist oder ins Wasser gefallen ist. Versuchen
Sie nicht das Gerat selbstandig zu reparieren, wenden Sie sich bitte
an ein nahegelegenes Servicecenter.

- Dieses Geréat ist nicht dafiir geeignet, von Kindern und Personen
mit eingeschrankten kdrperlichen oder geistigen Fahigkeiten sowie
von Personen, denen an Wissen und Erfahrung im Gebrauch von
Haushaltsgeraten mangelt, benutzt zu werden, aufler Sie werden
von einer flr ihre Sicherheit verantwortlichen Person beaufsichtigt
oder bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen.
- Lassen Sie Kinder mit dem Gerat oder den Verpackungsteilen
nicht spielen.

- Achten Sie darauf, dass das Netzkabel mit keinen heif3en und
scharfen Oberflachen in Bertihrung kommt, die es beschadigen
kénnen.

- Lassen Sie das Netzkabel nicht tber den Rand des Tisches
héngen, achten Sie darauf, dass es nicht stark gespannt, nicht
verwickelt und nicht Gberdreht ist.

- Werfen Sie das Gerat nicht, lassen Sie es nicht herunterfallen
oder stlrzen.

- Wenn Sie das Gerat von einem kalten in einen warmen Raum
gebracht haben, schalten Sie das Gerat nicht fur 2 Stunden, um
Schaden durch Kondenswasser an den Innenteilen des Gerates zu
vermeiden.

- Benutzen Sie das Gerat niemals im Freien.

- Verwenden Sie das Gerat nicht wahrend eines Gewitters, Sturm.
Wahrend dieser Zeit kann die Netzspannung springen.
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- Blockieren Sie nicht die Luftungsschlitze auf dem Gehause
wéhrend des Betriebs des Mischers, wird es zu einer Uberhitzung
und zum Ausfall des Motors fiihren.

ACHTUNG!

- Bertihren Sie keine Teile wahrend des Betriebs des Mischers
bewegt.

- Vor dem Wechsel Diisen, ziehen Sie immer das Gerat.
Austauschbare Dusen nur durchfiihren, wenn die beweglichen
Teile.

ACHTUNG!

Das Gerat verfiigt Gber eine sehr scharfe Schneidklingen, die eine
sehr sorgfaltige Handhabung erfordern.

- Berlihren Sie nicht Teile wahrend des Betriebs des Mischers
bewegt.

-Vor Demontage, Montage, Beladen und Entladen der Produkte,
ziehen Sie immer das Gerat. Der Aus- und Einbau folgen nur, wenn
die beweglichen Teile.

Die Nichteinhaltung der Regeln einzuhalten, besteht die Gefahr von
schweren Verletzungen!

- Verwenden Sie das Gerat nicht fur andere Zwecke als die, fur die
sie bestimmt ist.

Zur kommerziellen Nutzung erwerben Sie bitte die fiir die
gewerbliche Nutzung bestimmte Technik.

Handeln in Extremsituationen:
- Sollte das Gerat doch einmal ins Wasser gefallen sein, ziehen Sie
sofort den Netzstecker aus der Steckdose, ohne das Gerat oder
das Wasser zu beruhren.
- Falls Sie Rauch, Feuern, einen starken Geruch von verbrannten
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Isolierung bemerken, schalten Sie das Gerat sofort aus,
ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, benutzen
Sie das Gerat nicht mehr und wenden Sie sich bitte an ein
nahegelegenes Servicecenter.

Funktionen des Bedienfelds

Position des Schalters Funktion
0 Stopp
1-6 Arbeitsgeschwindigkeiten
1 Minimale Geschwindigkeit (langsam)
6 Maximale Geschwindigkeit (schnell)
p Impulsmodus (maximale
Geschwindigkeit)

Geschwindigkeitsmodi

Speed

T
setting ime

Accessories Picture
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30 Sekunden bei
Geschwindigkeit
Die Duse flr 122 1und5
die Mischung Minuten bei
Geschwindigkeit
2
Die Duse
fur die 2-4 7 Minuten
Vermischung
Schlagbesen 6 7 Minuten
Fleischwolf 5-6 3 Minuten
Stabmixer 5-6,P 1 Minuten

Arbeitspositionen
Betreiben Sie das Gerat nur, wenn die Zubehorteile gemaf dieser
Tabelle montiert sind und sich in der Arbeitsposition befinden.
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Ne Position Zubehor

2
3

Montieren Sie den Knethaken, den
4 Knetaufsatz oder den Schneebesen

nach Belieben.

Erste Schritte
- Vor dem ersten Gebrauch entfernen Sie das Verpackungsmaterial,
sicherzustellen, dass alle Teile des Gerates nicht beschadigt
werden.
Der Korper elektrische aufien mit einem weichen, leicht feuchten
Tuch abwischen, dann trocken wischen.
- Tauchen Sie das Betatigungskorper, das Netzkabel und Stecker in
Wasser oder eine andere Flussigkeit.
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Verwendung des Mixers

- Stellen Sie das Gerat auf
eine ebene, horizontale
Flache.

- Stellen Sie sicher, dass
der Schutzdeckel (11) am
Anschluss fir Zubehor (12)
befestigt ist.

- Setzen Sie den
Schutzdeckel des Mixers
(14) auf den oberen Antrieb
(Kupplung) (15).

-Drehen Sie den
Verriegelungsknopf
(Entriegelung) des Gerats (17)
im Uhrzeigersinn und heben
Sie den Hubhebel (13) bis zum
Einrasten an.

Setzen Sie den Deckel

der Schissel (22) auf den
Drehhebel (13) und drehen
Sie ihn leicht, damit er sicher
einrastet
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- Legen Sie die Zutaten in

die Ruhrschussel (26).

- Setzen Sie die Rihrschissel
in die Aussparung des
Gehauses (19).

- Drehen Sie die Schussel
leicht im Uhrzeigersinn, bis sie
einrastet.

- Wahlen Sie den gewtinschten
Aufsatz (24, 23 oder 25) aus
und setzen Sie ihn auf die
Antriebswelle. Zum Einrasten
die Nuten ausrichten und

den Aufsatz gegen den
Uhrzeigersinn drehen.

- Senken Sie den Hebel bis
zum Kilick ab und stellen

Sie sicher, dass der Deckel
(22) die Schussel (26) fest
verschlief3t

- Das Gerat an das Stromnetz
anschlief3en und die
gewlnschte Geschwindigkeit
auswahlen. Die empfohlenen
Einstellungen sind in der
Modus-Tabelle aufgefiihrt

- Verwenden Sie zum
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Entfernen von Produktresten nur den Spatel. Verwenden Sie nicht
lhre Hande.

7 - - Nach Beendigung des
a ) Mixvorgangs schalten Sie
£ das Gerat aus, indem Sie
den Schalter auf die Position
O drehen. Trennen Sie das
Gerat vom Stromnetz, bevor
e X Sie Aufsitze wechseln, das
h Gerat zerlegen oder es nicht

benutzen.
- Drehen Sie den

Verriegelungsknopf (17) im Uhrzeigersinn. Heben Sie gleichzeitig
den Drehhebel mit der Hand bis zum Einrasten. Der Drehhebel (13)
wird nach oben gehoben

- Entfernen Sie den Aufsatz,
indem Sie ihn im Uhrzeigersinn
drehen.

7 - Entfernen Sie die Schiissel
mit den zubereiteten
Produkten, indem Sie sie
gegen den Uhrzeigersinn
drehen.

Verwendung des Fleischwolfs.
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- Stellen Sie das

Gerat auf eine ebene,
horizontale Flache.

- Stellen Sie sicher, dass
der Schutzdeckel (11) am
Anschluss fir Zubehor (12)
befestigt ist.

- Setzen Sie den
Schutzdeckel des Mixers
(14) auf den oberen Antrieb
(Kupplung) (15).

- Setzen Sie die Schnecke
(7) in das Gehause des
Fleischwolfs (8) ein.

- Setzen Sie die
Silikonkupplung (6) auf die
Schnecke.

- Setzen Sie das Kreuzmesser
(5) mit der Schneide zum
Scheibenmesser auf die
Schnecke.

- Wahlen Sie das
Scheibenmesser (2, 3 oder 4)
aus und setzen Sie es ein.

- Befestigen Sie die Teile mit
dem Befestigungsring, ohne
ihn zu fest anzuziehen.
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Montageanleitung fir die
Aufsatze 33, 34, 35, Abb. 2.2;
2.3
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€%

Setzen Sie den

Fleischwolf in die

Aufnahme fiir Zubehor am
Geratekorpus (12) ein und
drehen Sie ihn, bis er einrastet.

- Stellen Sie das Produktfach
(9) auf den Fleischwolfkorpus
(8).

- Platzieren Sie die Schissel
(26) unter der Auslassoéffnung.

Schliel3en Sie das Gerat an
das Stromnetz an und schalten
Sie es ein.

- Schneiden Sie das Fleisch in
etwa 25 mm grof3e Stiicke.

- Geben Sie das Fleisch in

den Behalter und schieben

Sie es mit dem Stopfer in die
Schnecke.

- Wahlen Sie die gewlinschte
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Geschwindigkeit (siehe Modus-Tabelle).
-Wenden Sie beim Einfiillen der Produkte keine libermafige Kraft
an.

- Schalten Sie das Gerat
nach Beendigung des
Zerkleinerungsvorgangs aus,
indem Sie den Drehknopf auf
die Position O stellen. Schalten
Sie das Gerat mit dem

- = Netzschalter aus und trennen
Sie es vom Stromnetz, bevor Sie die Aufsatze austauschen, das
Geréat zerlegen oder bevor Sie es nicht mehr verwenden.
- Entfernen Sie den Stopfer und die Fleischschale.

Zerlegen Sie die Aufsatze in
umgekehrter Reihenfolge der
Montage.




- Entfernen Sie vor der Verarbeitung Knochen, Sehnen und
Knorpel.

- Gefrorene Produkte missen vollstédndig aufgetaut sein.

- Der Fleischwolf ist ausschlief3lich fiir die Verarbeitung von Fleisch
vorgesehen.

- Die Verarbeitung von pastésen Produkten (z. B. mit
Semmelbroseln) ist verboten.

- Die Dauer des Dauerbetriebs darf 3 Minuten nicht Gberschreiten.
Danach ist eine Pause von mindestens 30 Minuten einzulegen.

Verwendung des Mixers

- Stellen Sie das Gerat auf
eine ebene, horizontale
Flache.

- Stellen Sie sicher, dass
der Schutzdeckel (11) am
Anschluss fir Zubehor (12)
befestigt ist

- Nehmen Sie die
Schutzabdeckung des Mixers
(14) ab.

- Geben Sie die Zutaten in die
Schussel (30).

- Setzen Sie den Deckel auf
die Schussel und fixieren Sie
diesen.

- Stecken Sie den Zerkleinerer-
Stopfen in die Offnung des
Hauptdeckels.
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- Setzen Sie die Schissel auf
den Motorteil, richten Sie die
Markierungen aus und drehen
Sie sie im Uhrzeigersinn, bis
sie einrastet.

- SchlieRen Sie das Gerat an
das Stromnetz an und schalten
Sie es ein.

- Wahlen Sie die gewlinschte
Geschwindigkeit gemaR der
Modustabelle

Schalten Sie das Gerat nach
Beendigung der Arbeit aus und
trennen Sie es vom Stromnetz.
Nehmen Sie den Mixer in
umgekehrter Reihenfolge wie
beim Zusammenbau vom
Hauptgehause des Gerats ab.




Mit diesem Mixer kdnnen Sie perfekt Suppen zubereiten,
Mayonnaise, Saucen, Cocktails, Desserts, Essen fur Kinder
und viele andere Gerichte.

Vermeiden Sie das Auftreten von fremden Gegenstanden und
Stoffen zum Mixerbehalter zusammen mit den Produkten.
Vor der Behandlung, saubere Schale mit Obst und Gemiise,
entkernen und in Stlicke schneiden etwa die GroRe 2*2 cm.
Sie nicht den Mixer zu hart Lebensmittel, wie Getreide, Reis,
Kaffee, Eis und Tiefkihlkost zu behandeln

Verarbeitung von Produkten im Mixerbehalter

Um Herausspritzen zu vermeiden, muss der Mixerbehalter mit
Produkten nicht Giber die maximale Markierung hinaus gefiillt
werden. Viele Produkte wachsen wahrend der Verarbeitung.
Verwenden Sie einen Standmixer zum Mischen von Zutaten mit
Wasser oder einer anderen Flissigkeit (mischen Sie nicht nur
trockene Lebensmittel).

Reinigung und Pflege

ACHTUNG!

- Reinigen Sie das Gerat nicht mit dem Netzwerk verbunden.

- Vor der Reinigung den Netzstecker ziehen und bis in die
beweglichen Teile warten.

- Verwenden Sie keine scheuernden oder starke Reinigungsmittel,
Lésungsmittel, Laugen, Metallgegenstande und Waschlappen.

- Tauchen Sie das Laufwerk und das Netzkabel-Stecker in Wasser
oder andere Flussigkeiten. Reinigen Sie das Laufwerk nicht mit
Wasser oder in der Spulmaschine.

- Waschen Sie Schneidmesser mit duf3erster Vorsicht!

Unmittelbar nach Gebrauch waschen (nicht fir eine lange Zeit
Einweichen) die Dise mit warmem Seifenwasser mit einem
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weichen Nylon Schwamm, dann trocken wischen Sie mit einem

sauberen Handtuch. Die Wassertemperatur nicht mehr als 60°C.
Die Reinigung der Scheibenmesser ist es bequem, mit Hilfe der

Nylonbdrste zu erledigen.

Das Gehause des elektrischeren Antriebes reiben Sie zuerst mit
weichem feuchten Stoff ab, dann wischen Sie es mit trockenem

reinen Handtuch ab.

Lagerung
- Vor der Lagerung, ziehen Sie das Gerat aus und lassen Sie es
abkuhlen.
- Reinigen Sie das Gerat und trocken es vor der Lagerung.
- Wickeln Sie nicht das Netzkabel um die Aufnahme oder nicht
gekuhlter Einheit.
- Lagern Sie das Gerat in einem kulhlen, trockenen Ort,
geschutzten. Ort fern von Kindern und Menschen mit
Behinderungen.

E Entsorgung

—=Das Gerat ist gemaR der europaischen Richtlinie 2012/19/EU
«Uber die Entsorgung von Elektro-und Elektronik-Altgeraten» mit
dem Symbol der durchgestrichenen Miilltonne gekennzeichnet.
Diese Kennzeichnung weist darauf hin, dass dieses Gerat am Ende
seiner Nutzungsdauer nicht mit dem tbrigen Hausmiill entsorgt
werden darf. Der Benutzer ist verpflichtet, es zu einer Sammelstelle
fur Elektro- und Elektronik-Altgerate zu bringen. Elektroaltgerate
sind umweltgefahrdend. Ein sachgemafRer Umgang mit Elektro-
und Elektronik-Altgeraten vermeidet schadliche Auswirkungen

auf die menschliche Gesundheit und die Umwelt, die sich aus

dem Vorhandensein gefahrlicher Bestandteile ergeben, sowie

eine unsachgemale Lagerung und Wiederverwertung solcher
Gerate. Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die durch den
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bestimmungsgemafRen oder unsachgemalen Gebrauch

des Gerats entstehen. Der Hersteller behalt sich das Recht
vor, die Produktspezifikationen jederzeit und ohne vorherige
Ankiindigung aus gestalterischen, kommerziellen, asthetischen
oder anderen Griinden zu andern.
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Dziekujemy za zakup sprzetu

MAESTRGC

at home

Funkcjonalnos$c¢ i zgodnos¢ ze standardami jakosci gwarantujg wam
pewnos¢ i wygode.

Prosze, uwaznie przeczytac ponizszg instrukcje i zachowajcie jg
w charakterze materiatu naukowego, przez caty czas eksploatacji
produktu.

Mikser przeznaczony tylko do obrébki (mieszania) ptynnych i
nietwardych produktéw w domowych warunkach

Charakterystyka techniczna
Model: MR-559-M

Zasilanie elektryczne:

Prad- zmienny;

Nominalna czestos¢ 50Hz;
Napigcie nominalne 220-240V;

Moc nominalna: 1300 W;

Moc maksymalna: 2000 W;

Klasa ochrony przed spieciami Il;
Wykonanie korpusu zapobiegajace przedostawania sie wilgoci,
odpowiada klasie IPX 0

llo$¢ szybkosci: 6;

Budowa Urzadzenia
Rysunek 1 (strona 2)
1. Nakretka
2. N6z tarczowy do drobnego mielenia
3. Noz tarczowy do $redniego mielenia
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0 N o o bh

9

. N6z tarczowy do grubego mielenia PL
. N6z krzyzakowy

. Sprzegto silikonowe

. Slimak

. Obudowa maszynki do mielenia migsa

. Tacka na produkty

10. Popychacz do produktow

11. Pokrywa ochronna

12. Zigcze do przystawek

13. Dzwignia obrotowa (dzwignia podnoszaca)
14. Pokrywa ochronna blendera

15. Gérny naped (muffa)

16. Mikroprzetacznik zabezpieczajgcy
17. Przycisk nachylenia sie¢ adaptera
18. Regulator szybkosci

19. Korpus

20. Nozka podporowa (antywibracyjna)

2

1. Wat napedowy silnika

22. Ostona ochronna do miski z korpusem do napetnienia
23. topatki do ubijania

24. Koncowka dla mieszania

25. Koncowka dla zagniatania

26. Miska

27. topatka (skrobak)

28. Zatyczka (do napetniania)

29. Pokrywa blendera

30. Miska blendera

3

1. N6z blendera (rozdrabniacz)

32. Podstawa korpusu blendera

33. Nasadka do formowania klopsikow

34. Popychacz do mielonego miesa (rozdzielacz migsa)
35. Nasadka do kietbasek
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Srodki bezpieczenstwa
Szanowny uzytkowniku, zachowanie ogélnie przyjetych
przepis6w bezpieczenstwa i zasad przedstawionych w danej
instrukcji czyni wykorzystanie naszego produktu wyjatkowo
bezpiecznym.

UWAGA!
-Nigdy nie wkiadaj urzadzenia lub jego czesci do wody lub do
innych ciecz.
-Nie dopuszczaj do zawilgocenia elektrycznych czesci urzadzenia.
-Nie dotykaj urzadzenia mokrymi rekami.
Przy nieprzestrzeganiu zasad powstaje niebezpieczenstwo
porazenia pragdem!
-Nigdy nie pozostawiaj wigczonego urzadzenia bez kontroli!
-Zawsze wyjmuj wtyczke z rozetki, jezeli skonczyliscie uzywaé
urzadzenie, a takze przed zatadunkiem/wytadunkiem misy,
oczyszczaniem i przechowywaniem.
-Zabronione jest odtgczanie urzadzenia od sieci poprzez wyrywanie
wtyczki z rozetki za przewdd.
-Przed wykorzystaniem przyrzadu upewnij sie, ze napiecie zasilania
wskazane na urzgdzeniu odpowiada napigciu sieci elektrycznej w
twoim domu.
-Wykorzystanie przediuzaczy elektrycznych lub adapterow wtyczki
zasilania moze sta¢ sie przyczyng uszkodzenia urzadzenia lub
powstania pozaru.
-Nigdy nie korzystaj z urzadzenia, jezeli uszkodzony jest przewod
sieciowy lub wtyczka, jezeli urzadzenie nie dziata jak powinno oraz,
jezeli urzgdzenie jest uszkodzone lub dostato sie do wody.
-Nie naprawiaj urzgdzenia samodzielnie, zwrd¢ sig do najblizszego
centrum serwisowego.
-Urzadzenie nie jest przeznaczone do wykorzystania przez ludzi z
ograniczonymi fizycznymi lub umystowymi mozliwo$ciami.
-Przy wykorzystaniu urzadzenia przez dzieci, niezbedna stata
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kontrola dorostych. PL
-Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie opakowaniem produktu.

-Nie dopuszczaj do dotykania przewodu zasilajgcego do
nagrzanych i ostrych powierzchni.

-Nie dopuszczaj silnego naciggniecia, zwisania z powierzchni
roboczych zatamaniom i skrecaniu sie przewodu zasilajgcego.
-Nie rzucaj urzgdzeniem.

-Nie wykorzystuj urzadzenia poza pomieszczeniami.

-Nie wykorzystuj urzadzenia w czasie burzy, sztormowego wiatru.
Poniewaz wtedy mozliwe sg skoki napigcia sieciowego.

-Nie ustawiaj urzadzenia na, lub w poblizu gazowych i elektrycznych
kuchenek, lub w poblizu innych grzejnych urzgdzen.

-Nie zastaniaj otworéw wentylacyjnych na korpusie w czasie pracy
miksera, to przyprowadzi do przegrzania silnika elektrycznego.
UWAGA!

-Nie dotykaj do poruszajgcych sie czesci w czasie pracy miksera.
-Jesli chcesz dokona¢ zmiany topatek, bgdz tez zatozyé nasadke
blendera odtgcz urzgdzenie od sieci elektryczne;j.

-Zmiang fopatek wykonuj tylko po petnym zatrzymaniu
poruszajgcych sie czesci.

-Nie prébuj czysci¢ misy lub topatek w czasie pracy miksera.

Przy nieprzestrzeganiu zasad powstaje niebezpieczenstwo
powaznych uszkodzenh ciata!

UWAGA!

Przyrzad ma ostre, obracajgce sie z duzg predkoscig thace ostrza,
wymagajgce niezmiernie ostroznego uzytkowania.

- Nie dotykajcie do poruszajgcych sie czesci od razu po otwarcia
pokrywy urzadzenia.

- Przed zatadunkiem, wytadunkiem kawy, przed oczyszczaniem
zawsze odfgczajcie urzgdzenie od sieci elektrycznej.

- Przed otwieraniem pokrywki zawsze czekajcie na zatrzymanie sie
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poruszajgcych sie czesci.
-Nie wykorzystuj urzagdzenia do innych celow oprécz tych, do
ktérych jest ono przeznaczone.

Dziatanie w ekstremalnych sytuacjach
-Jezeli urzadzenie wpadfo do wody, natychmiast, wyjmij wtyczke z
rozetki, nie dotykajac samego urzadzenia lub wody.
-W przypadku pojawienia sie dymu, iskrzenia, silnego zapachu
przypalonej izolacji, natychmiast przerwij wykorzystanie urzadzenia,
wyjmij wtyczke z rozetki i zwrd¢ sie do najblizszego centrum
serwisowego.

Funkcje panelu sterowania

Pozycja przetacznika Przeznaczenie
0 Zatrzymanie
1-6 Predkosci robocze
1 Minimalna predkos¢ (wolna)
6 Maksymalna predkos¢ (szybka)
p Tryb impulsowy (rn'aksymalna
predkos¢)
Tryby predkosci
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PL

Nasadka Predkos¢ Czas
30 sekund przy
topatki do 1-2 predkosci 1 i
ubijania 5 minut przy
predkosci
Koncowka dia 24 7 minut
mieszania
Lopatki do 6 7 minut
ubijania
- 5‘{)
maszynki do ! 56 3 minut
mielenia migsa €
&
Blender 5-6,P 1 minut

Pozycje robocze

Urzadzenie nalezy uzywac tylko wtedy, gdy akcesoria sg
zamontowane zgodnie z ponizszg tabelg i znajduja sie w pozycji

roboczej.
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Ne Pozycja Akcesorium

2
3

Zamontuj koncoéwke do mieszania
4 ciasta, koncowke do ugniatania lub

trzepaczke wedtug wtasnego uznania.

Przygotowywanie do pracy

-Przed pierwszym uzyciem upewnijcie si¢ czy wasz zestaw posiada
wszystkie czesci sktadowe wymienione na wstepie niniejszej
instrukcji. | czy zaden z elementow nie jest uszkodzony.

-Przed pierwszym wykorzystaniem umyj wszystkie topatki ciepta
wodg z srodkiem myjgcym i doktadnie wysuszcie. Korpus miksera
przetrzyj na zewnatrz migkka, lekko wilgotng tkanina, nastepnie
wytrzyj do sucha.
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-Zabronione jest zanurzanie korpusu napedu elektrycznego, PL
przewodu sieciowegdo i wtyczki w wodzie lub innych cieczach.

Korzystanie z miksera

- Ustaw urzadzenie na réwnej,
poziomej powierzchni.

- Upewnij sie, ze ostona
ochronna (11) jest
zamontowana na ztgczu do
przystawek (12).

- Umies$¢ ostone ochronng
blendera (14) na gérnym
napedzie (muffce) (15).

-Obroé¢ pokretto blokady
(odblokowania) urzgdzenia
(17) zgodnie z ruchem
wskazowek zegara i podnie$
dzwignie podnoszacg (13) do
momentu zablokowania

- Zatéz pokrywe miski (22)
na dzwignie obrotowg (13) i
delikatnie jg obrdc, aby sie
dobrze zablokowata
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- Umiesc¢ produkty w misce do
mieszania (26).

- Umies¢ miske do mieszania
we wnece korpusu (19).

- Delikatnie obré¢ miske
zgodnie z ruchem wskazowek
zegara, az sie zablokuje.

- Wybierz i zamontuj
odpowiednig nasadke (24, 23
lub 25) na watku napedowym.
Aby zamocowa¢, dopasuj
rowki i obré¢ nasadke w
kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara.

- Opus¢ dzwignie do momentu
kliknigcia i upewnij sie, ze
pokrywa (22) szczelnie
zamyka miske (26).

- Podiacz urzadzenie do sieci
elektrycznej, wybierz zadang
predkos¢. Zalecane parametry
podano w tabeli trybéw

- Do usuwania resztek
produktéw uzywaj wytgcznie
topatki. Nie wolno uzywac rak.




PL

- Po zakonczeniu
mieszania wytgcz
urzgdzenie, przestawiajgc
przetgcznik w pozycje O.
QOdtgcz urzgdzenie od sieci
przed wymiang nasadek,
rozmontowaniem urzgdzenia
lub gdy nie jest ono uzywane.
- Obro¢ przycisk blokady (17)
zgodnie z ruchem wskazéwek

- Zdejmij nasadke, obracajac jg
zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara.

7 - Zdejmij miske z
przygotowanymi produktami,
obracajgc jg w kierunku
przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara.

Korzystanie z maszynki do mielenia migsa.
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- Ustaw urzadzenie na réwnej,
poziomej powierzchni.

- Upewnij sie, ze ostona
ochronna (11) jest
zamontowana na ztgczu do
przystawek (12).

- Umies$¢ ostone ochronng
blendera (14) na gornym
napedzie (muffce) (15).

- Wtoz slimak (7) do korpusu
maszynki do mielenia migsa
(8).

- Zatéz silikonowe sprzegto (6)
na $limak.

- Zatéz néz krzyzowy (5) na
slimak, tak zeby jego krawedz
tngca byta skierowana w
strone noza tarczowego.

- Wybierz i zamontuj n6z
tarczowy (2, 3 lub 4).

- Zamocuj elementy

za pomoca pierscienia
mocujgcego, nie dokrecajgc go
zbyt mocno.




Schemat montazu nasadek 33,

2.3
34,35Rys. 2.2.; 2.3
oo @@)9
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Zamontuj maszynke do
mielenia miesa w ztgczu
do przystawek obudowy
urzadzenia (12) i obré¢ do
zablokowania.

- Zamontuj podajnik na
produkty (9) na obudowie
maszynki do mielenia migsa

().

- Podtgcz urzgdzenie do sieci i
wigcz zasilanie.

- Pokréj mieso na kawatki o
wielkosci okoto 25 mm.

- Umies¢ migso w pojemniku

i podaj do slimaka za pomocg
popychacza.

- Wybierz odpowiednig
predkos¢ (patrz tabela trybow).
- Nie uzywaj nadmiernej sity
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|podczas podawania produktow.

6 - Po zakonczeniu
rozdrabniania miesa wytgcz
urzadzenie, obracajgc
pokretto do pozycji O. Wytgcz

& T\\‘ “\ urzgdzenie za pomocg
{\ )’ @\ wytgcznika i odtgcz je od
oY) zasilania przed wymiang

nasadek, rozmontowaniem urzgdzenia lub przed zaprzestaniem
jego uzytkowania.
- Zdejmij popychacz i tace na mieso.

7
«© oy «© oy

Rozmontuj nasadki w
odwrotnej kolejnosci niz
podczas montazu.
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- Przed przetworzeniem nalezy usung¢ kosci, $ciegna i chrzastki.
- Mrozone produkty nalezy catkowicie rozmrozic.
- Maszynka do mielenia migsa jest przeznaczona wytgcznie do

przetwarzania migsa.

- Nie wolno przetwarza¢ produktéw o konsystencji pasty (np. z

butkg tartg).

- Czas ciggtej pracy nie powinien przekracza¢ 3 minut. Po tym
czasie nalezy zrobi¢ przerwe co najmniej 30 minut.

Korzystanie z blendera

- Ustaw urzadzenie na réwnej,
poziomej powierzchni.

- Upewnij sie, ze ostona
ochronna (11) jest
zamontowana na ztgczu do
przystawek (12).

- Zdejmij pokrywe ochronng
blendera (14).

- Umies$¢ produkty w misce
(30).

- Zatéz pokrywe na miske i
zamocuj jg.

- Wt6z korek rozdrabniacza do
otworu w gtéwnej pokrywie.
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- Umies¢ miske na blokul
silnika, dopasowujgc
oznaczenia, i obro¢ w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek
zegara, az sie zablokuje.

- Podtgcz urzgdzenie do sieci
elektrycznej i wigcz zasilanie.

- Wybierz zgdang predkos¢
zgodnie z tabelg trybow

Po zakonczeniu pracy wytacz
urzgdzenie i odigcz je od sieci.

Zdejmij blender z gtéwnego
korpusu urzgdzenia w
odwrotnej kolejnosci niz
podczas montazu.
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- Z pomocg tego blendera mozecie przygotowac przepyszne
zupykremy, majonez, sosy, koktajle desery, positki dla dzieci i
mnostwo innych potraw.

Nie pozwalaj, aby ciata i materiaty obce dostaty sie do miski
blendera razem z produktami.

Przed rozpoczeciem obrébki oczys$écie owoce i warzywa ze skorki,
wyciagnijcie kostki z migsa, i pokréjcie na kawatki o wymiarach 2
X2 cm.

Nie wykorzystujcie blendera do obrobki zbyt twardych produktow,
takich jak: nie ugotowane kasze, ryz, kostki lodu, zamrozone
produkty.

Przetwarzanie produktéw w misce blendera
Aby unikngé rozpryskiwania, miska blendera musi by¢ wypetniona
produktami nieprzekraczajgcymi znaku maksymalnego. Wiele
produktéw zwieksza objeto$¢ podczas przetwarzania. Uzyj blendera
do wymieszania sktadnikdw z wodg lub innym ptynem (nie mieszaj
tylko suchych produktow).

Czyszczenie i odejscie

UWAGA!

Przyrzad ma ostre, obracajgce sie z duzg predkoscig tnace ostrza,
wymagajgce niezmiernie ostroznego uzytkowania.

- Nie dotykajcie do poruszajgcych sie czesci od razu po otwarcia
pokrywy urzadzenia.

- Przed zatadunkiem, wytadunkiem, przed oczyszczaniem zawsze
odfgczajcie urzadzenie od sieci elektrycznej.

- Przed otwieraniem pokrywki zawsze czekajcie na zatrzymanie sie
poruszajgcych sie czesci.

Noze tarczowe tatwo czysci¢ przy pomocy szczotki nylonowe;.
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Przechowywanie PL
Przed przechowywaniem odtgczy¢ urzgdzenie od gniazdka.
- Oczyscié, wytrze¢ do sucha urzadzenie przed przechowywaniem.
- Aby unikna¢ zagubienia poszczegodlnych czesci, ztozy¢é maszynke
lub przechowywac¢ w opakowaniu fabrycznym.
- Przechowywac urzadzenie w suchym, chtodnym, nie zakurzonym
miejscu, chroni¢ przed dzie¢mi i osobami z ograniczonymi
mozliwo$ciami fizycznymi i umystowymi.

E Utylizacja

== TO urzgdzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywg Europejskg
2012/19/UE oraz polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia 2015 . ,O
zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym” (Dz.U. z dn.
23.10.2015 poz. 1688) symbolem przekreslonego kontenera na
odpady. Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie
jego uzytkowania nie moze by¢ umieszczany facznie z innymi
odpadami pochodzgcymi z gospodarstwa domowego. Uzytkownik
jest zobowigzany do oddania go w punkcie zbieranie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Zuzyty sprzet elektryczny
jest niebezpieczny dla Srodowiska naturalnego. Wtasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym
przyczynia si¢ do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i
Srodowiska naturalnego konsekwencji, wynikajgcych z obecnosci
sktadnikéw niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania

i przetwarzania takiego sprzetu.. Producent nie odpowiada za
ewentualne szkody spowodowane zastosowaniem urzgdzenia
niezgodnie z jego przeznaczeniem lub niewtasciwg jego obstuga.
Producent zastrzega sobie prawo do zmiany specyfikacji produktu
w kazdej chwili, bez wczesniejszego powiadamiania, w celu
dostosowania do przepiséw prawnych, dyrektyw lub z przyczyn
konstrukcyjnych, handlowych, estetycznych i innych.
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Va multumim pentru achizitionarea tehnicii

feel

MAESTRO

at home

Functionalitatea, design-ul si conformitatea cu standardele de
calitate garanteaza siguranta si usurinta in utilizarea acestui
dispozitiv.

Va rugam sa cititi cu atentie acest manual de utilizare si pastrati-l ca
un ghid de referinta pe intreaga durata de functionare a aparatului.
Aparatul este destinat pentru uz casnic.
in conditia respectarii normelor de exploatare si destinatiei tinte,
piesele produsului nu contin substante daunatoare.
unhealthy substances.

Caracteristici tehnice
Model: MR-559-M
Alimentarea electrica:
Curent electric alternativ;
Frecventa nominala: 50 Hz;
Tensiunea electica (interval): 220V — 240V;
Puterea nominal: 1300 W;
Puterea maximal: 2000 W;
Clasa de protectie impotriva electrocutarii Il;
Protectia carcasei cu privire la patrunderea umiditatii este
normala, corespunde cu IPX0;
Numarul de viteze: 6

Structura produsului
Figura 1 (pagina 2)
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1
12
13

14.
15.

16

17.
18.
19.

20

21.
22.
23.
24.
25.
26.
27.
28.
29.
30.
31.
32.

. Inel de fixare

. Cutit disc pentru macinare fina

. Cutit disc pentru macinare medie

. Cutit disc pentru macinare grosiera
. Cutit de tocat

. Cuplaj siliconic

. Ax melcat (melc)

. Carcasa tocator de carne

. Tava pentru produse

. Presator pentru produse

. Capac de protectie

. Conector pentru accesorii

. Maneta rotativa (maneta de ridicare)
Capac de protectie pentru blender
Actionare superioara (cuplaj)

. Microintrerupator de protectie
Fixatorul pozitiei (inclinarii) mixerului
Buton de pornire/reglare viteza
Corp

. Picior de sprijin (antivibratii)

Arbore de antrenare a motorului
Capac de protectie a bolului cu pilnie de incarcare
Accesorii batatori

Tel pentru mixare

Carlig pentru aluat

Bol

Lopata (razuitoare)

Dop (umplere)

Capac blender

Bol blender

Cutit blender (tocator)

Baza carcasei blenderului
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33. Accesoriu pentru formarea chiftelutelor
34. Impingator pentru carne tocaté (distribuitor de carne)
35. Accesoriu pentru carnati

Masuri de securitate

Stimate utilizator, respectarea normelor de siguranta acceptate

si regulilor, stabilite in acest manual, face utilizarea acestui

aparat exceptional de sigura.

ATENTIE!
- Niciodata nu scufundati subansamblul motorului, cablul de
alimentare si stecherul acestuia in apa sau alte lichide.
- Nu apucati dispozitivul avind mainele ude.
Tnainte de dezasamblare, reasamblare, incarcare si descarcare
MD a produsului, deconectati intotdeauna aparatul de la reteaua
electrica.
Tn caz de nerespectare a regulilor de mai sus apare pericolul de
electrocutare!
- Niciodata nu lasati dispozitivul in functiune fara supraveghere
- Intotdeauna scoateti stecherul din priza dacé ati terminat de
utilizat dispozitivul, deasemenea inainte de al curata si de al pune
la stocare.
- Se interzice de a deconecta dispozitivul de la reteaua de
alimentare prin retragerea stecherului din priza tragand de cablu.
- Tnainte de utilizare, asigurati-va ca tensiunea de alimentare
indicata pe dispozitiv corespunde tensiunii de la reteaua electrica
din casa Dvs.
- Asigurati-va ca priza de la care doriti sa alimentati dispozitivul
corespunde puterii de consum indicata pe acesta.
- Utilizarea prelungitoarelor sau adaptoarelor pentru stecher pot
provoca daune dispozitivului si pot duce la incendiu.
- Nu utilizati niciodata dispozitivul daca este deteriorat cablul
de alimentare sau stecherul, in cazul in care dispozitivul nu
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functioneaza in mod corespunzétor, in cazul in care

dispozitivul este deteriorat sau a cazut in apa. Nu reparati
dispozitivul desinestatator, apelati la cel mai apropiat service centru
autorizat.

- Acest dispozitiv nu este destinat utilizarii de céatre copii si
persoane cu deficiente fizice sau mintale speciale, precum si

de persoane care nu au cunostinte si experienta in utilizarea a
dispozitivelor de uz casnic, daca acestea nu se afla sub controlul,
sau nu sunt instruiti de catre persoana responsabila pentru
siguranta lor.

- Cand dispozitivul este folosit de copii, sau in apropierea copiilor,
este necesara supravegherea permanenta din partea adultilor.

- Nu lasati copiii sa se joace cu dispozitivul si materialele de
ambalare ale acestuia. Evitati atingerea cablului de alimentare cu
suprafete supraincalzite sau ascutite.

- Nu permiteti intinderea prea intensa, atirnarea de pe marginea
mesei, rupturi si rasuciri ale cablului de alimentare.

- Nu aruncati dispozitivul.

- Nu va folositi de dispozitiv in afara incaperilor.

- Nu folositi accesoriile deteriorate.

ATENTIE!

- Nu va atingeti de partile mobile cand aparatul functioneaza.

- Tnainte de a fnlocui accesoriile scoateti aparatul din priza. inlocuiti
accesoriile numai dupa ce ele se vor opri complet.

- Nu incercati sa curatiti accesoriile sau vasul in care lucrati daca
mixerul e pornit.

Nerespectarea regulilor poate duce la aparitia traumelor serioase!

ATENTIE!
Aparatul are lame foarte ascutite, care necesita o manipulare foarte
atenta.
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- Nu va atingeti partile mobile (rotitoare) in timp functionarii
blenderului.

- Inainte de dezasamblare, reasamblare, incarcare si descarcare a
produsului, deconectati intotdeauna aparatul de la reteaua electrica.
Efectuati dezasamblarea si reasamblarea numai dupa oprirea
completa a pieselor mobile (rotitoare).

- Nu utilizati blender, pentru alte scopuri decéat cele pentru care a
fost proiectat.
Pentru uz comercial cumparati tehnica cu caracter industrial.

Actiuni in caz de situatii extreme
- Daca dispozitivul a cazut in apa, imediat, scoateti stecherul din
priza, fara sa va atingeti de dispozitiv sau de apa in care a cazut.
- In cazul in care din dispozitiv apar fum, scantei, un miros puternic
de masa plastica arsa, intrerupeti imediat utilizarea dispozitivului,
scoateti stecherul din priza, contactati cel mai apropiat service
centru autorizat.

Functiile panoului de control

Pozitia comutatorului Destinatie
0 Oprire
1-6 Viteze de lucru
1 Viteza minima (lenta)

Viteza maxima (rapida)

P Mod impuls (viteza maxima)
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Moduri de viteza

Accesoriu Viteza Timp
30 Sekunden
cari t bei 30 secunde
arlig pentru 1-2 la viteza 1 si 5
aluat i it
minute la viteza
2
Te_I pentru 2.4 7 minute
mixare
Accesorii i
batatori ° rminute
Masina de tocat 5-6 3 minute

carne

-
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Blender 5-6,P 1 minute

Pozitii de lucru
Folositi aparatul numai atunci cand accesoriile sunt montate
conform tabelului de mai jos si se afla in pozitie de lucru.

Ne Position Zubehor

1

2

3

Montati accesoriul pentru
4 amestecarea aluatului, accesoriul
pentru framantare sau telul, dupa cum
doriti.
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inainte de prima utilizare
- Inainte de prima utilizare indepértati toate materialele de
ambalare, si asigurati-va ca toate partile instrumentului nu sunt
deteriorate.
Stergeti pe afard subansamblul motorului cu o carpa moale, usor
umeda, apoi stergeti cu una uscata.
Utilizarea mixerului

- Asezati aparatul pe o
suprafata plana si orizontala.
- Asigurati-va ca capacul de
protectie (11) este montat pe
conectorul pentru accesorii
(12).

- Asezati capacul de
protectie al blenderului (14)
pe antrenarea superioara
(cuplajul) (15).

Rotiti butonul de blocare
(deblocare) al aparatului (17)
n sensul acelor de ceasornic
si ridicati maneta de ridicare
(13) pana se fixeaza.

Montati capacul bolului (22)
pe maneta rotativa (13) si rotiti
usor pentru a fixa bine.
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- Plasati ingredientele n bolul
pentru mixare (26).

- Asezati bolul pentru mixare in
adancitura carcasei (19).

- Rotiti usor bolul in sensul
acelor de ceasornic pana se
fixeaza.

Selectati si montati accesoriul
dorit (24, 23 sau 25) pe axul
de antrenare. Pentru a fixa,
aliniati canelurile si rotiti
accesoriul in sens invers
acelor de ceasornic

- Coborati maneta pana se
aude clicul si asigurati-va ca
capacul (22) inchide etans
bolul (26).

- Conectati aparatul la reteaua
electrica, selectati viteza
doritd. Parametrii recomandati
sunt indicati in tabelul
modurilor

- Pentru a indeparta resturile
de produse, utilizati numai
spatula. Nu folositi mainile.




- Dupa terminarea

mixerului, opriti aparatul

prin rotirea comutatorului

pe pozitia O. Deconectati
aparatul de la priza inainte

de a schimba accesoriile, a
demonta aparatul sau cand nu
este folosit.

- Rotiti butonul de blocare (17)
in sensul acelor de ceasornic.

- Scoateti accesoriul rotindu-I
in sensul acelor de ceasornic.
- Scoateti bolul cu produsele
7 preparate rotindu-I in sens
invers acelor de ceasornic.

Utilizarea masinii de tocat carne
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- Asezati aparatul pe o
suprafata plana si orizontala.
- Asigurati-va ca capacul de
protectie (11) este montat pe
conectorul pentru accesorii
(12).

- Asezati capacul de
protectie al blenderului (14)
pe antrenarea superioara
(cuplajul) (15).

- Introduceti melcul (7) in
carcasa masinii de tocat carne
(8).

- Montati cuplajul din silicon (6)
pe melc.

- Asezati cutitul in forma de
cruce (5) pe melc, cu lama
taietoare indreptata spre cutitul
disc.

- Selectati si montati cutitul
disc (2, 3 sau 4) dorit.

- Fixati componentele cu

inelul de fixare, fara a strange
excesiv.




Schema de asamblare a
accesoriilor 33, 34, 35 Fig.
2223

7




Montati masina de tocat carne
in conectorul pentru accesorii
al carcasei aparatul (12) si
rotiti pana la fixare.

- Asezati tavita pentru produse
(9) pe carcasa masinii de tocat
carne (8).

- Puneti bolul (26) sub orificiul
de evacuare.

- Conectati aparatul la reteaua
electrica si porniti alimentarea.
- Taiati carnea in bucati de
aproximativ 25 mm.

- Incarcati carnea in tavé

si introduceti-o in snec cu
ajutorul impingatorului.

- Selectati viteza dorita (vezi
tabelul modurilor).

Nu aplicati o forta excesiva la
introducerea produselor
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6 F -- Dupa terminarea
|

J - macinarii carnii, opriti aparatul
)= rotind méanerul in pozitia O.
gr P \ Opriti aparatul cu intrerupatorul
c}\%?\w si deconectati-l de la retea

Tnainte de a schimba
accesoriile, dezasambla

{ ) ) oL |
\ Y.\
}jjfﬁi;ﬁct/g.‘
aparatului sau cand nu este folosit.
- Scoateti impingatorul si tava pentru carne.

7

—FV / ‘S,‘D i
—_— ‘ Demontati accesoriile in

ordinea inversa asamblarii.

- Inainte de procesare, indepartati oasele, tendoanele si cartilajele.
- Produsele congelate trebuie sa fie complet dezghetate.

- Masina de tocat carne este destinata exclusiv procesarii carnii.

- Este interzisa procesarea produselor pasta (de exemplu, cu
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pesmet).

- Durata de functionare continua nu trebuie sa depaseasca 3
minute. Dupa aceasta, este necesara o pauza de cel putin 30 de
minute.

Utilizarea blenderului

- Asezati aparatul pe o
suprafata plana si orizontala.

- Asigurati-va ca capacul de
protectie (11) este montat pe
conectorul pentru accesorii
(12).

- Scoateti capacul de protectie
al blenderului (14).

- Puneti produsele in bol (30).
- Puneti capacul pe bol si
fixati-1.

- Introduceti dopul tocatorului
in orificiul capacului principal.
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- Asezati bolul pe

unitatea motorului, aliniind
marcajele, si rotiti in sensul
acelor de ceasornic pana se
fixeaza.

- Conectati aparatul la reteaua
electrica si porniti alimentarea.
- Selectati viteza dorita in
conformitate cu tabelul de
moduri.

Dupa terminarea lucrului, opriti
aparatul si deconectati-l de la
retea.

indepértati blenderul de pe
carcasa principala in ordine
inversa asamblarii.
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Cu ajutorul acestui blender puteti pregati supe-piure, maioneza,
sosuri, cocktailuri, deserturi, mancare pentru bebelusi, si multe alte
feluri de mancare.

Preveniti introducerii obiectelor si materialelor stréine in vasul
blenderului impreuna cu alimentele. nainte de prelucrare, curatiti
fructele si legumele de coaja, scoateti semintele si simburile, si
taiatile Tn bucati cu dimensiuni nu mai mari de 2x2 cm.

Procesati produsele in bolul blenderului
Pentru evitarea stropirii, bolul blenderului trebuie umplut cu
alimente care nu depasesc marcajul maxim. Multe produse cresc
n volum in timpul procesarii. Utilizati blenderul pentru amestecarea
ingredientelelor cu apa sau cu alt lichid (nu amestecati doar
alimentele uscate).

Curatare si intretinereATENTIE!
- Nu curatati niciodata aparatul cand acesta este conectat la
reteaua electrica.
- Inainte de curétare opriti aparatul si asteptati pana cand partile
rotative se v-or opri complet.
- Nu utilizati agenti de curatare abrazivi sau concentrati, solventi,
agenti alcalini, obiecte metalice, perii de sarma.
- Niciodata nu introduceti cablul de alimentare si si stecherul in apa
sau in alte lichide. Nu spalati subansamblul motorului in masina de
spalat vase.
Spalati lamele ascutite foarte atent!

Imediat dupa utilizare, spalati (nu inmuiati pentru o lunga perioada
de timp) accesoriile cu apa calda cu sapun cu ajutorul unui burete
moale de nylon, apoi stergeti-le cu un prosop curat. Temperatura
apei nu trebuie sa depaseasca 60 ° C. De asemenea, accesoriul
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blender poate fi spalat in masina de spalat vase, insa

nu trebuie de exagerat cu cantitatea de detergent. Dupa

prelucrarea unor produse alimentare "colorante” (cum ar fi morcovi),

piesele accesorii din plastic se pot vopsi.

Este comod sa curatati dicurile de tocat cu o perie de nylon.
Pastrarea

- Tnainte de depozitare, deconectati dispozitivul de la priza si lasati-I

sa se raceasca.

- Stergeti si uscati dispozitivul Tnainte de depozitare.

- Pastrati dispozitivul intr-un loc racoros, uscat, fara praf, pe o

suprafata stabila, departe de copii si persoanele cu dizabilitati fizice

si mentale.

E Eliminarea

== Dispozitivul este etichetat in conformitate cu Directiva
Europeana 2012/19/CE privind ,Eliminarea deseurilor de
echipamente electrice si electronice” cu simbolul cosului de

gunoi taiat. Acest marcaj indica faptul ca acest echipament, dupa
expirarea duratei sale de viata, nu poate fi reciclat impreuna cu
alte deseuri menajere. Utilizatorul este obligat sa il predea la
punctul de colectare a deseurilor de echipamente electrice si
electronice. Deseurile de echipamente electrice sunt periculoase
pentru mediul. Manipularea corecta a deseurilor de echipamente
electrice si electronice permite evitarea efectelor nocive asupra
sanatatii umane si a mediului, rezultate din prezenta unor
componente periculoase, precum si din depozitarea si reciclarea
necorespunzatoare a acestor echipamente. Producatorul nu este
raspunzator pentru orice daune cauzate de utilizarea intentionata
sau necorespunzatoare a dispozitivului. Producatorul Tsi rezerva
dreptul de a modifica specificatiile produsului in orice moment, fara
notificare prealabild, din motive de proiectare, comerciale, estetice
sau de alta natura.
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Bnaropapum Bac 3a nokynky TeXHUKK

MAESTRG

at home

®yHKUMOHANBHOCTb, AM3alH 1 COOTBETCTBME CTaHAApPTaM Kaye-
CTBa rapaHTUpytoT Bam HagexHoCTb U yao6CTBO B MCMOMb30BaHWM
AaHHoro npuopa.

MoxxanyicTa, BHUMATENbHO NPOYUTanTe JaHHOE PyKOBOACTBO MO
3KCnnyaTauum 1 CoxpaHuTe ero B kKayecTBe CrnpaBoYHOro nocobus B
TeyeHune BCEro cpoka 3KcnyaTaumm npubopa.

Mpunbop npenHa3HayveH Tonbko Ans GbITOBOro (4OMaLLHEero) uc-
nonb3oBaHus. (U3 negoreHepaTtopa)

Mpu ycnosun cobniofeHns npaswn SKCnnyaTaLmm 1 Lienesoro
Ha3HaYeHus, YacTu U3nenusi He copepXKaT BpeAHbIX Ans 300pOBbs
BELLECTB.

TexHUYECKMEe XapaKTePUCTUKM

Mopgenb: MR-559-M

OnekTponuTaHue:

Pop Toka- nepeMeHHbIi;

HomuHanbHas YacTtota 500u;

HomuHanbHoe HanpsihxeHue (amanasoH) 220-240B;
MakcumanbHasa mowHocTb: 2000 BT;
HomuHanbHas mowHocTe: 1300 BT;

Knacc 3awurbl OT nopaxeHUs 3neKTpoTokoM lI;
WcnonHeHue 3awWwmThbl KOpryca OT MPOHUKHOBEHMUs1 Bnarv obbiy-
Hoe, cooTBeTcTBYeT IPX0;

KonunyectBo ckopocTten: 6
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YcTponcTBo usgenus

PucyHok 1 (cTpaHuua 2)

0N U WN -
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O ©W O ~NOO O~ WN-=20 00N~ WN-_LO

. KpenexHoe konbLo (ramka)

. Hox amckoBebIi Ans menkoro nomona
. Hox amckoBebIvi Ana cpegHero nomona
. Hox guckoBbin ons kpynHoro nomorna
. Hox kpectoBbIn

. CunukoHoBast mydTa

. WHek

. Kopnyc msicopy6ku

. NoTok ans npoaykToB

. Tonkatenb

. 3awumTHas KpblLKa

. Pazbém ans Hacagok

. NMoBOPOTHBLIV pblyar (NMOABLEMHbIN pblyar)
. 3awmTHas Kpbllka 6neHgepa

. Bepxnuit npusog (mydta)

. 3aWUTHBIA MUKPOBbLIKIHOYaTENb

. KHonka cbukcaropa (pasbrnokmposkm)

. Beikntouatens/ nepeknioyarens CKOpPOCTewn
. Kopnyc

. OnopHasi HoXka (aHTUBUOPaLMOHHaS)
. NpuBoaHoW Ban asurartens

. Kpbiwka yawum

. BeHuunk

. Hacapgka ans cmelunBaHus

. Hacapgka ons sameca

. Yawa ans cmewmBaHus

. Nonartka (ckpebok)

. Mpobka (ans HanonHeHns)

. Kpbilwka 6neHpepa

. Yawa 6neHgepa
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31. Hox 6brneHaepa (M3menb4nTenb)

32. OcHoBaHue koprnyca bneHaepa

33. Hacagka ons dpopmmpoBaHusa Tedrenen

34. Tonkatenb Ans hapLua (pacnpenenutens Msica)
35. Hacagka anst npurotoBneHunst konbac

Mepbi 6e3onacHocTH
YBaxaeMmblil nonb3oBaTeslb, COGnoAeHNE O6LEeNPUHATBLIX
npaBun 6e30MacHOCTU U NPaBuUIl U3NOXEHHbIX B AaHHOM PYKO-
BOACTBE AerlaeT UCnornb3oBaHMe AaHHOro Npuéopa UCKMYKU-
TenbHO 6e3onacHbIM.

BHUMAHUE!

- Hukorga He norpyxaite koprnyc MUKcepa, ero CETeBOW LLUHYpP U
BWIKY B BOAY WNW APYrne XUOKOCTU.

- He ponyckanTte nonagaHve BoAbl ¥ Bnarn Ha anekTpuyeckue
yacTu npubopa.

- He 6epute npnbop MOKpbIMU pyKamu.

Mpy HecobniogeHUM NpaBui BO3HUKAET OMACHOCTb NOpPaXeHUst
3NEeKTPOTOKOM!

- Hukorga He ocTaBnsiiTe BKIOYEHHbIN anekTponpubop 6e3 npu-
cmoTpa.

- Bcerga BbiHMMaTe BUMKY U3 pO3€ETKK, ecnin Bbl 3akoHYMnm nc-
nonb3oBaTb NPUBOP, a Takke nepes CMEHOW HacaaokK, OYUCTKON U
XpaHeHNEeM.

- 3anpelyaetcs oTkno4aTh Npubop OT ceTu BblAepruBaHMeM ceTe-
BOW BWIKM U3 pO3eTKM 3a Kabenb.

- Mepep ncnonb3oBaHnem npubopa ybeantech, YTO HaNpshkeHne
NUTaHNs ykazaHHOe Ha NpMbope COOTBETCTBYET HAMNPSHKEHUIO dNeK-
TpoceTu B Bawewm gome.

- Vicnonb3oBaHune 3anekTpuYeckmx yanuHUTENen Unm nepexonHKoB
CETeBOW BUITKU MOXET CTaTb NPUYMHOW NMOBPEXAEHUS SNEKTPONpU-
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Gopa.

-Hwvikoraa He ncnonb3yiTe Nnpubop, ecnu NoBpexaeH CeTeBon LLHYP
U1 BUnKa, ecnu npubop He paboTaeTt AomKHbIM 06pasoM, ecnm
npubop noBpexaeH unv nonan B Boay. He ucnonb3ynTte nospe-
XOeHHble Hacagkn. He peMoHTVpyiiTe Npubop camoCTOATENBHO,
obpatuTech B GrivkannMm CEPBUCHBIN LIEHTP.

- JaHHbIN Npubop He NpeaHasHayeH AN UCNoNb30BaHNUsA AETbMM
1 NMIOABMU C OrPaHNYEHHbIMU PU3NHECKUMUN UMW YMCTBEHHBIMU
BO3MOXHOCTSIMY, @ TaKke MIOAbMU HE UMEIOLLIMMUN 3HaHWIA 1 onbITa
MCMonb30BaHNs BbITOBbIX NPUBOPOB, ECMN OHW HE HAaXOAATCH Nog
KOHTPOMEM, U He MPOVHCTPYKTUPOBaHbI NMULIOM OTBETCTBEHHbIM
3a nx 6esonacHocCTb.

- Mpw ncnonb3oBaHWu npubopa B6NM3N AeTel, HeobxoaAMM NocTo-
AHHBIA KOHTPOIb B3POCHIbIX.

- He nossonsiite aetam nrpate ¢ ynakoBOYHbIMM MaTepuanamu.

- He ponyckainTe kacaHue WHypa nuTaHus K HarpeTbiM U OCTPbIM
NMOBEPXHOCTAM.

- He ponyckainTte cunbHOro HaTsXkeHusl, CBUCaHUS C Kpas cTona,
3aroMOB Y NEpPEKpyYNBaHMUst LWHypa NUTaHUs.

- He 6pocaiite npubop.

- He ucnonb3ynte npubop BHE NOMELLEHWIA.

- He ncnonb3ynte npubop Bo Bpems rposbl, LUTOPMOBOrO BeTpa. B
3TOT Nepuoa BO3MOXHbI CKaYKN CETEBOTO HaNpPsKeHUS.

- He nepekpbiBanTe BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUSA HA KOpnyce BO
Bpemsi paboTbl MMKCepa, 3TO NPUBEAET K NeperpeBy U BbIXOAY U3
CTpoOsi MOTOPA.

BHUMAHMUE!

- He npukacaiTech k ABMKYLLMMCS YacTAM BO BpemMs paboTbl
MUKcepa.

- MNepen cMeHol Hacafok Bceraa oTkMyanTe npubop oT 3MeKTpo-
ceT. CMeHy HacafoK BbINOSHSANTE TOMNbKO MOCE NOSTHON OCTaHOB-
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K/ OBUXKYLLWXCS YacTen.
- He nbiTariTech ounaTe €MKOCTb UK Hacagku Bo Bpemsi paboThbl
MuKcepa.

Mpu HecobnogeHMM NpaBun BO3HUKAET ONacHOCTb CEPbe3HbIX
Tpasm!

BHUMAHMUE!

Mpubop nmeeT o4eHb OCTpbIE pexyLLne ne3sus, TpebytoLime kpan-
He 0CTOPOXHOro obpatleHus.

- He npukacaiiTech K ABMXKYLLUMCS YacTsIM BO Bpemsi paboTbl
6rneHpepa.

- MNepep pa3bopkor, COOPKOK, 3arpy3Kol 1 BbIrpy3KOW NMPOAYKTOB
BCerfa oTknovavite npubop ot anektpocetun. Pasbopky 1 cbop-

Ky BbIMOSHANTE TONBbKO NMOCIE NMOMHOM OCTaHOBKM ABVKYLLNXCS
yacren.

- He ucnonb3ynte Baw npubop Ans Apyrvx Lenen kpome Tex, Ans
KOTOPbIX OH NpeaHasHayeH.

[Ins KOMMepYecKoro NCNonb3oBaHNA NPUOBpeTUTe TEXHUKY NPo-
MBbILLMIEHHOTO UCTOMHEHNS.

[OencTBUA B 3KCTPEMarnbHbIX CUTYaLUAX:
- Ecnu npubop ynan B Bogy, HEMEANEHHO, BbIHETE BUIKY U3 PO3€ET-
KW, He npuKacasicb kK camomMy npubopy unu Boge.
- B cnyyae nosiBneHus n3 anektponpubopa AbiMa, UCKPeHUs,
CWUMbHOTO 3arnaxa ropenow n3onsaumMmn, HeMeaneHHo npekpaTuTe
ncnonb3oBaHve npubopa, BbIHETE BUIKY U3 PO3ETKM, 0bpaTutecs B
GrvKannin CEPBUCHbBIN LIEHTP.

MaHenb ynpaBneHus
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MonoxeHne

nepekntoyarens Hasnaserne
0 OctaHoBka
1-6 Pabouue ckopocTtu
1 MuHMManbHasi ckopocTb (MeaneHHas)
6 MakcumanbHasi ckopocTb (bbicTpast)
P MIMNynbCHbI pexumM (MakcumanbHast

CKOPOCTb)

CKOpOCTHbIE PEXMUMbI

Hacagka

Cko-

pocTb Bpems

Hacagka gns
3ameca

30 cek Ha ckopo-
1-2 ctn 11 5 MWH Ha
ckopocTu 2
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chumserinn 24 [ 7wy
BeHuuk 6 7 MUHYT
Mscopy6ka 5-6 3 MUHYTBI
Bnengep 5-6,P 1 MuHyTa

Pa6ouue nosnuum

Jkcnnyatupyite npubop ToNbKo Toraa, Korga akceccyapbl YyCTaHOB-
neHbl B COOTBETCTBMM C AaHHOM Tabnuuen n Haxogatcs B paboyem
NMONOXEHUN.

| Ne | [NonoxeHune Akceccyap
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YcTaHoBUTE HacaaKy Afsi CMeLuvBa-
HUS TecTa, Hacaaky Ans 3ameca Unm
BEHYMK MO CBOEMY YCMOTPEHMIO.

MopgroroBka k paborte
Mepen nepBbIM UCMONb30BaHWEM BbIMONTE BCE CbEMHbIE YaCTU
Tennon BoAon C MOKLLMM CPEeACTBOM UM T aTenbHO NpocyLumTe.
Kopnyc anektponpvBoga NpoTpuTe CHapyu MSArkomn, cnerka Bnax-
HOW TKaHblo, 3aTeM BbITPUTE HacyXo.
- 3anpeLyaeTcs norpyartb KOpMyc aNeKTPonpuBOAa, ero CETEBON
LUHYP ¥ BUSKY B Bo4y Unu nobble apyrve XUakocTu.

Wcnonb3oBaHue Mukcepa
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- YcraHoBuTe npubop Ha
POBHYIO FOPU30HTANbHYHO
NMOBEPXHOCTb.

- YBeamTech, 4TO 3allMTHas
Kpblwka (11) yctaHoBneHa Ha
pa3bém ans Hacagok (12).

- MomecTtuTe 3awWnTHYIO
KpbILKy 6nenaepa (14) Ha
BepXHU npueog (MydTy) (15).

- MNoBepHuTE KHOMKY dhmKcaTo-
pa (pa3brioKMpoBKK) YCTPOW-
ctBa (17) no yacoBson cTpernke
1 NOAHUMUTE NOALEMHbIV
pbiyar (13) oo dukcaumm.

- YcTaHOBWTE KPbILLKY YaLum
(22) Ha NOBOPOTHbIN pblyar
(13) n cnerka nosepHuTe ee,
YTOObI OHa HafEeXHO 3adnKeu-
poBanacb
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- MomecTute NpoaykTbI

B Yally Ans cMelunBaHus (26)
- YcTtaHoBwWTe Yally Ans
CcMeLUnBaHus B yrnybnexnuve
kopnyca (19).

- Cnerka noBepHWTe Yally no
yacoBow cTpernke Ao dukca-
L.

- Bbibepute n yctaHoBuTe
Tpebyemyto Hacagky (24, 23
unu 25) Ha NpMBOAHON Ban.
[ns dukcaumnm coBmectute
nasbl U NOBEPHUTE HacaaKy
NpOTVB 4YaCcOBOWN CTPENKM.

- OnycTuTe pblyar Jo Lienyka
1 ybeamTech, YTO KpblLLKa (22)
NIOTHO 3aKpbIiBaeT Yally (26).
- Mopxntoumnte Npnbop Kk anek-
TpoceTn, BoibepuTe Tpebye-
MyH0 cKopoCTb. PekomeHaye-
Mble NapameTpbl NpYBEAEHb! B
Tabnuue pexnmoBn

- [Ansa ynaneHus octaTkoB
NpoAYyKTOB UCMONb3yNTe
Tonbko ronatky. 3anpelyaeTcs
MCnonb30BaTb PYKW.
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- MNocne 3aBepLueHnss cme-
LUMBAHUS BbIKIOYUTE Nprbop,
NMOBEPHYB MNepeksoyaTenb

B nonoxexue O. OTkntoyan-
Te npubop oT ceTun nepeq
3amMeHoIn Hacagok, pasbopkon
npubopa unum Koraa oH He
MCMOonb3yeTcs.

- MNoBepHuUTe KHOMKY dhukcaTo-
pa (17) no yacoBow CTperke.

OpgHOBPEMEHHO NOAHUMUWTE NMOBOPOTHBIN pbivar PyKow A0 Lienyka
dukcaTopa. MoBopoTHBIN pbiyar (13) NOAHMMETCS BBEPX.

- CHMMUTE HacaaKy, NOBEPHYB
€€ Mo YacoBOW CTperKe.

- CHMMUTE Yaluy ¢ npuro-
TOBIEHHBLIMU MPOJYKTaMU,
NnoBepHYB €€ NPOTUB 4YaCOBOW
CTPErkKu.

Ucnonb3oBaHue MACOPYOKU.
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- YcTtaHoBuTte npubop Ha
POBHYH FOPU30HTANbHYHO
NMOBEPXHOCTb.

- YbeauTech, 4TO 3allmTHas
Kpbiwka (11) ycTaHoBneHa Ha
pa3béM anst Hacagok (12).

- MomecTtuTe 3awWnUTHYIO
KpbILKy 6nenaepa (14) Ha
BEpXHUI npueog (MydTy) (15).

- BcraBbte WHek (7) B koprnyc
msicopy6ku (8)

- YcTaHoBWTE CUIMKOHOBYIO
MydTy (6) Ha LIHEK.

- YcTaHoBwWTE KpecToBbIi (5)
HOX Ha LLUHEK pexyLLei Kpom-
KOW K AVCKOBOMY HOXY.

- Bbibepute 1 yctaHoBute
[OVCKOBBIA HOX (2,3 nnu 4).

- 3akpenuTe getanu Kpenex-
HbIM KOMbLIOM He nepeTsarneasi.
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Cxema cbopku Hacafok

23
33,34,35 Puc. 2.2.; 2.3
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3 YcTaHoBUTE MACOPY6BKY

<° |28 B pa3bém AN1s Hacadok kopny-
ca npubopa (12) n noBepHuTe
00 hukcaumu.

- YcTaHOBWTE NOTOK ANst
npoaykToB (9) Ha kopnyc
mscopy6ku (8).

- MocTaBbTe vally (26) nog
BbIXO[JHOE OTBEPCTUE .

-MopgkntounTe Npmbop Kk cetn n
BKIIOUMTE NUTaHME.

- Hapexsre msico Ha kycku
pa3mepom OKoro 25 Mm.

- 3arpysurte Msico B NOTOK U
rnofaBanTe B LUHEK C MOMOLLbIO
Tonkarens.

- Bbibepute Heobxoaumyto
CKOpOCTb (CM. Tabnuuy pexu-
MOB).
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- He npunaranTte ypesamepHoe ycunue npu nogade npoayKToB.

6

- MNocne 3aBepLueHnUst ns-
MerbYEHNS MsICa BbIKIOUNUTE
npubop, NOBEPHYB PyuKy B
nonoxexune O. BbikniovyanTe
npubop BblkNoYaTenem un
OTKMIoYanTe ero oT ceTu nepes
3aMeHoN Hacaaok, pasbopkoi
npubopa nnun nepes, Tem, Kak OH He NCMONb3yeTCs.

- CHUMUTE TonKaTenb 1 NOTOK ANa MAca.

Pa3bepute Hacagku B nopsiake
obpaTtHoMm cbopke.
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- MNepep nepepaboTkoi yaansnTe KOCTU, CyXOXUMUS U XPSLLA
- 3aMOpOXKEHHbIE NPOAYKTHI AOMKHbI BbITh MOMHOCTHI0 Pa3MOPOXe-
Hbl.
- Macopy6ka npegHa3HayeHa UCKMYMTENbHO Ans nepepaboTkm
msica.
- 3anpelyaetcsa nepepabotka nactoobpasHbIX MPOAYKTOB (Hanpu-
Mep, C cyxapsimu).
- MpopomKknTENBHOCTL HEMPEPbLIBHON paboThbl He A0MKHA NPEBbI-
waTb 3 MMHYT. [locne aToro HeobxoAMMO BbiAepXKaTb nay3sy He
meHee 30 MUHYT.

Ucnonb3oBaHue 6neHpepa

- YctaHoBuTe npubop Ha
POBHYH rOpU3OHTanbHy0
NMOBEPXHOCTb.

- Y6eaumTecn, 4TO 3alMTHas
Kpbiwwka (11) yctaHoBneHa Ha
pa3bém ans Hacagok (12).

- CHUMUTE 3aLUUTHYHO KPbILLKY
6neHaepa (14).

- MomecTtute NpoaykTbl B
yawy (30).

- YcTaHoBWTE KPbILLKY Ha YaLuy
1 3admkcupymTe eé.

- BcTaBbTe npobky namensym-
Tensi B OTBEPCTVE OCHOBHOMN
KPbILLKW.
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- YcTaHoBuMTe Yally Ha MOTOp-
HbIA BI10K, COBMECTMB METKM,
1 NOBEPHUTE MO YaCOBOW
cTpenke Ao duKcauun.

- MogkntounTe npubop k
3MeKTPOCETN CETU U BKIOUNTE
nuTaHue.

- Bbibepute Tpebyemyio
CKOPOCTb B COOTBETCTBUM C
Tabnuuen pexvmon

Mocne 3aBeplueHnsa paboTsl
BbIKMOYMTE NPMOOpP 1 OTKMHO-
4ynTe ero OT CeTu.

CHumMunTe BrieHaep ¢ OCHOB-
HOro Koprnyca ycTpoWcTBa B
nopsiake obpaTtHom cbopke.




C nomoupbto atoro 6rneHaepa Bbl cMoxeTe NpuroToBuTb Mnpe-
KpacHble KOKTENNu, AecepTbl, IUTaHUe ANt AeTel U MHOXe-

CTBO Apyrux 6rioa.

He ponyckaiiTe nonagaHns NOCTOPOHHWX NPEAMETOB U MaTepua-
110B B Yally b6rieHaepa BMecTe C MpoayKTaMmu.

Mepen Ha4anom o6paboTkM o4MCTUTE KOXYPY (DPYKTOB 1 OBOLLEN,
yAanuTe KOCTOYKM, U MOPEXbTE Ha KYCOYKU pa3mepoM NpUMeEpPHO
2x2 cm.

He obpabatbiBaiiTe GrieH4epoM CrULWKOM TBepAble NPOAYKThI,
Takue Kak: Kpyrbl, puc, kode, nes, 3aMOpOXKEHHbIE MPOAYKTbI.
O6paboTka NpoayKToB B Yalle bneHaepa

Bo nsbexaHve BbiNneckvBaHus Yalla bneHgepa AomkHa ObiTb
3anonHeHa NpoaykTamu He Bbille MakcuMaribHOM oTMeTkU. MHorve
NpoayKTbl yBeNnuyMBakoTcsl B 06beme Bo Bpemsi o6paboTku. Mc-
nonb3yinTe GrieHaep Ans CMeLUMBaHUS UHTPEANEHTOB C BOAOW U
OPYron XXNOKOCTbIO (He CMeLIMBaiTe TONbKO CyxXue NpoayKTbl).

Yucrtka u yxopn

BHUMAHME!

- Hukorga He ynctuTe Npubop, NOAKIOYEHHBIN K CETU.

- Mepep ouncTkom oTkNoUYUTE NPUBOP N AOXKAUTECH NOMHOM OCTa-
HOBKM [BVXYLLNXCS YacTen.

- He ncnonb3yiite abpasmBHbIE U CUMbHO OEWCTBYOLINE YUCTALLMNE
CpeacTBa, PaCTBOPUTENM, LLENOYb, METANNNYECKME NPeaMETbI 1
MoYanku.

- Hukorga He norpy»ainTe aneKkTponpuBoa ero CETEBO LLHYP 1
BWUIIKY B BOZ4Y UNW ApYrue XXuakoctn. He Mointe npuBog BOAOW Unn
B MOCYAOMOEYHON MaLunHe.

MowTe pexylue ne3susi ¢ 0co60M 0CTOPOKHOCTbIO!
Cpa3sy nocne OKOHYaHWs UCMONb30BaHWSA BbIMONTE (He 3amavnBas
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Ha[0Nro) HacaAKW Tennowv MblNbHON BOAOW C MPUMEHEHVEM MSTKON
HEWNOHOBOW rybKu, MOCne Yero NpoTpUTE CyXMM YUCTbIM MOSOTEH-
ueM. Temnepatypa BoAbl He 6onee 60°C.

OumnCTKY ANCKOBBIX HOXEW YA0OHO BbIMOMHATL C NMOMOLLbIO HENO-
HOBOW LLIETKM.

Mocne o4nCTKM NPOTPUTE YacTK CyXMM YUCTbIM NOMOTEHLEM, U Aalt-
T€ NOIHOCTbIO BbICOXHYTb.

XpaHeHue
- MNepen xpaHeHVeM OTKINYMTE NPUGOP OT CETU.
- OuncTnTe, NPOTPUTE HACyXO 1 NpocyLLnTe NpMbop nepen xpaHe-
Huem.
- He HamaTbIBaliTe ceTeBOW LLHYP BOKPYr npubopa.
- XpaHuTte npnbop B CyxOM, MPOXSIafHOM, He 3anblfIEHHOM MecTe
BAanuM OT AeTen u nogen ¢ PusaniecknMm unm yMCTBEHHbIMU BO3-
MOXXHOCTSIMU.

Ytunusauma
OTOT NPOAYKT 1 ero Npou3BoAHbIe He crnedyeT BblibpackiBaTe BMe-
CTe C Kakumu-nnbo otxogamu. Cneanyer OTBETCTBEHHO OTHOCUTCS
K X nepepaboTke 1 XpaHeHuto, YTOObI NoAAepPXKNBaTb NOBTOPHOE
1Cnonb3oBaHNe maTepuarnbHbIx pecypcoB. Ecnu Bel pelumnnu
BbIBPOCUTL YCTPOWCTBO, NOXanyicTa, Ucnonb3yiTe cneunansHble
BO3BpaTHble 1 cbeperatoLie cUcTeMbl.

XapaKTepI/ICTVIKI/I KOMMMEeKTaLUmMs 1 BHELLHWUIA BUA U3oenus MoryT

HEe3Ha4YnTernbHO N3MEHATLCA NMPOU3BOOUTENEM, bes yxyaweHus
OCHOBHbIX rIOTpe6I/ITeJ'IbCKVIX KayecTB n3aenus.
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Oakyemo Bam 3a KyniBnto TexHiku

MAESTRG

at home

PDyHKUIOHaNbHICTb, AN3aliH i BigNOBIQHICTb CTaH4apTaM SKOCTi
rapaHTyoTb Bam HaginHICTb i 3pyYHICTb BUKOPUCTaHHI 4aHoro
npunagy.

Byapb nacka, yBakHo npounTainTe AaHni NocibHUK 3 ekcnnyaradii Ta
36epiraiiTe NOro B AKOCTi AOBIAKOBOrO MOCIOHUKA NPOTArOM yCbOro
TEPMiHy BUKOPUCTaHHS npunagy.

Mpunag npusHayYeHui Tinbkn Anst JOMAaLIHbLOrO BUKOPUCTaHHS
3a yMOBM JOTPUMAaHHS NpaBun ekcnnyaradii i LinboBoro npu-
3HaYeHHS, YaCTUHW BUPODY He MICTATb LUKIANMBMX ANS 340POB’S
PEYOBUH.

TexHMYeCKMe xapaKTePUCTUKKN
Mogenb: MR-559-M
OneKTPOXUBINEHHS:
Pig cTpymy - 3MiHHUIA;
HominanbHa yactota 50Iy;
HowminanbHa Hanpyra (gianasoH) 220-240B;
MakcmmanbHa noTyxHicte: 2000 BT
HominanbHa notyxHictb: 1300 BrT;
Knac 3axucTy Bif ypaxeHHs enektpocTpymom li;
BukKoHaHHSA 3aXUCTy Kopnycy eneKkTponpueoAy Bif NPOHUKHEH-
HA BONoOru: 3BuM4ainHe, Bignosigac IPX0;
KinbkicTb WwBmnakocten: 6

Cknag npunagy
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MantoHok 1 (cTopiHka 2)

0N O WN =
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. Mavika

. Hixx guckoBwmin ans gpi6Horo nomeny

. Hi>xx guckoBwmin ons cepenHboro nomeny
. Hi>xx guckoBwmin ons senukoro nomeny

. Hixx xpectoBumn

. CunikoHoBa mydTa

. WHek

. Kopnyc m’sicopy6ku

. NigooH onsa npoaykTis

. lToBxay ans npoaykTis

. 3axucHa kpuLwka

. Po3’em ons Hacapok

. MNoBopoTHUIA Baxinb (MiANOMHUIA BaXinb)
. 3axucHa kpuLuka brieHaepa

. BepxHin npusia (mydTa)

. 3axXUCHUI MiKpoBUMMKaY

. dikcaTop NONOXEHHs (Haxuny) mikcepa
. Bumukau/ nepemukay wengkocTen
. Kopnyc

. OnopHa Hixka (aHTuBIOpauinHa)

. MpwuBigHWA Ban gBuryHa

. 3axucHa KpblLLKa YaLli

. BiHunk ana 36usaHHA

. Hacagka ons amiwyBaHHsA

. Hacagka ons samicy

. Yawa.

. Jlonatka (ckpebok)

. Mpo6ka (Ans HanoBHeHHS)

. Kpuwika 6nenpepa

. Yawa 6neHgepa

. Hixx 6neHpepa (nogpibHioBay)
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32. OcHoBa kopnycy 6brneHgepa

33. Hacagka ans dpopmyBaHHs TodTeNb

34. lToBkay ansa dapiuy (po3noAinbHUK M'sica)
35. Hacapka anst npurotyBaHHsi koBbac

3axoau 6e3nekun
LLlaHOBHWI KOpWCTYyBaY, A4OTPUMAHHS 3arasfibHONPUAHATIX NPaBun
Ge3neku i npaBuUn BUKNaAeHUX Y AaHOMy KepPiBHULTBI poBUTb BUKO-
PUCTaHHSA AaHoro nNpunagy BUKIIOYHO 6e3neYHnM.

YBATA!

-Hikonu He 3aHyptonTe KOpnyc Mikcepa, Noro MepeXeBuUii LLUHYP i
BUIKy Y Boay abo iHLWi piguHu.

-He ponyckavTe noTpannsHHA BOAM | BONOMM Ha €NeKTPUYHi YacTu-
HWU Npunagy.

-He GepiTb npunag MOKpyMu pykamu.

Mpv HegoTpUMaHHI NpaBun BUHMKAE Hebe3neka ypaXxeHHs enek-
TpocTpymom!

-Hikonu He 3anuwaiTe yBiMKHEHWUIA enekTponpunag 6e3 Harnsay!
-3aBxaun BuiimManiTe BUIKY 3 pO3eTkM, AKLLO Bu 3akiHunnm Bukopu-
CTOBYyBaTV NpuUNag, a Takox nepeq 3aMiHoOK HacafoK, O4YULLEHHSIM i
36epiraHHAM.

-3abopoHAETLCS BiAKNOYaTU Npunaz BiA Mepexi BUCMUKYBaHHAM
MepexeBoi BUIMKM 3 PO3eTKK 3a kaberb.

-Mepen BMKOPUCTaHHAM Npunagy nepekoHanTecs, Wo Hamnpyra xus-
NeHHs 3a3HayYeHa Ha npunagi BiAnoBigae Hanpysi enekTpoMmepexi y
Bawwomy gomi.

-BrkoprcTaHHsa enekTpnyHux nogoBxXyBadiB abo nepexiaHukis
MepeXeBOi BUINKM MOXe CTaT NPUYNHOK NMOLLKOOXKEHHS eNeKTpo-
npunagay.

- Hikonn He BrkopucToBYNTE NpUnag, KO NOLIKOOXKEHWUN LLUHYP
abo BunKa, SKWo npunaj He npauloe HanexHUM YMHOM, SKLLO

99



npunag nowwKkomxeHnn abo notpanve y Boay.

- He BMKOpUCTOBYITE NOLLKOOAXKEHI Hacaakn. He pemoHTynTe npu-
nap caMocCTiliHO, 3BEPHITLCS B HAWGMMKYMIA CEPBICHUI LIEHTP.
-Llen npucTpint He NpM3HaYeHo ANs BUKOPUCTaHHS AiTbMU Ta foab-
MU 3 OOMEXEHUMM (DIZNYHUMMN YY1 PO3YMOBUMMN MOXIIMBOCTSAMU, @
TaKOX NOAbMMU, LLIO HE MatoTb 3HaHb i JOCBIAY BUKOPUCTaHHS
nobyToBUX NpuNagiB, SKLLO BOHN HE 3HAaX0AATLCA Nif KOHTPONeMm,
abo He NpoIHCTPYKTOBaHi 0cob0t0 BiANOBiAANbHOK 3a iXHI0 6e3neky.
-Mpwv BUKOpUCTaHHI Npunagy nobnuay aiten, HeobXigHWIA NOCTINHWIA
KOHTPOMb AOPOCMNX.

-He possonaiite aitam rpatucsa 3 npunagom Ta nakysanbHAMA
mMarepianamu.

-He ponyckainTe TOpKaHHS LWHYPa XVBMEHHS A0 HArpiTux 4n ro-
CTPUX NOBEPXOHb.

-He ponyckawite CUbHOrO HaTAry, 3BMCaHHSA 3 Kpato CTOMy, 3anoMmis
i NepekpyvyBaHHS LLIHYPa XXMUBIMEHHS.

-He kmpante npunag.

-He BukopucToByiiTe Npunag nosa NpUMILLEHHSMMU.

-He BukopucTOoByiiTE Npunag nig Yac rpoau, WTOPMOBOrO BiTPY. Y
Lew nepiog MOXnuMBI CTPMOKM MepPEXEBOI HaMpyru.

-YHuKanTe 6rokyBaHHsi BEHTUMSILIHMX OTBOPIB Ha Kopnyci nig

Yac poboTu mikcepa, Lie npusBeae A0 neperpisy i BUxoay 3 nagy
moTopa.

YBATA!

Mpunag mae gyxe rocTpi pixydi nesa, Lo BMMaratoTb Bkpan obe-
PEXHOIO MOBOMKEHHS.

- He TopkaiiTecst 4o pyxomux 4YacTuH nig yac poboTtun 6neHpepa.

- MNepen po3bupaHHsaM, ckrnagaHHsAM, 3aBaHTaXXEHHSIM Ta pO3BaH-
TaXXEHHSIM NPOAJYKTIB 3aBXau BigkmovanTe npunaz Big enekTpo-
Mepexi. Po3brpaHHs i cknagaHHs BUKOHYWTE TinbKW NiCNs NOBHOI
3YMUHKU PyXOMUX YaCTUH.
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Mpu HepoTpUMaHHI NpaBUN BUHMKAE Hebe3neka cepnos-

HUX TpaBm!

He BukopucToByiTe Balw npunag Ans iHWWX uinew Kpim tux, ans
SAKUX BiH NPU3HAYEHUN.

[Ins komepuiiHOro BUKOPUCTaHHSA npuabanTe TeXHIKY NpOMUCIoBO-
ro BUKOHaHHS.

Lii B eKcTpeManbHUX cUTyaLiax:
Axwo npunag ynase y BoAy, HeranHo, BUNMITb BUIKY 3 PO3ETKN,
He TopKalo4nchb A0 caMoro npunagy abo sBogw. Y Bunagky nosisv 3
enekTponpunagy AuMy, iCKpiHHSA, CUNbHOTO 3anaxy ropinoi isonsuii,
HeranHO MPUNWHITE BUKOPUCTaHHSA Npunagy, BUMKHITb 3 PO3ETKH,
3BEPHITbCSA B HANOMVDKYMIN CEPBICHUI LEHTP..

MaHenb KepyBaHHA

MonoxeHHs nepemu-
Mpu3sHaveHHs

Ka4a
0 3ynuHka

1-6 Po6oui weunakocTi
1 MiHimanbHa WBKMAKICTb (MoBiNbHA)
6 MakcvmanbHa WBNAKICTb (LBuaKa)
p IMNyNbCHUIA pexxnm (MakcumarnbHa

LUBMAKICTb)
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LLBMAKicHI pexxummn

LWsuna-
Hacagka ) A Yac
KiCTb
H 30 ¢ Ha wBua-
3aa|\:|;iac1:§llka AnA 1-2 KocTi 15 xB Ha
LIBNAKOCTI 2
Hacapka ans 2-4 7 XBUNWH
3MiLLyBaHHSA
BiHunk 6 7 XBUIUH
 —
M’sicopy6ka [ S 5-6 3 XBUMUHK
&
Bnengep 5-6,P 1 xBUnuHa
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Po6oui nosunuii

EkcnnyatyinTe npunag nuile Togi, Konu akcecyapu BeTa-
HOBMeHi BiANoBiAHO A0 uiel Tabnuui Ta nepebyBatoTb y pobovomy
NOSOXEHHI.

Ne

[MonoxeHHsi Akcecyap

2
3

BcTaHoBITb Hacaaky Ans 3MillyBaHHS
4 TicTa, HacagKy Ans 3amicy abo BiHUYMK

Ha BnacHWu po3scya.

MigroToBka no po6oTun

[Mepen nepwmnm BUKOPUCTAHHAM BUMUATE BCE 3HIMHI YacTUHM
TENO BOAO 3 MUIOYMM 3acob0oM i peTenbHO npocyLiTe. Kopnyc
eneKkTponprBOAY NPOTPITb 30BHI M’SIKOHO, 3rierka BOMOrok TKaHu-
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HOHO, NOTIM BUTPITb Hacyxo.
3abopoHsETLCA 3aHyploBaTU KOPMYC eNeKTPonpuBoay, Noro mepe-
KEBUI LLUHYp i BUNKY Y Body abo Byab-ski iHWWi pianHw.

BukopuctaHHsa mikcepa

- BcTaHoBITE NpUCTpii Ha
piBHY ropu3oHTanbHy noBepx-
HIO.

- [NepekoHanTecs, WO 3axuc-
Ha kpuwka (11) BcTaHoBNeHa
Ha rHi3go Ansa Hacagok (12).

- BcTaHoBITb KpULLKy GrieH-
nepa (14) Ha BepxHili npusog
(mydpty) (15).

2 - MoBepHiTb kKHOMNKY hikcaTopa
(p036roKyBaHHS1) MPUCTPOIO
(17) 3a rogMHHKUKOBOLO CTPInN-
KO0 Ta NigHIMITb NiAKOMHMI
Baxinb (13) go dikcauii.

3

- BcTaHoBITh KpULLKY Yalwui (22)
Ha NoBOPOTHWI Baxinb (13) i
3rierka noBepHiThb Ti, LWob BoHa
HainHo 3adikcyBanacsi
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- MocTaBTe npoaykTy B

Yaluy ans amiyBaHHs (26)

- BcTaHoBiTb Yaly Ans amiwy-
BaHHs1 Y NOrNMONEHHs Kopnycy
(19).

- MNMoBepHiTb Yally 3a roguHHK-
KOBOH CTPIfnKot Ao dikcauii.

- OGepiTb Ta BCTAHOBITb
noTpibHy Hacaaky (24, 23 abo
25) Ha npuBogHui Ban. Ans
dikcauii noegHanTe nasu Ta
NMOBEPHITb HacaaKy NpoTn
rOOVUHHUKOBOI CTPINKN.

- OnycTiTb Baxine 4o kna-
LlaHHS | nepekoHanTecs, Wo
KpuLka (22) LWinbHO 3akprBae
Yaluy (26).

- MigkntoviTe Npunag go enex-
Tpomepexi, BUbepiTb NOTPiGHY
wBuakicte. PekomeHaoBaHi
napameTpu HaBefeHo y Tabnu-
Ui pexumis

- [Ina BuganeHHs sanuiukis
NPOAYKTIB BUKOPUCTOBYWTE
nuwe nonatky. 3a60pPOHAETb-
CS BUKOPUCTOBYBATU PYKM.
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7 - Micns saBeplueHHs 3miLuy-
BaHHSA BUMKHITb npunag,
NMOBEPHYBLUM NepemuKay y
nonoxeHHs O. Bigkmoyante
npunag Big Mepexi nepeq
3aMiHo0 Hacagok, po3bupaH-
HAM nNpunagy abo konu BiH He
BUKOPUCTOBYETLCS.

- [MoBepHiTb KHOMKY hikcaTopa
(17) 3a roAMHHMKOBOLO CTPInN-

koto. OgHOYaCHO MiAHIMITE Baxirnb NOBOPOTY PyKOK A0 KnauaHHS
dikcaTopa. NoBopoTHuit Baxinb (13) nigHimeTbCH Bropy.

- BHimiTb Hacagky, nosep-
HYBLUW T 32 FTOAUHHUKOBOIO
CTpPINKOH0.

- 3HiMiTb Yally 3 roToBUMM
npoayKTamu, NOBEPHYBLLN ii
NPOTW FOANHHUKOBOI CTPINKK.

BukopucTaHHA M’sicopyGku.
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UA

- BcTaHoBiTb npucTpin

Ha piBHY rOpU3oHTanbHy
MOBEPXHIO.

- MNepekoHanTecs, LLO 3axXuUCHa
kpuwka (11) BcTaHoBNeHa Ha
rHi3go Ans Hacagok (12).

- MoknapiTe 3aX1CHY KPULLIKY
bneHaepa (14) Ha BepxHin
npusoA (MydTy) (15).

- BcTtaBTe wHek (7) y kopnyc
Mm’sicopy6km (8)

- BcTtaHoBiTh cunikoHoBy
MydTy (6) Ha LHEK.

- BcTaHoBiTb xpecToBuii (5)
HIXK Ha LLIHEK PiXKY40t0 KPOMKOIO
[0 ANCKOBOIO HOXa.

- BubepiTb Ta BCTAHOBITb AMC-
KOBMI Hix (2,3 abo 4).

- 3akpiniTe AeTani KpinunbHUM
KinbLEeM, He NepeTaryroym.
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Cxema 36upaHHs Hacagok

23
33,34,35 Man. 2.2,; 2.3
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3 BcTaHOBITH M'sicopyBKky
B rHi30o AN Hacadok
Kopnycy npunagy (12) Ta
NOBEpPHITb A0 dikcaLii.

BcraHoBiTb noTok (9) Ha kop-
nyc m’sicopy6ku (8).

- MocTaBTe yalwuy (26) nig
BUXiAHWI OTBIp.

-MigknioviTe Nnpunag ao me-
pexi Ta yBIMKHITb XVBMEHHS.

- HapixTe m’sico Ha wmaTtku
po3mipom 6nunsbko 25 mm.

- 3aBaHTaxTe M’'ICO B NIOTOK

i nofaBanTe B LUHEK LITOBXa-
yem.

-Brbepite noTpibHy WwBMAKICTb
(ame. Tabnuuto pexumis).
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| - He poknapavite HagMipHOro 3ycunns npv nogadi npoayKTiB.

Micnsa 3akiHYeHHs nogpibHeH-
HS M’sica BUMKHITb npunag,
NMOBEPHYBLUN Py4Ky B MOMO-
7 eHHs1 O. BuMkHiTL npunag
BUMMKaYeM i Bigknovante
P.\ noro Big Mepexi nepen 3ami-
== @f/ - HOIO HacaaoK, PO3BUpaHHsIM
npunagy abo nepep TUM, SiK BiH He BUKOPUCTOBYETbLCSI.
- 3HiMIiTb LUTOBXa4 Ta NOTOK ANis M’'sica.

Po36epitb Hacagku B NOpsiaKy
3BOPOTHBOMY 36UpPaHHIO.
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- Mepen nepepobkoto BUaAnsinTe KiCTKN, CyXOXUIISA Ta XpsLL UA
- 3aMopoXeHi NpoAyKTV MatoTb ByTW NOBHICTIO PO3MOPOXEHI.
- M’sicopybka npuaHayeHa BUHSTKOBO ANst nepepobkm M'sica.
- 3abopoHsieTbest nepepobka nacTonofibHUX NPoAyKTiB (Hanpu-
Knapg, i3 cyxapsimu).
- TpuBanicTe 6e3nepepBHOi po6OTH HE NOBUHHA NepeBuLLYyBaTH 3
XBUNUHW. MNicns uboro HeOHXiAHO BUTPMMATK Nayay LLOHAVMEHLLe
30 xBUNUH.

BukopucTtaHHA 6neHaepa

- BecTaHosiTh npucTpilt Ha
piBHY rOpM30HTarnbHy NoBEpX-
HIO.

- [NepekoHanTecs, WO 3axucHa
KpuLlka (11) BCTaHOBneHa Ha
rHi3go ans Hacagok (12).

- 3HiMiTb KpULLKY GrieHaepa
(14).

- PoamicTiTe NnpogykTn B YaLuy
(30).

- BcTaHoBITh KpuLLKY Ha Yaluy
Ta 3adikcynre ii.

- BctaBTe kopky nogpibHioBava
B OTBIipP OCHOBHOI KPULLIKK.
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- BcTaHoBIiTh Yally Ha MoTop-
HWUI BrokK, NoeaHaBLUN MITKU,
i MOBEPHITb 3@ FOANHHUKOBOIO
CTpinkor Ao dikcadii.

- Migkntovite Nnpunag o
Mepexi Mepexi Ta YBIMKHITb
XKVBMEHHS.

- BubepiTb noTpibHy wBuna-
KiCTb BigNoBiaHO 4o Tabnuui
pexumis

lMicnsa 3aBepLueHHst poboTn
BMMKHITb Npunag Ta Big'ea-
HanTe Noro BiA Mepexi.
3HiMiTb BrieHaep 3 0CHOBHOIO
KOpMycy NpUCTPOLO B MOPSAKY
3BOPOTHOrO 36MpaHHS.




3a pgonomoroto uboro brieHaepa Bu smoxeTe npurotysatu
npeKkpacHi KOKTenni, 4ecepTu, xapyyBaHHs Ans AiTen 1a

6e3niy iHWKMX cTpas.

He ponyckavite nonagaHHA CTOPOHHIX NpeaMeTiB | MaTepianis B
Yawly 6neHaepa pasom 3 NpogyKTaMu.

Mepen novaTtkoM 06POGKM OYMCTITh LLKIPKY 3 PPYKTIB i OBOIB,
BMAAnMiTb KICTOYKM | MOPIKTE HA LUMAaTOYKN PO3MIpOM NPUBAM3HO
2x2cMm.

He o6pobnsiite GrieHaepom 3aHafTo TBEpAi NPOAYKTH, Taki ak:
Kpynu, puc, KaBy, Mnif,, 3aMOPOXEHI MPOAYKTU.

O6pobka npoaykTiB B YaLli brneHaepa

[nsa 3anobiraHHs BUNMicKyBaHHs Yalla brneHaepa nosuHHa 6yTtn
3arnoBHeHa NpogyKTaMu He BULLE MakCMMarbHOI no3Hadku. baraTto
npoaykTiB 36inbLyoTbCsA B 00¢a3i nig yac 06pobku. Bukopucto-
BYITe BrieHaep Ans 3MillyBaHHS iHrpeaieHTiB 3 Bogot abo iHLWoW
piavHOLO (He 3MilyiTe TiNbKW CyXi MPOAYKTH).

YuweHHA Ta gornag

YBATA!

- Hikonn He uncTuTb Npunag nigkniodeHnii 4o mepexi.

- Mepepn YnLLEHHAM BUMKHITb NpUnag i foYekanTecs NOBHOI 3yMnuH-
KM PYXOMMX HacTUH.

- He BuKkopucToByiiTe abpasunBHi Ta CUIbHO Aitodi YncTadi 3acobu,
PO3YMHHMKM, NyT, METanNeBi NPeaAMEeT! Ta MOYarku.

- Hikonn He 3aHyplonTe enekTponpuBoa NOro MepexXeBuii LLHYP

i BUNKy y Boay abo iHWi pignHu. He muiite npusig Bogoto abo B
NOCYAOMUMHIVA MaLLUWHI.

MuinTte pixydi nesa 3 oco6nusoto obepexHicTio!

Bigpaay nicnsi 3akiH4eHHs BUKOPWCTaHHSA BUMuiiTe (He 3amouyiite
HaJOBro) Hacagku, 3'€MHi YaCTUHM TEMSO MUIbHOK BOAOI 3 3a-
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CTOCYBaHHSIM M’sIKOT HEWNOHOBOI ryBKU, Nicrst Yoro NPOTPITh CyXUM
YNCTUM pyLIHMKOM. TeMnepaTypa Boau He GinbLue 60 ° C.

O4mnCTKy AMCKOBMX HOXIB 3py4HO BUKOHYBaTK 3a AOMOMOIOK Helno-
HOBOI LWiTKW. Micns

OYMLLIEHHS MPOTPITb YAaCTUHM CYXMM YUCTUM PYLUHUKOM, | JanTte
NOBHICTIO BUCOXHYTW.

36epiraHHs
- Mepep, 36epiraHHaM BiOKMIOYITL NpUag Big Mepexi.
- OunCTiTh, NPOTPITL HACYXO i NPOCYLWiTb Npunag nepen 36epirax-
HSIM.
- He HamoTyWiTe LWHYP XUBMEHHSI HA NPUCTPIN.
- 36epiraiiTe Npunag B CyXxoMmy, MPOXONOAHOMY, HE 3anuneHoMy
Micui Aaneko Big giTen i nrogen 3 obmexeHnMu isnyHumMmn abo
PO3YMOBMMUN MOXITUBOCTSIMM.

YTunisauin
Llen npoayKT Ta Moro YacTuHW He cnig BUKMAATU Pa3oM 3 SKUMU-He-
6ynb Bioxogamu. Cnig, BignosiganbHO CTaBUTUCL A0 iX Nepepob-
Ku i 36epexeHH!to, Wob niagTprMyBaTV MOBTOPHE BUKOPUCTAHHS
mMarepianbHux pecypciB. AKLO By BUPILLIWAY BUKMHYTU NPUCTPIN,
Oyab nacka, BUKOPUCTOBYIMTE cnewianbHi MOBOPOTHI i 36epiratoyi
cucTeMu.
XapaKTepucTUk1 KOMNIeKTaLlisi Ta 30BHILUHLOrO BUMMSAY BUPOOY
MOXYTb HE3HAYHO 3MiHIOBATUCSA BUPOBHMKOM, 63 noripLueHHs
OCHOBHUX CMOXMUBYMX SKOCTEN BUPODY.
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JIng Homamok
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feel

MAEJSTRG

—— athome —

O3HaKOMUTLCS CO BCEM MEepeyHeM U3nenni
ToproBow mapku «Maestro»
Bbl MOXeTe Ha MHOPMaLMOHHOM canTe KOMNaHuu
feel-maestro.eu

- Mocyna n3 antoMUHKA - KyxoHHble npoueccopbl
- HaGopsbl nocyap! - XneGoneun

- OManupoBaHHasi nocyaa - TocTepsl

- YaHnkun - Aaporpunb

- HaGopbl HoXxel - OnekTpuyeckue neyn

- KyxoHHble npuHaanexHocTn - CoKOBbIXVMAnKM

- CtonoBble Habopbl - Msicopy6ku

- Kacbetepuin - OnekTpuyeckne YanHnk1
- Akceccyapbl - Mbinecocskl

- Tepmocsl - YTiorn

- Xne6Huup! - MaporeHepaTtopbl

- MNocyna n3 ctekna - Yxop 3a Bonocamu

- Kocbesapkun - Knumatuyeckoe o6opyanosaxvie
- Kocbemonku - Bechl

@

Certificated in Ukraine
Bupi6 cepTudikoBaHo B YkpaiHi
ACTY EN: 60335-2-14:2014

Made in P.R.C. for Maestro
Apollo Corporation Limited ADD: Room801-2, 8/F., Easey Commercial
Building, 253-261 Hennessy Road, Wanchai, Hong Kong,
Anonno KopropeiiwH Numuten Agpec: Pym 801-2, 8/F, U3n Komepuman
Bunawnr, 253-261 XeHHeccu Poag, BaHuait, FTOHKOHT
Anonno KopnopeiwH fliviten Agpeca: Pym 801-2, 8/F, 13i Komepiunan Binginr,
253-261 XeHHecci Poag, BaHuai, FOHKOHM



