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Functionality, design and conformity to the quality standards guarantee to you reliability
and convenience in use of this device.
Please read and comply with these original instructions prior to the initial operation of your
appliance and store them for later use of subsequent owners.
Multicooker is designed for cooking in domestic (household) conditions.
Under condition of observance of user regulations and a specialpurpose designation, a
parts of appliance do not contain unhealthy substances.

Multicooker is a multifunctional appliance for cooking at home.

The cooking in multicooker is extremely simple, because during the cooking the
microprocessor assumes the functions of temperature and time control according to
selected program.

The 3D system controls the cooking temperature at all points and supports the optimum
mode. The appliance allows you to save your time with the function “Delayed start”. You
can put the food in the evening, run the required program and get a freshly prepared

breakfast in the morning.

Technical specifications

Model: MR794;

Electrical supply:

Alternating current- AC;

Rated voltage 220-240V,;

Rated frequency 50Hz;

Power consumption 700W

Protective class |

Protection class IPX0

Bowl: aluminum, with ceramic coating, capacity 5L;
Type of control: electronic FUZZY LOGIC;
Display: digital LED

Number of programs: 30, The Function “Heating maintaining”
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Programs:

Rice Crust Cake Steam Pilaf Fry Jam
Bake Pasta Stew Reheat Rice Pizza
Warm Milk Porridge Yogurt Meat Barbeque CS;I;)(\)/;/(
Fast Cook Pie Defrost Noodels Milk Porridge Soup
Buckwheat Vegetable Oatmeal Bean Fried Rice Custom
1 The appliance with the installed bowl 1PC
2 Power cable 1PC
3 Beaker 1PC
4 Turner 1PC
5 Spoon 1PC
6 Container-steamer 1PC
7 Manual 1PC
8 Warranty card 1PC
9 Recipe book 1PC

Note: The characteristics, specifications and physical configuration of the appliance could
be slightly modified by the manufacturer, without impairing the basic consumer qualities of
the appliance.

Safety instructions
When using your appliance, basic safety precautions should always be followed,
including the following:
SPECIAL INSTRUCTIONS

WARNING!

- NEVER immerse the appliance, cable or plug in any liquid.

- DO NOT allow water and moisture on the electrical parts of the device.
- NEVER touch the appliance with wet or damp hands.

Otherwise, there is a risk to get an electric shock!

- DO NOT leave the appliance unnecessarily plugged in. Disconnect the plug from the
mains when the appliance is not being used.

- Always turn off the switch (time controller) and take electrical connector out of socket
before cleaning and storage.
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- DO NOT use the power cord or the appliance in order to pull the plug out of the socket.

- Only plug the appliance into an outlet with an earthed (ground) contact.

- In the interest of safety, regular periodic close checks should be carried out on the supply
cord to ensure no damage is evident.

Should there be any signs that the cord is damaged in the slightest degree, the entire
appliance should be returned be authorized service engineer.

-If your device was brought from cold to warm room, do not switch it on within 2 hours to
prevent damage due to condensation on internal parts.

- This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they
have been given supervision or instruction concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety.

- Do not operate the appliance if damaged, after an appliance malfunctions or it has been
damaged in any manner, return to at authorized service engineer for repair.

- DO NOT let children or untrained persons use the appliance without supervision.

- Keep the power cord away from the hot and sharp surfaces. The power cord should not
touch the top part and the back wall of the oven during its operation.

- Do not let the cord hang over the edge of a table or counter or touch hot surfaces.

- He 6pocanTte npnbop.

- DO NOT leave the appliance exposed to the weather (rain, sun, etc. ).

ATTENTION!
- Internal and some external parts of the appliance become very hot while working. Be
careful as you can burn touching the heated surfaces.

- Install the multicooker only on a dry, stable, flat, non-slip surface.
-Use potholders or kitchen mitts to remove a bowl or container.
During of non-compliance with the aforementioned rules arises the risk of burns!

- It is prohibited to turn on the multicooker without putting food inside, as it can lead to
serious damage.

-Do not exceed specified maximum volumes of ingredients.

-Do not lid the ventilating inlets in the lid for steam, do not lid up the multicooker during
working, and make sure that there is a sufficient distance for ventilation around the
multicooker during its working (at least 20 cm to walls and furniture from all sides).
-Do not use the appliance close to flammable objects (for example, near or under the
curtains).

-THIS APPLIANCE IS FOR HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT USE THE APPLIANCE
FOR ANYTHING OTHER THAN INTENDED USE.

Do not use it for commercial purpose.
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Actions in extreme situations:
- If a device tumbled into water, immediately, unplug the device, not touching to the device
or water.
- In case of appearance from appliance of smoke, sparkling, strong smell of a burn
isolation, immediately stop use the device, unplug the device, appeal to the nearest service
center.

Description of the appliance

Picture1

Steam tank

Bowl with non-stick coating
Housing

Lid

Steam valve

Moisture collector

Control Panel

Heating element
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1 —«Preset time/ cooking time» button

CHlacitro”
Keep warm . 2
[Cancel [::]

2 — «Start « button (=)
3 —«Keep warm/Cancel» switching-off or on
the mode “Heating" cavesfoot Baking Steam Pilaf  Roast  Boil

4 - BUtton Of tlmlng “Time" Baking Pasta Stew Reheat Rice Pizza
5 — Indicator of the selected program
6 — Button “Menu”

7 — Time indicator cooking @ Deffost Noodles Jf, Sovp

Buckwheat Vegetables Oatmeal Beans Bread Manual

Warm Porridge Yogurt Meat Barbecue Slow
milk cooking

Preparation for work
- Make sure that all the parts of appliance don’t have damages.
- Check the assembly of the multicooker.
- Inspect all parts of the multicooker, power cord and plug. Ensure in lack of any damages
incurred in the transportation, such as:
edamages of the frame or lid, dents or cracks;
» damages of the non-stick coating of the bowl;
» damages of power cord and plug.

ATTENTION! If any of the above mentioned damages are present, do not install the
multicooker and immediately provide the information about damages to your Seller.

- Wipe the frame of the appliance with a damp cloth. Wash the bowl, container, spoon and
ladle in warm soapy water, rinse and wipe dry.

In choosing a place for installing a multicooker, it must be not exposed to direct sunlight,
near heated appliances, or in a draft. All this can affect to the temperature inside the
multicooker and reduce the quality of the prepared dishes.

-Install the multicooker on a flat, non-slip surface, giving the free space on all sides, at least
20 cm , for sufficient air circulation.

For surfaces that can be damaged by heat, it is recommended to use heat-insulating, non-
flammable supports.

- Before plugging the multicooker in, make sure that the power parameters, indicated in
the table of technical characteristics, coincide with power supply of your network. The high
voltage using may cause the damage of the appliance and even make the fire. The low
voltage using leads to unsatisfied quality cooking.
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Attention!

At the time of the first switching on the device, a specific smell or smoke may appear for a
short time. These are normal phenomena due to the presence of preservation materials on
the electric drive motor. They shall disappear after several minutes of the device operation.

Rules of using of multiccoker’s parts and accessories
Rules of bowl using

The inner bowl! with non-stick coating is designed for this model of the multicooker and
should not be used with any other appliance. Please, make sure that the bowl is firmly in
contact with the heating plate by turning it slightly in a counterclockwise direction.

Wash the bowl after each use. In bowl cleaning, please do not use alkaline solutions,
caustic or abrasive cleaners, or hard, sharp objects, in order to prevent the damage of
coating; no excessive force in bowl cleaning.

To prevent burns, remove the bowl from the appliance by wearing on kitchen gloves or
allow the bowl to cool before removing it from the appliance. Do not wash it immediately
after use, let it cool down a little.

Do not wash the bowl in the dishwasher.

Do not whip or wash food in the bowl, for avoiding the damage of coating.

Do not place it on an open fire.

Over time, the lid of the bowl will be gradually erased, it is necessary to use it carefully. Do
not drop or hit the bowl.

Do not leave undesired objects (except food) in the bowl.

Do not use the appliance with a bowl / pan which is not included to the set.

Do not use the appliance without a bow! or with an empty bowl, as this can lead to
breakage.

Grease the bow! with oil before baking.

Before baking, spread the dough on the bottom of the bowl so that the bottom is completely
lided and the dough touches the sides of the bowl.

Do not fill the bowl above the top mark “MAX”.

The using of heating element

The heating element of the appliance (located at the bottom of the camera) and the bowl’s
outside should always be clean and dry for damage avoiding of the appliance. .

Do not wash or wet the heating plate. Wipe it gently with a cloth / sponge, and then wipe it
dry.

Do not insert any objects between the bowl and the heating plate. This can lead to electric
shock or appliance damage.

The heating plate is very hot during the process of cooking. Do not touch it!
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The using of the multicooker’s lid

To open the lid, press the opening button located on the lid, to close, press the lid until it
clicks.

During cooking, close the lid tightly, except the “FRYING” function, or when you need to
open it.

Watch your face and hands from burns when opening the lid. Do not lean over the unit to
avoid burns.

Do not immerse the appliance’s lid in water.

For cleaning the appliance’s lid, use only a damp soft cloth / sponge.

The using of steamer container

Do not use the container without the bowl of the multicooker.

Do not use the container on open fires!

Do not use the container with other appliances, or use the appliance with a container which
is not included to the set.

Before steamed cooking, lubricate the container with oil, then the food will not stick to it.

To prevent burns, remove the container from the appliance using kitchen gloves or allow to
cool the appliance.

Terms of accessories using
The multicooker set includes the following accessories: a spatula, a spoon and a
measuring cup, it is recommended to use only these accessories for this appliance.
Do not use metal kitchen appliances, as they can damage the coating of the pan.
Do not leave accessories in a saucepan while using the appliance.

Multicooker Transportation
It is recommended to carry the appliance empty and completely cooled. When carrying,

hold the multicooker with both hands.
Be careful if the appliance is hot use kitchen gloves;

Programs
Ne Program Pre - set time Ne Program Pre - set
time

. No installed, :
1 Rice Crust about 1 h 17 Barbeque 50 min
2 Cake No installed, 18 Slow Coo 4n

about 1 h

3 Steam 30 min 19 Fast Cook 30 min
4 Pilaf 55 min 20 Pie 45 min
5 Fry 25 min 21 Defrost 25 min
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6 Jam 4 h 30 min 22 Noodels 35 min
7 Bake 50 min 23 Milk Porridge 40 min
Stage 1 before
boiling
8 Pasta water, rfms]tage 8 24 Soup 1h
after laying the
spaghetti
9 Stew 45 min 25 Buckwheat 1h
10 Reheat 25 min 26 Vegetable 30 min
11 Rice No installed, 27 Oatmeal 20 min
about 1 h
12 Pizza 35 min 28 Bean 1h
13 Warm Milk 10 min 29 Fried Rice 30 min
14 Porridge 1h 30 Custom 10 min
15 Yogurt 8h
16 Meat 50 min

Standard operations, program selection

Before starting any one of the programs, inspect the multicooker and the bowl.

Make sure that the bottom of the bowl and the surface of the heating element in the
multicooker camera are clean, without undesired objects.

Put the products into the bowl.

Set the bowl into the multicooker camera, slightly rotate it counterclockwise to ensure a
tight touch of the bottom of the bowl and the heating element.

Close the lid until the latch snaps into place.

Connect the multicooker to an electrical outlet. The display will show “P -: -”

- Select the program. The multicooker has 30 basic programs installed. For selecting and
running the required program, please take the following steps:

1) Press the “Menu” button (6/ Picture 2) until the indicator light of the needed program is
highlighted. The cooking time of this program will be indicated on the display and applied
by default.

2) Press the button “Start” to confirm and start the selected program (2/ Picture 2). On the
display will start the time count backwards; the multicooker will carry out a programme.

3) At the end of the selected program will sound the signal and the multicooker will
automatically pass to mode “Heating” (Heating mode is not available for the Yogurt
program). This will be indicated by the bb indicator on the display.

9 ALt ”



Pasta Program

Fill the bowl with water, pressing the button “Menu” select the Pasta program, press the
button “Start / Heating” button. The multicooker will start heating the water.

The display will show 00:00. When the water boils, the multicooker will sound the signal,
open the lid, put the spaghetti in the water, and press the button Start.

The display shows the flashing symbol P and 08 (time per minute). Start the time count
backwards.

At the end of the program, the multicooker will beep and will automatically pass to the
heating mode. The display will show bb.

Note: after water boiling the sound signal will spread every 30 seconds (five-fold
“beep”), if you do not put spaghetti in water during the last 5 minutes, the multicooker will
automatically stop the program.

The cooking time change

All multicooker’s programs (except for«Rice Crust», «Cake», «Rice») have pre-factory
settings of cooking time, however you can change the cooking time at your discretion
before cooking

1) After putting the products into multicooker, close the lid and turn on the appliance.

2) Press the button “Menu” to select the desired program, on the display shows the preset
time of the selected program.

3) Press the button “Time” to set the desired time (4 / Picture 2). At the same time, the
“Cooking time” indicator lights up.

ATTENTION! For the programs “Crust Rice Crust”, “Bake Cake”, “Rice Rice”, the cooking
time can not be changed manually, it is determined automatically by the multicooker.
If one of these programs is selected, the display will show “P -: -”.

4) Press the button “Start” to confirm the set value and start cooking. The program starts its
execution

The function «Delayed Start»
The multicooker allows to program the start delay of the cooking
1) After putting the products into the multicooker, close the lid and turn on the appliance.
2) Press the button “Menu” to select the desired program, on the display shows the preset
time of the selected program.
3) Press the button “Delayed Start”, (1/ Picture 2 on the display shows a flashing time in
hours and minutes 00:00. Press the button «Time » (4/ Picture 2) to set the desired delay
time. For example, currently at 12:00 you want to start the cooking at 16:00. Set the delay
time to 04:00.
Press the button “Start” to confirm. Two indicators will flash on the display, the delay time
starts counting down, when the selected program of cooking will start When the program
starts running at the end of the delay time, the “Delayed Start” indicator will turn off.
Note: do not forget to activate the delay by pressing the “Start” button, otherwise the delay
and the program itself will not start
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The Function “Heating maintaining”

At the end of the run, all programs (with the exception of “Yogurt”) automatically switch

to the mode “Keep warm”, the “ button Keep warm / cancel Heat Mains / Cancel” informs
about this. (pos3, Pic2). To turn off the heating, press the same button “Keep warm / cancel
Heat maintenance / Cancel” (pos3, Fig2).

The action facility canceling
Any action or program can be canceled by pressing the button “ Keep warm/cancel”, the
multicooker will enter into standby mode.
The display will show “P -: -” The first program indicator “Rice Crust” will light.

ATTENTION!

- Never clean the device while it is connected to the mains.

- Do not use abrasive and aggressive detergents, solvents, alkaline, metal objects and
wash-ups.

- Never submerge electric drive, its mains cable and plug in water or other liquid, do not
wash the drive in water or in a dish washing machine.

Cleaning of multicooker’s parts

- Wipe the housing first with a slight wet then with soft dry cloth. Let it dry completely.
The bowl of the multicooker must be cleaned after each use. You can use a dishwashing
liquid and a soft cloth. Do not use abrasive cleaners! You can not use force to clean the
bowl. In case of severe contamination fill it with water and leave for a while, then gently
wash it.
The steam valve and water trap must be removed and cleaned after each use. For
cleaning, remove the valve from the multicooker’s lid. Rinse the valve parts and the water
collector with running water, wipe dry and dry before installation.
Accessories (a spoon, a ladle, a container - a steamer, a yogurt and a measuring glass)
are washed in warm water, rinsed and wiped dry.
Note: After a certain period of time with frequent use of the appliance, the color of the non-
stick coating of the bowl may change due to steam, humidity of food, acids and a mixture
of ingredients. These changes are not a defect and do not affect the operation of the
product.

Storage
- Clean and dry appliance before storage.
- Keep the multicooker in the assembled state.
- Do not place heavy objects on the appliance.- Store the device in a cool, dry and clean
place beyond the assess of children and people with limited physical and mental abilities.

Environmental protection
Old appliances contain valuable materials that can be recycled.
Please arrange for the proper recycling of old appliances. Please dispose your old

appliances using appropriate collection systems.
Subject to technical modifications!
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[saxkyemo Bam 3a nOKynKy TexHiKM KOMMNaHii
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®PyHKLUiOHaNbHICTb, AN3alH i BigNoOBiAHICTb cTaHOapTaM AKOCTI rapaHTyoTb Bam
HapiMHICTb i 3pyYHiCTb Y BUKOPUCTaHHI faHoro npunagy.

Byab nacka, yBaHO npouyuTanTe AaHUn NocibHUK 3 ekcnnyaTauii Ta 36epiranTe Moro
B AKOCTi JOBiAKOBOrO NOCiGHMKA NPOTAroM yCbOro TepMiHy BUKOPUCTaHHA npunaay.

MynbTuBapka npegHa3HavyeHa Ans NnpusHaYeHa Ans NpurotyBaHHA cTpaB B NobyTo-
BUX (AOMaLUHiX) ymoBax.

3a yMOBM [OTPpUMaHHS NpaBuIl ekcnnyaTauii Ta LifibOBOro npu3Ha4yeHHs, YaCTUHU
BUPOOY He MICTATb LWKIANUBUX ONA 340POB’A Pe4OBUH.

Ocob6nusocTi BUpobu
MynbTrBapka - 6aratodyHKUiOHanNbHWIA Npunag Ans npurotyBaHHSA i B JOMaLLHIX
ymoBax. [MpurotyBaHHs iXi B MynbTMBapLi BKpan npocTo, Tak, Ak
ynpaeniHHA TEMMEpPaTyporo i HacoM NpuroTyBaHHs 6epe Ha cebe mikponpouecop y
BignoBigHocTi 3 o6paHoto Bamu nporpamoto.
Cuctema 3D KoHTpOnioe Temnepartypy NpUroTyBaHHA B YCiX TOYKax i NiaTpumye
onTuManbHUIA pexum. 3a 4onoMoror yHKLUii «BigcTpoyka ctapTy» npunag 4o3Bonse
3aowaanTtn Baw vac. Bu moxeTe 3aBaHTaXnTu Xy BBEYEpi, 3anyCTUTHN NOTPIOHY
nporpamy i Ha paHOK OTPUMATK CBXKOMPUrOTOBaHUN CHigAHOK.
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TexHi4YHi xapakTepucTukun
Mopenb: MR794;
OneKTPOXMUBIEHHSA:
Pig ctpymy - 3MiHHUR;
HominanbHa yactoTta 500u;
HominaneHa Hanpyra (gianasoH) 220-240B;
HomiHanbHa noTyxHictb 700BT;
Knac 3axucTy Big ypaxeHHs enekrpoctpymom |
3axucT kopnycy Big Bonoru Bignosigae IPX0
Yawa: antomiHieBa, 3 KepamiyHUM MNOKPUTTSAM, EMHICTb 51;
Tun ynpaBniHHA: enektpoHHe FUZZY LOGIC;
Avcnnen: undposun LED

Kinbkictb nporpam: 30 nntoc pexum «ligirpiB-36epexxeHHs Tenna»

Mporpamu:

Kopouka Buniuka Ha Mapy Mnos Kapka BapeHHs
Rice Crust Cake Steam Pilaf Fry Jam
3anikaHHs MacTa TyLiKyBaHHs Posirpis Puc Miua

Bake Pasta Stew Reheat Rice Pizza
Tenne Monoko Kawa Vorypt M’aco Bap6ekto MosinbHa Bapka
Warm Milk Porridge Yogurt Meat Barbeque Slow Cook

LLisnaka Bapka Mwvpir Po3amopoxyBaHHs INanwa MonoyHa Kawa Cyn
Fast Cook Pie Defrost Noodels Milk Porridge Soup

Mpeva OBoui BiscsHka Ksaconsa | CmaxeHun Puc | Py4Huin pexum
Buckwheat Vegetable Oatmeal Bean Fried Rice Custom
Komnnekrauis

Ne HanmeHyBaHHS KinbkicTb

1 [Mpunag 3 BCTAHOBMEHO YaLlEer Twr

2 LUHyp xmMBReHHs Twr

3 MipHuia ctakaH Twr

4 Jlonatka Twr

5 Jloxka 1wt

6 KoHTenHep-napoBapka Twr

7 KepiBHMLTBO 3 ekcnnyarauii 1wt

8 [apaHTiiHMi TanoH 1wt

9 KHura 3 peuentamum TwTr

13
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MpumiTka: XapakTepmncTuKkmM KOMNIEKTaLisi Ta 30BHILLHIA BUrMSA BUpoby MOXyTb
3MiHIBaTUCSA BUPOOHMKOM, 6€3 NOripLLIEHHSI OCHOBHUX CMOXMBYMX SIKOCTEN BUPOOY.

3axoamu 6e3nekun
LLlaHOBHMI KOpUCTYBaY, AOTPUMAHHSA 3araNbHONPUAHATUX NpaBun 6e3neku i npa-
BWJ1 BUKITageHUX Y AAaHOMY KepiBHULITBIi pOOGUTL BUKOPUCTAHHSA AaHOro npunany
BUKITIOYHO 6e3neYyHnM.

YBara!

- Hikonu He 3aHyptoiTe enekTponpunag, noro MepexeBui LUHYP Ta BAMKY Y BoAy abo iHLi
pianHn.

- He ponyckainTte noTpannsHHs BOAW | BONOrM Ha eNeKTPUYHI YacTuHW npunagy.

- He GepiTb npunaa MOKpumu pykamu.

- MNpun HegoTpyMaHHi NpaBwi BUHMKaE Hebeaneka ypaxxeHHst enekTpocTpymMom!

- Hikonu He 3anuwanTe yBiMKHeHWI enekTponpunag 6e3 Harnsagy!

- 3aBXan BUNMaNTe BUMKY 3 PO3eTKM SKLWO By 3akiHumnm BuKkopuctoByBaTy Npunag, a
TaKoX nepeps OYULLEHHSAM | 36epeXeHHAM.

- 3abopoHsAETbCA Bigkno4aTy Npunag Bif Mepexi BACMUKYBaHHAM MEPEXeBOi BUIKU 3
po3eTku 3a kabenb.

- MNepen BUKOpUCTaHHAM Npunagy nepekoHamTecs, WO Hamnpyra XUBMEHHs 3a3HadyeHa Ha
npunagi Bignosigae Hanpysi enekrpomepexi y Bawwomy gomi.

- Mpunag noBuHeH nigknioYaTUCH TiNbKM A0 ENEKTPUYHOT PO3ETKN SiKa Mae 3a3eMIEHHS.
MepekoHarTecs, Wo po3eTka y Bawomy OyanHky po3paxoBaHa Ha CroXMBaHY MOTYXHICTb
npunagy.

- BrkopucTaHHsi enekTpuyHMX NogoBxyBadviB abo nepexigHuKiB MepeXeBoi BUMKN MOXe
CTaTV NPUYMHOLO MOLUKOKEHHS enekTponpunaay i BAHUKHEHHS MOXeXi.

-Llen npucTpint He Npu3HaYeHo ANA BUKOPUCTAHHA 3 30BHILLHIMK TaimepamMun abo He3anex-
HUMW CMCTEMaMM1 ANCTaHUIMHOTO KepyBaHHS.

- AKLWo BaL Npunag BHECEHU 3 xornogy B Tenne NpUMILLEHHS], He BMUKanTe npunag
NPOTArOM 2-X rOAWH, LWOO YHUKHYTU MONOMKN Yepes3 YTBOPEHHSI KOHOEHCATy Ha BHYTPILLIHIX
YacTuHax npunagay.

- Hikonu He BMkopucTOBYITE NpMnag, SKWO NOLUKOO4XKeHWI WHyp abo BuUIka, SIKLOo npu-
naj, He npautoe HanexHUM YMHOM, SKLLO Npunag NOLKOMKEHW abo noTpanme y Boay.

He peMoHTyliTe npynag camocCTiHO, 3BEPHITLCS B HAWOMNVKYMIA CEPBICHUI LIEHTP.

- Llen npucTpint He Npu3HaYeHo ANt BUKOPUCTAHHS OiTbMU Ta NI0AbMU 3 0OMEXeHUMU
i3anyHMMM ab0 PO3yMOBMMY MOXIMBOCTSIMU, @ TaKOX INMIOAbMU LLIO HE MatTb 3HaHb i 4O
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CBidy BMKOPWUCTaHHA NOBYyTOBMX NpuUnagis, SKLLO BOHN HE 3HaXOAATLCA Mif KOHTPONeM

abo npoiHcTpykTOBaHi 0cObOo BiAMOBIAaNbLHOW 3a iX 6e3neky.

- He possonsnTte gitam rpatncs 3 npunagom Ta nakyBanbHUMU matepianamu.

- He ponyckainTte TopKaHHS LHYpa XMBMEHHS 40 HarpiTUX Y rocTpUX NOBEPXOHb.

- He ponyckaiTte cunbHOro HaTtsry, 3BucaHHs 3 kpato CTOny, 3arnomis i nepekpyyyBaHHs
LLIHYPa >KUBINEHHS.

- He knpawnTte npunag.

- He BukopucToBynTe npunag nosa npuMileHHIMMU.

- He BukopwucToByinTe npunag nig 4ac rposu, LUTOPMOBOTO BITPY. Y Lel nepios MOXNuBI
CTPUOKN MepeXeBoi Hanpyru.

YBara!

- BHyTpiLuHi | fesiki 30BHILIHI YaCcTUHM Npunagy CUbHO HarpiBaktTbCs Nig Yac poboTu.
Bynbre obepexHi ToMy L0 MOXXHa OBNEKTUCS TOPKAKUYUCh HArpiTUx NoBeEpPXoHb abo Bif
rapsyoro napy LU0 BUXOAUTb 3 KPULLIKK.

- BigkpuBarite kpuLLKy rapsyoi MynbsTMBapKn 00epexHo, He Habnuxarynck 40 napy.

- BcTaHoBntoriTe MynbTUBapKY TiMbKW Ha CyXiid, CTiNKiNA, PiBHIN, HEKOB3KI MOBEPXHI.
-BukopucToBywiTe npuxeaTtkv abo KyXOHHI pykaBuLi ANS BUNyYeHHS Yawi abo KoHTenHepa.
Mpu HepoTpuMaHHi BuLleBKasaHux npaBun BuHukae HEBE3MEKA OIIKY!

-3ab0opoHSAETLCA BKIOYATM MynbTUBAPKY 6€3 BCTAaHOBMNEHOI Yallii 6e3 3aBaHTaXKeHHs Npo-
AYKTIB, OCKIfIbKM Lie MOXe NMPUBECTY A0 CEPNO3HOTO MOLLKOAXEHHS.

-He nepeBuLLyinTe BkaszaHi MakcumarbHi o6caru iHrpegieHTIB.

-HebrokyviTe BEHTUNALNHI OTBOPY ANA Napy B KPULLILY, LLIO HE HEKPMBANTE MYIbTMBaPKY
nig Yac poboTu, i nepekoHanTecs, Lo HaBKONO MynbTUBapkM 3abeanevyeTbCs 4OCTATHIO
BiACTaHb ANns BeHTMnAUii nig Yac 1i pobotu (He MeHwe 20 cM 80 CTiH | MebniB 3 ycix
CTOPIH).

-He BukopucToByiiTe npunag nobnuay nerkosananbHUX NpeaMeTis (Hanpuknag nobnuay
hipaHok abo nig HMMK). He cTaBTe MynbTBapKy abo ii YacTuHm i akcecyapu Ha / B Byap
HarpiBanbHi npunaau.

-BukopucToByinTe 3 Nnpunagom TiflbKM YaCTUHWU 3 KOMMMEKTY L0 NOCTaBNSETLCA BUPOOHY-
KOoM.

-He BukopwuctoByiTe Baww npunag ong iHWWX Linen Kkpim Tux, AN SKuX BiH NPU3HavYeHnin.
[ins KoMepLinHOro BUKOPUCTaAHHA NpuAdanTe TeXHiIKy NPOMUCIIOBOrO NPU3HAYeHHS.
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[ii B ekcTpeManbHUX cuTyauisax:
- Axwo npunag ynae y Boay abo Ha HbOro BUXMOMNHYNacs BoAa, HeranHo, BUAMITb BUIKY 3
PO3ETKU, HE TOPKAKUYMCb 40 caMoro npunagy abo Boau.
- Y BUNaaKy nosiBu 3 enekTponpunagy AuMy, iCKpiHHS, CUMbHOro 3anaxy ropinoi isonsui,
HerariHO NPUNWHITL BUKOPUCTaHHA Npunagy, BUMKHITb 3 PO3ETKW, 3BEPHITLCS B Hanbnmx-

YN CEPBICHUIN LEHTP.

Cknap MyInbTUBapkKu

MantoHok 1. 3aranbHuii BUA MynsTUBapku
. Mapoea eMHicTb
. Yawa 3 aHTUnpurapHnUm NOKpUTTAM
. Kopnyc
. Kpunwika
. Maposun knanax
. Bnarosb6ipHuk
. MaHenb ynpasniHHA

0 N O O~ WN =

. HarpiBanbHuin enemeHT
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1 — KHorika «Preset time/ cooking time» «Bia- CHMactro”
CTpouyka ctapTy / Yac npurotyBaHH:A»

2 — KHonka «CrapT»

3 — KHonka «Keep warm/Cancel» «Bkntoyen-
HA-BiAKMOYEHHA pexumy [igirpis-nigTpumka
Tenna / CkacyBaHHs»

4 — KHonka 3MiHM Yacy npurotyBaHHs « Timer»

calvesfoot Baking Steam  Pilaf Roast Boil

Baking Pasta Stew Reheat Rice Pizza

Walrl?\ Porridge Yogurt Meat Barbecue
mil

Slow
cooking

«L‘lac» L?gig:g Pie  Defrost Noodles pol\rllr:gge Soup
. Buckwheat Vegetables Oatmeal Beans Bread Manual
5 — IHgukaTopu obpaHoi nporpamm control

6 — Knonka Bubopy nporpamu «Menu» «MeHto»

7 — lHgmKaTop Yacy.

MantoHok 2. MaHenb ynpaeniHHS
Po3nakyBaHHSs, ycTaHOBKa HOBOro BMpo6y, NiArotoeka 40 BUKOPUCTAHHSA
- Buganitb ynakoBky Ta peknamHi Haknemku.
- MNepesipTe KOMMNEKTaLit0 MynbTUBaPKK.
- OrngHbTE BCi YaCTUMHU NeYi, MepexeBui LWHYP | BUIKY. [epekoHanTecs y BiACYTHOCTI
YLIKOOXKEHb NOB’A3aHNX 3 TPAHCMOPTYBAHHAM, TakuXx AK:
* MOLLKOMKEHHSA KOopnycy abo KpULLKM, BM ATUHU abo TPiLmHuY;
* MOLLKOMKEHHSA aHTUMPUIrapHOro NOKPUTTSA Yallli;
* MOLUKOMKEHHS LLHYPA XWBMEHHS Ta BUNKK.

YBara! AKWwo NpuCyTHIl SKMIACb 3 NepepaxoBaHUX BULLE MOLLUKOAKEHb, HE PObiTb YCTaHOB-
Ky Mevi Ta HeranHo nNoBigoMTe NPO MOLLIKOAXeHHS Bawomy npoaasLto.

- [poTpiTh BONOro TKaHMHOK Kopryc npunagy. Yaiuy, KOHTeNHep, NOXKY i ONONOHMK

BMMUITE B TEMMIN MUMbBHIN BOAi, CMONOCHITh | MPOTPITh HAaCyXo.
Mpw B1BOPI Micua ANs YyCTaHOBKM MyNbTMBaPKKX, He po3MillyinTe i nig npsaMumm
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COHSAYHUMM NPOMeHAMM, Binga npunagie Wo HarpiBaTbcs abo Ha npoTAsi. Bece ue moxe
BNIMHYTU Ha TemMnepaTtypy BCepeauHi MynsTUBapKY i 3HU3UTU AKICTb CTPAB LLO rOTYHOTbCS.
PekomeHgoBaHa Temnepatypa B npuMilleHHi Big 5 o 31°C.

- BcTaHoBITb MynbTMBapPKy Ha PiBHilA, HEKOB3KIl MOBEPXHI, 3ab6e3neunBLIM BifbHWUIA NPOCTIP
3 ycix 6okiB, He meHLe 20 cM, AN AOCTaTHLOI LMPKYNsALiT NoBiTps.

[Ins noBepXoHb SKi MOXYTb OyTW MOLUKOAXEHI Bif BMMUBY Tenna, PEKOMEHAYETLCS BUKOPU-
CTOBYBaTUW TEMNJSI0i30M00Yi, HEropHoYi MiACTaBKK.

-Mepepn BKNOYEHHSIM MYNBTMBAPKN B MEPEXY NEpPeKoHanTeCh, Y1 BiANOBIAaTL napa-
METPU ENEKTPOXMBIEHHS, 3a3Ha4YeHi B Tabnuui 3 TEXHIYHUMN XapaKTepUCTUKaMu, enex-
TPOXMBIEHHIO Bawwoi Mepexi. BukopuctaHHs GinbLu BUCOKOT HANPYrn MOXKe BUKIMKATH
Nonomky B1poOby i HaBiTb 3aropsiHHsA. BukopucTaHHs GinbL HU3LKOT Hanpyry NpU3BoauUTb
[0 He3adoBINbHOI IKOCTi MPUIroTYBaHHS.

Yeara! Iig Yac nepLuoro BKNKOYEHHS Npunagy Moxe 3'ssBUTUcS cneumdivyHnii 3anax abo
He3HayHa KinbKiCTb AUMY, BUKMMKaHI nonagaHHsaM nuny abo 3aBoAChKMX MaTepianis Ha
HarpiBanbHi noBepxHi. Lle HopmanbHe ABULLE, Yepes Kinbka XBUITMH ekcnyaTadii npunagy
BOHW MOBWHHI 3HUKHYTW.

- B uinax 6e3nekv pekoMeHOoBaHO perynspHoO Ornsaaty MynsTUBapKy nepea BUKOPUCTaH-
HSIM.

MpaBuna BUKOPUCTAHHA YaCTUH i akcecyapiB MyJnbTUBapPKU
MpaBuna BUKOpUCTaHHA YaLli
BHyTPpilLHA Yalla 3 aHTUNPUrapHUM NOKPUTTAM NpU3HaYeHa Ansa AaHoi Mogeni MynbTu-
BapKW i He NMOBMHHA ByTW BUKOpUCTaHa 3 Byab-akMM iHWUM npunagom. NepekoHanTecs,
LLIO Yalla LWifbHO CTMKAETbCA 3 HarpiBanbHOK NNacTUHOK, NOBEPHYBLUN ii 3nerka npoTu
FOAVHHMKOBOI CTPISKK.
MuinTe valuy nicns KOXXHOro BUKOPUCTaHHS. He BUKOPUCTOBYINTE Ny>KHi PO3YMHW, iAKi
abo abpasmBHi YMCTAYI 3aC06U, a TAKOX XKOPCTKi, FOCTPi NPEAMETU AN YACTKM Yalli
W06 YHVUKHYTU MOLLKOLPKEHHS NMOKPUTTS; HE 3aCTOCOBYITE CUITY, OYMLLIAIYN KAcTpyIH.
LLlo6 yHVKHYTM onikiB BUManTe Yally 3 Npunaay, HaaiBLUM KyXOHHI pykasuLi abo aanTe
Yalli OXONOHYTW Nepea TUM, Sk BUTArTY ii 3 npunagy. He mwuiite ii Bigpady nicns Bukopu-
CTaHHS, JanTe TPOXM OXONMOHYTU.
He mwuiiTe Yawy B NOCYAOMUIHIN MaLLVHI.
He 36uBainTe i He MMINTE NPOAYKTM B Yalli, OO YHUKHYTW MNOLLIKOOXKEHHS 1T MOKpUTTA. He
cTaBTe i Ha BiAKPUTUIA BOrOHb.
3 Yacom NokpuTTS YaLi Byae NocTynoBo CTMPAaTUCS, HEOOXIAHO BUKOPUCTOBYBATH i
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nbannueo. He knpanTe i He yaapsanTe no yaui.

MpumiTka: He 3HaYHe NPUropaHHs CTPaBW Ha AHi YaLli He € HecnpaBHICTIO MynbTUBapKW. Mpu-
YMHOIO LIbOro MOXYTb BYTY 3HOC MOKPUTTSA Yallli, HeJOCTaTHE OYMLLEHHS YaLli Bif nonepeaHbo-
ro NPUroTyBaHHS, He NIAXOAALLMIA AN AaHOI CTPaBu PEXMM NpUroTyBaHHs i 7.4. CnpobywTe ne-
pen HacTyMHO 3aKIafKok NPOAYKTIB 3rierka 3MacTUTV MOBEPXHIO YaLli POCITMHHUM MacroM.
He 3anuiiarite CTOPOHHI NpeamMeTy (Kpim ki) B YaLLi.

He BukopucToBynTe Npunag 3 yaileto / KacTpyneto, Lo He BXOAUTb B KOMMMEKT.
He BMukanTe npunag 6e3 yawi abo 3 NOpoXKHbLOK Yallero, Tak sk Lie MOXe NMpu3BecTu Ao
MOSOMKMU.
Mepen BMNiYKOKO 3mMaLLynTe Yally MacroMm.
Mepen BMNiYKOO PO3PiBHIOMTE TICTO HA AHi YaLi, Wob AHO Byrno NOBHICTIO MOKPUTO i TICTO
TOpKanocs CTiHOK YalLui.
He 3anoBHoNTe Yally BuLLe BEPXHLOI NO3HaYkn « MAX».

KopucTtyBaHHs HarpiBanbHUM enemMeHTOM
HarpiBanbHuin enemeHT npunagy (po3talloBaHWin Ha OHi kKamepu) | 30BHILLHA CTOPOHA YalLi
3aBXaun MoBUHA BYTW YMCTOLO i CYXOH0, LLOG YHUKHY TN MOMOMKMU Npunagy.
He mwuiiTe i He MouiTb HarpiBanbHy nnacTuHy. MNpoTupainTe ii Bonoro TkaHuHoto / rybkoto,
noTiM BUTMpaWTe Hacyxo.
He BcTaBnanTe Hisgkux NpegMeTiB Mik Yalleto i HarpiBanbHOI nnacTuHoto. Lle moxe ctatu
MPUYMHOLO eNeKTPUYHOro yaapy abo Nonomku npunagy.
HarpiBanbHa nnactuHa gyxe cunbHO HarpiBaeTbea nig Yac poboTtu npunagy. He TopkawnTe-
cA Heil

BukopuCTaHHA KPULLKU MYNbTUBapPKU
[ns BiOKPMBAHHA KPULLKM HATUCHITb Ha KHOMKY BiAKPMBAHHSA PO3TALLOBaHy Ha KpULLLi, AnS
3aKpUBAHHS HATUCHITb Ha KPULLIKY A0 KnavuaHHs.
IMig Yac npuroTyBaHHs iXi WiNbHO 3aKkpuBanTe KPULLIKY, Kpim pyHKUii «XKAPKA», abo
Konv HeoOXxigHo i BigKpUTW.
BepexiTb 06nmyys i pyku Big oniki Npv BIOKPUTTI KpULLKW. He HaxunsanTecst Hag npunagomM
o6 YHMKHYTW ONiKiB.
He 3aHyptlonTe KpULLKy Npunagy y Boay.
[nsi YMLLEeHHSA KPULLKM Npunagy BUKOPUCTOBYITE TiNlbKM BONOTY M'siKy TKaHUHY / ryOky.
KopucTyBaHHSA napoBuM KnanaHoMm i Bnaro3tipHMKOMm
Y npoueci npuroTyBaHHsA ki 6epexiTe 00nuyys i pyku Big napy, WO BUXOAUTb 3 NapoBOro
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KnanaHy MynsT1BapKu.
[Micnsa KOXXHOro BUKOPUCTaHHA 3HIManTe KnanaH i3 KpULLKW, NPOMMBANTE Nif NPOTOYHOO
BOAOM0 | BUTUPANTE Hacyxo. 3aHOBO 30epiTh i BCTAHOBITb Ha MicLlE.
lMepekoHanTecs B TOMY, L0 BNaro3bipHWK 3HaxoauTbecs B Npunagi. lMNepiognyHo 3nvBante
BoAy 3 Bnaro3bipHuky. Byaste obepexHi, Boga y Bnaro3bipHuKy moxe 6yTu ayxe
rapsyoto.

BukopucTaHHA KOHTeHepa napoBapKu
He BMKOpPUCTOBYITE KOHTEMHEP 6e3 Yalli MynbTUBapKM.
He BMKOPUCTOBYITE KOHTEMHEP Ha BiOKPUTOMY BOTHI!
He B/KOpPUCTOBYWTE KOHTEHEP 3 iHLWIMMKW NpUiagamn, a TakoxX He BUKOPUTOBYWNTE Npunag,
3 KOHTENHEPOM, Lo He BXOAATb Y KOMMMEKT.
Mepen NpuroTyBaHHAM iXi Ha Napy 3MacTiTb KOHTEHEP Macrom, Todi ixa He byae
npuIMnaT 4o HbOro.
LLlo6 yHWKHYTM onikiB, BUAMAWNTE KOHTENHEP 3 Npunaay, BUKOPUCTOBYIOUM KyXOHHI pyKaBuLi
abo pante npunagy OXOMNOHYTH.

MpaBuna BUKOPUCTaHHA akcecyapiB
Y KOMNNEeKT MynbTUBapKM BXOAATb HACTYMHI akcecyapu: fionartka, noxka i MipHUii cTakaH-
YMK, PEKOMEHYETbCA BUKOPVUCTOBYBATM TiNbKW L akcecyapu Ans AaHOoro npunaay.
He BMKOpPUCTOBYITE METaNEBI KyXOHHI Npunaau, Tak ik BOHU MOXYTb MOLUKOAWUTA NOKPUTTS
yatui.
He 3anuwanTte akcecyapu B KacTpyni nig Yac BUKOPUCTaHHA npunagy.

lMepeHeceHHs MynLTMBapKu
PekomeHayeTbCcsA nepeHocUTN npunag NnopoXHiM i MOBHICTIO oCcTUrNUM. [pu nepeHeceHHi
TpUManTe MynbTMBapPKY ABOMaA pyKamu.
Byabre obepexHi, KO npunag rapsyvin BUKOPUCTOBYNTE KyXOHHI PyKaBuLy;

Mporpamu mynsTMBapku

BcTaHoBneHun Yac BcTaHoBneHun yac
Ne Mporpama Ne Mporpama
NpUroTyBaHHA NpUroTyBaHHA
Kopouka HeMae BCTaHOBIEHOTO, MacTa 1 eTan Ao 3akunaHHa
1 Rice Crust 6nun3bko 1 roguHn 8 Pasta BOAW, 2 eTan 8 XBunnH
nicng 3aknagky cnareTTi
Buniyka Hemae BCTaHOBEHOrO, TywKyBaHHS
2 Cake 6nun3bko 1 roguHn 9 Stew 45 xBAnuH
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3 Hgtgaarﬁy 30 XBUINUH 10 PR?ri]reP;? 25 XBUNWH
Mnos Puc Hemae BCTaHOBIEHOrO,
4 Pilaf 95 XBUIMH " Rice 6nm3bko 1 roguHn
5 )KglpyKa 25 XBUIUH 12 P"'I'Zii 35 XBUNWH
6 Bapens 4 roguHn 30 XBUINUH 13 Tenne Mornoko 10 XBUNUH
Jam Warm Milk
7 3ag|;<ﬁgH;| 50 XBUNUH 14 ngrliﬂ?;e 1 roanHa
Vorypt MonouHa Kawia
15 Yogurt 8 roguH 23 Milk Porridge 40 xBUnNuH
M’sico Cyn
16 Meat 50 xBUNUH 24 Soup 1 roanHa
Bap6ekio peva
17 Barbeque 50 xBUNUH 25 Buckwheat 1 roanHa
MoBinbHa )
OBoui
18 Slgsvpé?)o 4 roguHn 26 Vegetable 30 XBUNUH
LBnaka .
19 Bapka 30 XBUNUH 27 Bigcanka 20 XBUNUH
Fast Cook Oatmeal
20 ngizir 45 XBUNUH 28 K'?g:#” 1 roanHa
Poamopoxy- o
21 BaHHsI 25 XBUNMUH 29 CM?%%HQ?C:MC 30 xBUNUH
Defrost

CraHgapTHi onepauii
Mepen no4aTkoM NPUroTyBaHHSI KOXHOI 3 Nporpam ornsiHeTe MynbTUBAPpKY i Yawy. MNepeko-
HanTecs WO AHO Yalli i NOBEPXHS HarpiBanbHOro ernemMeHTa B kKamepi MyrnsTUBapKn YKCTI,
6e3 CTOPOHHIX NpegMeTiB.
3aBaHTaxTe NPOoJYyKTH B YalLlly.
BcTaHoBITh Yally B kamepy MyrnbTMBapKK, 3rerka noBepHiTh ii NPOTW rOQUHHUKOBOI CTPINKN
W06 3a6e3neunTy LWiNbHMI JOTMK AHA Yalli i HarpiBanbHOro enemMeHTa. lNepekoHanTeca
LLIO Yalla LWiflbHO CTOITb Ha HarpiBanbHOMY enemeHTi. B iHWoMy Bunagky MynsTuBapka
MOX€ He BKITHUYUTUCS.
3akpuinTe KpULLKY [0 3aMUKaHHs dikcaTtopa.

BkntoueHHs1, BUGip nporpamu

-MMigkntoyiTe MynbsTMBapPKY 4O enekTpoMepexi. Ha aucnnei Binobpasntbcs «P -: -»
-Bnbepitb nporpamy. Y mynstuapLi BctaHoBneHo 30 6a3oBux nporpam. s Bubopy i
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3anycky HeobXxigHOI NporpamMu BUKOHAWTE HaCTYMHi Aji:

1) Hatuckante kHonky «MeHto» (no3 6/Man2) Ao Tux nip, NOKM He NiACBITUTL CBITNOBUN
iHomkaTop HeobXxigHoi Bam nporpamun. Yac npurotyBaHHs AaHoi nporpamu Oyae BkasaHo
Ha QuCnnero i 3aCTOCOBaHO 3a YMOBYAHHSAM.

2) Ansa nigTBepaXeHHs obpaHoi nporpamu HaTUCHITb KHornky «CtapT» (no32/Man2). Ha
avcnnei NoYHeTbCA 3BOPOTHUI BiAMiK Yacy, MynbTUBapKa NOYHE BUKOHAHHS Mporpamu.
3) Mo 3akiH4eHHi 06paHoi NporpaMun NPo3BY4YUTb 3BYKOBUI CUTHAnM, i MyrnbTMBapKa aBTo-
maTtu4Ho nepenge B pexum [igirpis (pexum MMigirpis He nepeabayeHnin Ana nporpamm
WorypT). Mpo ue npoiHcdopmye 3Hauok bb Ha aucnner.

Mporpama MNacta
3anuiiTe B Yally BoAy, HaTMCKaHHSAM KHOMKK «MeHto» BubepiTb nporpamy lMacTa, HaTuc-
HiTb kHOMKY «CTapT». MynsTuBapka noYHe Harpis Boau.
Ha gucnnei Bigobpasntbes 00:00. Konv Boga 3akunuTb, MynsTMBapka nogacTb 3BYKOBUIA
cvrHan, BiAKpUNTE KPULLKY, MOKNadiTe cnareTTi y BoAy, i HAaTUCHITb kHonky CTapT. Ha auc-
nnei Binobpasutbcs Murotnmemin cumeon P i 08 (4ac B XB), NOYHETLCS 3BOPOTHUI Bianik
yacy.
lMicns 3akiHYeHHSA nporpamu, MynsTUBapKka NoAacTb 3BYKOBUW CUIHar i aBTOMaTU4HO nepe-
nae B pexkum nigirpisy. Ha aucnnei Bigobpasntbes bb.
MpumiTka: nicns Toro sk BoAa 3akuMnuTb 3BYKOBUI CUrHan nyHatume KoxHi 30 cekyHa, (n's-
TUKpaTHe «Bin»), AKLWO Ha NPOTA3i 5 XBUIMH He MOKNAcTW CnareTTi B BOAY, MynbTMBapKka
aBTOMATWUYHO 3YMUHWUTbL BUKOHAHHS MPOrpamMu.

3miHa yacy npurotyBaHHs

Bci nporpamu mynstnBapku (3a BuHsiTkoM «Kopouka Rice Crust», «Buniduka Cakey,
«Pwc Rice») maloTb nonepeHi 3aBoAChbKi YCTaHOBKM Yacy NpUroTyBaHHs, ogHak Bu moxe-
Te 3MIHWUTW Yac NPUroTyBaHHA Ha CBill PO3CyA Nepes No4YaTkoM NPUroTYBaHHS.
1) Micnsa 3aBaHTaXXeHHS NPOAYKTIB B MyNbTUBAPKY 3aKPUATE KPULLKY i YBIMKHITL npunag.
2) Hatuckatoun Ha kHonky «MeHto», BubepiTb HeobxigHy nporpamy, Ha gucnnei Bigobpa-
3UTbCS1 BCTAHOBMEHUI Yac BUOpaHOi nporpamu.
3) HaTucHiTb Ha kHonky «Yac» (no3 4 / Man2), wob BctaHoBUTU BaxaHuii Yyac. OgHovacHo
3ananutbcd iHAnKaTop «4ac npurotyBaHHA»

Yeara! [Ins nporpam «Kopouka Rice Crust», «Bunidyka Cake», «Puc Rice» yac npuroty-

BaHHS1 B Py4YHY 3MiHUTU HE MOXHA, BU3HAYAETLCS MYNbTUBAPKOK aBTOMaTUYHO. AKLLO
obpaHa ogHa 3 uMx nporpam Ha gucnnei Bigobpasntbea «P -1 -».
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1) HatucHiTb kHonky «CTapT» Anst NigTBEPOXKEHHS] BCTAHOBMEHOIO 3HA4YEHHS
i no4aTky NpUroTyBaHHs. MNoYHETLCS BUKOHAHHS NPOrpamMu.

®DyHKLUiA «BiacTpoyeHHA cTapTy»

MynbTBapka 403BOMSiE 3anporpaMyBaTyl BiCTPOUKY NoYaTKy NpUroTyBaHHS.
1) MNicnsa 3aBaHTaXeHHSA NPOAYKTIB B MYNbTUBAPKY 3aKPUWATE KPULLKY i YBIMKHITL npunag.

2) Hatunckatoum Ha kHonky «MeHto», BUbepiTb HeobXigHy nporpamy, Ha gucnnei
BiqoOpa3nTLCsl BCTAHOBIEHUIA Yac BUOpaHoi nporpamMu.
3) HaTncHiTb kHOMKY «BigcTpoyka ctapTy» (no31/Man2) nokv He 3acBiTUTLCH iHAUKaTop
KHOMKW Ha aucnnei 3'aBUTbCA MUTOTNMBE 3HAYeHHs Yacy y roamHax i xsunuHax 00:00.
HaTtuckaHHsIM kHonkn «Yacy (no34/Man2) BcTaHoBITb GaxaHuii Yac BiacTpoykn. Hanpu-
knag B gaHui yac 12:00 Bu xo4ete wob npurotyBaHHA noyanocs B 16:00. BcTtaHoBITL Yac
BigcTpoukm 4:00.
[nsa niaTBepaXeHHs Ta NOYaTKy BUKOHAHHA HATUCHITb KHOMKY «CTapT». Ha aucnnei, noy-
HeTbCS 3BOPOTHWI BiAMiK Yacy BiACTPOYKM, NICNSA 3aKiHYEHHS SKOro MOYHETbCH BUKOHaHHS
o6paHoi nporpamu NpurotyBaHHs. Konm no 3akiH4eHHi Yacy BiACTPOYKU MOYHETHCS BUKO-
HaHHs1 Nnporpamu, iHgukaTop «BiacTpoyka cTtapTy» 3racHe.
MpumiTka: He 3abyabTe AN BKIMOYEHHS BiACTPOYKN HATUCHYTH KHOMKY «CTapTy, iHaKwe
BMKOHAHHS BiACTPOYEHHS Ta cCamoi NporpamMun He NOYHETHCS.

®DyHKuUia «[liaTpumaHHA Tenna»
Micns 3aKiHUeHHS! BUKOHAHHS, BCi nporpamu (3a BUHSTKOM «/lorypT») aBTomMaTuyHo nepe-
Xo4aTb B pexum «IigTpumaHHa Tennay, Npo ue iHhopMye NiACBivyBaHHA KHOMKN «Keep
warm / cancel MNigTpumanHsa Tenna / Ckacysatuy (no33, Man2). [ins BigKno4YeHHs nigirpisy
HaTUCHITb Llo-X KHoMKy «Keep warm / cancel MNigTpumanHa Tenna / CkacyBaTtu» (no33,
Man2).

DyHKLiA ckacyBaHHA Al
Bynb-siky gito abo nporpamy MoXHa ckacyBaTu HaTUCKaHHsIM Ha kKHomky «Keep warm /
cancel MNigTpumanHsa Tenna / Ckacysatu» (no3 3/Man2). mynsTuBapka nepenae B pexum
ouikyBaHHs. Ha gucnnei Bigobpasutbcs «P -: -» bByae cBiTUTUCS iHOMKaTOp nepLuoi nporpa-
mu «Rice Crust Kopouka».

KopwucHi nopagu

LLlo6 MonoyHi Kawi He «BTikanuy, 4OTPUMYNTECH HACTYMHUX PeKoOMeHaaLin:
-CyBOpO JOTpUMYIMTECH peuenTypu, He 3BiNnbLUyiTe KinbKIiCTb Kpynu, LyKpY;
-3MaLlyiiTe BCIO BHYTPILLHIO MOBEPXHIO YaLli BEPLUKOBMM Macrom;
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-PeTtenbHo npomuBainTte Kpyny;

AKLLO BM X04eTe OTPUMAaTH roTOBY MOSIOYHY Kally 3 paHKy, 3aknaBLUK BCi NPOOYyKTH 3 Be-
Yyopa i BCTAHOBMBLUYM BiCTPOYKY CTapTy, PEKOMEHAYETLCS BUKOPUCTOBYBATU OXOMNOMKEHE
MOroko abo AoAaTU B HBOTO TPOXM NMbofdy. Lie 3anobikunTe MpokncaHHA MOMoKa 3a Hiy.
[na oTpUMaHHA HalKpaLloro NorypTy, BUKOPUCTOBYITE HaTyparnbHe 4OMAaLLHE MOJIOKO.
MoXnMBUMUM NpUYMHAMM HEFATMBHOI SIKOCTi CTpaB, MOXyTb OyT bakTopu He NOB’A3aHi

3 HecnpaBHICTIO MynbTUBapku. lNepen 3BepHEHHSIM A0 CEPBICHOIO LIEHTPY, cnpobyiite
HacTymnHe:

1. NS npurotyBaHHs BUKOPUCTOBYETLCH 3aHAATO Maro npoaykTiB abo pignHu;

2. Y yally 3aBaHTaeHo 3aHaaTo 6arato npoaykTis (Buwe nosHadkun MAX);

3. Bubpanu He npuaaTtHy nporpamy abo BHECEHI 3MiHM Yacy He MiAxXoasTb AN AaHOro
peuenTy.

4. MNowkKoaXeHa valla.

5. Ans npurotyBaHHSA BUKOPMCTOBYBarnacs rapsiya Boga.

6. Ha gHi yawi abo noBepxHi HarpiBaya € NOLWKOOXKEHHS!, 3abpyaHeHHsA abo noTpanunu
CTOPOHHI NpeaMeTn.

7. Mig Yac NnpuroTyBaHHsI NOPYLLYBAnocsi enekTponocTayaHHs, abo noro napameTpu BUXO-

OSTb 3a ONYCTUMI MeXi (OUB. TEXHIYHI XapaKTepUCTUKN).

8. He BcTaHoBneHUin, abo BCTAaHOBEHWIA HENPABUIIBHO NapoBUIA KnanaH.

9. He npaBunbHO BCTAHOBMEHO Yac NpUroTyBaHHS.

10. Kpuwwika He Oyna 3akpuTa nig Yac npuroTyBaHHS.

11. Ha cunikoHOBUiA yLLinbHIOBaY KPULLKX NOTPanunu NpoaykT1 abo CTOPOHHI npegmeTu.
12. MpogykT 3aHaaTo foBro nepebysas B pexumi «igirpis-3bepexeHHs Tennay. [na ges-
KMX CTpaB AaHUIN PEXMM He NigxoauTb B3arari.

13. Yawa He Byna peTenbHO BUMUTa Nepes NpUroTyBaHHSAM.
14. MynbTMBapKka BCTAHOBMEHA Ha CKBO3HSIKY abo B MPUMILLIEHHI 3 TEMMNEPATYPOIO HXKYeE
KIMHaTHOI.

YuweHHs Ta gornsapg,
YBATA!
- Hikonun He yucTnTh Nnpunag niaknioYyeHnn 4o Mepexi.
- Mepen YnLLEHHAM BUMKHITE MyNBTUBAPKY Bif enekTpoMepexi i JanTe i OXONOoHYTU.
- He BukopwucToByinTe abpasvBHi Ta CUMBHO Aitodi YMCTAYI 3acobu, rocTpi npegmeTn, MeTa-
nesi rybku.
- Hikonu He 3aHyptoliTe MynbTUBapKYy, il MepexXeBuiA LWHYpP | BUNKY Y Bogy abo iHLWi piguHu.
- He mniiTe YyacTuHM MynbsTMBapPKU B NOCYOOMUIAHIN MaLUVHI.
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OuuLLEeHHS YacTUH MYJILTUBaPKU

[ns ounweHHs Kopnycy B Mipy HEOOXiAHOCTI BUKOPUCTOBYWTE M'SIKy TKaHWHY i Tenny BOAY,
MpOTPITb HAacyxo. Y pasi CUbHOro 3abpyaAHEHHS NPOTPITh KOPMYC CEPBETKOK 3Merka 3amo-
YeHO B MUMbHI Bogi. He BukopuctoByiTe abpasvBHi Mytodi 3acodum.
Yawy MynsTMBapKu HEOOXIAHO OYULLIATU MICNA KOXKHOMO BUKOPUCTaHHA. MoxHa BUKOpU

CTOByBaTK 3acobu Anst MUTTA nocyay i M'AKy TkaHuHy. He BukopuctoByiiTe abpa-
3uBHI maTepianu! He MoxHa 3acTocoByBaTK CUIy AMsi OYULLEHHS Yalli. Y pasi CUbHOro
3abpyaHeHHs 3anunTe il BOAOH i 3anuwiTe Ha OesAKUIn Yac, NOTiM akypaTHO BUMUITE.
MapoBwuii knanaH i BNaro30ipHMK HEOOXIAHO BUTATYBaTY i 0UMLLATYM NICMS KOXXHOIO BUKOPU-
CTaHHs. [1nsa ounLLeHHs BUAMITb KNnanaH i3 KpULLKU MynbTuBapku. NpomMuinTe YyactuHm kna-
naHa i Bnaro3bipHMK NPOTOYHOK BOAOH, MPOTPITh HACYXO | NPOCYLUITE Nepes, yCTaHOBKOH.
Akcecyapu (noxka, nonatka, KOHTEVHEp - MapoBapKa, i MipHWIA CTakaH) MPOMKBAOTLCH B
Tennin Bogi, CNonicKytTbCS | BATUPaOTbCSA HAcyxo.

Mpumitka: [licns 3akiHYeHHs 4esKOro TeEPMiHY Npu YacToMy BMKOPWUCTaHHI Npunaay Konip
aHTUNPUrapHOro NOKPUTTS YaLli MOXe 3MIHUTUCS Yepes3 BMNIMB napy, BOOrCTb Xap4yoBux
NPOAYKTIB, KNCMNOT Ta CyMmiLli iHrpedieHTiB. Lli 3mMiH1 He € aedeKkToM i He BNMBaloThb Ha
po6oTy BUpOoOM.

36epiraHHsa
- MNepep 36epiraHHAM BigKNOYITE MPUNag Big Mepexi Ta AanTe NOMy OXONOHYTH.
- O4nCTiTh, MPOTPITL HACYXO | NPOCYLWITL Npunag nepen 36epeXeHHAM.
- 36epiraite MynbTMBapKy y 3i0paHoMy BUIMSAI.
- He knagiTe Ha npunapg BaXknx npeamMeTis.
- 36epiraiTe npunag y cyxomy, NpoXosfioAHOMY, HE 3anuneHoMYy Micli Aaneko Big AiTen i
nogen 3 oMexeHnMU isMYHUMK Ta PO3YMOBMMU MOXITUBOCTSIMU.

YTunizauisn
Ller npoaykT Ta Oro YacTUHW He Crif BUKUAATV pa3om 3 SkumMu-Hebyab Biaxogamu. Cnia,
BiANOBiAanNbLHO CTaBUTUCH OO0 iX Nepepobku i 36epexeHH!to, Wwob nigTpMMyBaTn NOBTOPHE
BMKOPUCTaHHS MaTepianbHUX pecypciB. AKLO By BMpiWUMAM BUKUHYTU NpUCTPIl, Oyab
nacka, BUKOPUCTOBYWTE crevianbHi NOBOPOTHI i 3Gepiratodi cucremu.
XapakTepucTuky KoMnnekTauis i 30BHILWLHIA BUrMAA BUPoby MOXYTb HE3HAYHO 3MiHIOBaTUCH
BMPOOHUKOM, 6€3 NoripLIEHHS OCHOBHUX CMOXWBYNX SIKOCTEN BUPOOY.
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Bnarogapvm Bac 3a nokynky TeXHMKM KOMMaHUU

®

oree! A

dat home

Bnaropapum Bac 3a nokynky TexHuku komnaHum «Maestro». PyHKUMOHANBHOCTD,
AW3aliiH U COOTBETCTBME CTaHAAapTaM KayecTBa rapaHTUpyloT Bam HagexxHoOCTb M
yAo6CcTBO B UCMONb30BaHWM AaHHOTO npubopa.

MoxanyicTta, BHUMATENbLHO NPOYMTaNTe JaHHOE PYKOBOACTBO MO 3KCniyaTtauum u
coxpaHuTe ero B KayecTBe CNPaBOYHOro Noco6us B Te4YeHUe BCEro cpoka aKcnnya-
Taumu npubopa.

MynbTuBapka npegHasHavyeHa Ans NpurotoerieHus 6niog B 6bITOBbIX (AOMaLIHUX)
yCroBusX.
Mpu ycnoBum cobniogeHns npasun 3KCAsyaTauumn U LerieBoro HasHa4yeHus, 4acTu
u3genus He coaepXart BpeAHbIX Ans 300POBbA BelecTB.

OcobeHHOCTM uspgenus
MynbTrBapka - MHOrOYHKLIMOHamNbHbIA NPpMOOopP ANA NPUrOTOBIIEHUS MM B AOMALLHNX
ycnosusx. MpurotosnexHve eapl B MynsTyBapke NpeaenbHoO NpocTo, Tak, Kak
yrnpaBrneHue TemnepaTypon 1 BpemeHem nNpurotoenenus 6epet Ha cebs mykponpoueccop
B COOTBETCTBMU C BbibpaHHOW Bamu nporpammorn.
Cuctema 3D KoHTpoOnupyeT TeMnepaTtypy NpuUroToBAEeHNS BO BCEX TOYKaX U NogaepxusaeTt
onTumanbeHbIn pexumM. C nomoLblo dyHkUun «OTCcpoyka ctapTa» npubop no3sonser
C3KOHOMUTb Balle Bpems. Bbl MOXeTe 3arpy'3vTh MNKLLy BEYEPOM, 3aMyCTUTb HYXXHYHO
nporpamMmmy 1 Ha yTpo NONy4YnTb CBEXENPUIOTOBIEHHDBIN 3aBTpak.
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Mopenb: MR794;

TexHu4Yeckue xapakTepucTUKu

OnekTponutaHue:

Popa Toka - nepemMeHHbIN;

HomuHanbHas yactota 500u;

HomuHanbHoe HanpspkeHve (guanasoH) 220-240B;

HomuHanbHasa mowHocTb 700BT;

Knacc 3awmTbl OT nopaxeHunsa 3neKTpoTtokom |

3awwmTa kopnyca ot Bnaru coorBetctByeT IPX0

Yawa: antoMmnHmneBas, ¢ Kepamnyecknm noKpbiTMeM, EMKOCTb 511;

Tun ynpaBneHus: anektpoHHoe FUZZY LOGIC;

Avcnnen: undposon LED

KonuyectBo nporpamm: 30 nntoc pexunm «lNogorpes-coxpaHeHne Tenna»

Mporpammbi:

Kopouka Bbineuka Ha Mapy Mnos XKapka BapeHbe
Rice Crust Cake Steam Pilaf Fry Jam
3anekaHue MNacTa TyweHne PasorpeB Puc Muuua

Bake Pasta Stew Reheat Rice Pizza
Ténnoe Momnoko Kawa Morypt Msco Bapb6ekio MenneHHas Bapka
Warm Milk Porridge Yogurt Meat Barbeque Slow Cook
BbicTpas Bapka Mupor Pa3mopo3ka Nanwa | MonoyHas Kawa Cyn
Fast Cook Pie Defrost Noodels Milk Porridge Soup
Mpeuka OsoLn OBcsHka daconb YKapeHbii Puc PyyHun pexum
Buckwheat Vegetable Oatmeal Bean Fried Rice Custom
Komnnekrauus
Ne HavmeHoBaHue Konunyectso
1 Mpubop ¢ ycTaHOBNEHHOW Yaluen Twr
2 LWHyp nuTtaHua 1wt
3 MepHbIn cTakaH TwTr
4 Jlonatka Twr
5 Toxka Twr
6 KoHTenHep-napoBapka 1wt
7 PykoBoacTBo Mo akcnnyatauum Twr
8 [[apaHTUNHbBIN TanoH TwTr
9 KHura ¢ peuentamu TwTr
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MpumevaHue: XapakTepUCTUKN KOMMMEKTAUMS U BHELLIHMI BUA, U30ENnsa MOryT He3Ha-
YNTENbHO U3MEHATLCA Npon3BoguUTenem, be3 yXygleHna OCHOBHbIX I'IOTp66VITeJ'IbCKI/IX
KayecTB nsgenu4.

Mepbi 6e3onacHocTH
YBaxxaeMbIi nofnb3oBaTenib, cobniogeHne obLwenpuHATLIX NpaBui 6e3onacHoOCTU
M npaBui U3NOXEHHbIX B AAHHOM PYKOBOACTBE AerlaeT MCNofib30BaHWe AaHHOro
npubopa UCKMYMTeNnLHO 6e3onacHbIM.

BHUMAHMUE!

- Hukorga He norpyxaiite anekTponpunbop, ero CETEBON LUHYP U BUIKY B BOAY UK Apyrue
XKUAKOCTW.

- He ponyckaite nonagaHne BoAbl U Bnary Ha anekTpuyeckue yactu npubopa.

- He 6epute npnbop MOKpbIMU pyKamu.

-Mpun HecoGnoAeHUN NpaBuU BO3HUKAET ONAaCHOCTb NOPaXeHUs1 ANeKTPOToKoMm!

- Hukorga He ocTaBnsiiTe BKIOYEHHbIN anekTponpubop 6e3 npucmoTtpal

- Bcerga BbiHMManTe BUNKy 13 po3eTku ecnv Bl 3akoHunnm ncnonb3osate npubop, a
Takke nepen O4YMCTKON N XpPaHEHNEM.

- 3anpeLyaeTcst oTkNo4aTe NpUBOpP OT CETU BbIAEPrMBaHNEM CETEBOW BUMKU U3 PO3ETKM 3a
kabenb.

- Mepepn ncnonb3oBaHneM npubopa ybeanTech, YTO HanpsXKeHne NMTaHns ykazaHHoe Ha
npubope COOTBETCTBYET HaMNPsKEHUIO aneKkTpoceTn B Bawem gome.

- MpunGop AomKeH NOAKIHYATLCSA TOMbKO K ANEKTPUYECKON PO3ETKE MMELOLLIEN 3a3eMre-
Hue. Ybeautecsh, 4To po3eTka B Bawem fome pacuutaHa Ha noTpebnsemyro MOLHOCTb
npuobopa.

- icnonb3oBaHue anekTpu4ecknx yannmHuTenemn unm nepexoaHMKoB CETEBOW BUIKM MOXET
cTaTb NPUYMHON NOBPEXAEHUS AreKTponprnbopa N BO3HMKHOBEHUS NoXapa.

-OaHHbIn Npubop He NpedHa3HaYeH AN UCNOMb30BaHMS C BHELLHUMU TaMepamu Unm
HEe3aBMCMMbIMU CUCTEMAMUN OUCTAHLMOHHOIO yrnpaBneHus.

- Ecnmn Baw npnbGop BHeceH ¢ xonoaa B TENMOE NoMeLLeHre, He BKIoyanTe npubop B Te-
YeHune 2-x YacoB, BO u3bexaHue NornoMku n3-3a 06pa3oBaHUsi KOHAEHCaTa Ha BHYTPEHHUX
Yyactax npubopa.

- Hukorga He ucnonb3yite npnbop, ecrnv NOBpeXaeH CETEBOW LUHYP UIW BUTIKA, eCrnx
npubop He paboTaeT fomkHbIM 06pa3om, ecrnv NpMbop NoBpexaeH unu nonan B sogy. He
PEMOHTMPYNTE NPUBOP CaMOCTOATENBHO, OBpaTUTECh B GNKanLLNA CEPBUCHBIN LEHTP.
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- JaHHbIn npnbop He NpefHasHayYeH AN UCMONb30BaHUA AETbMU U NIOAbMY C
orpaHvyYeHHbIMU (PU3NYECKUMUN NN YMCTBEHHBIMU BO3MOXHOCTSIMU, a Takke MioabMun He
VUMEILLMMMN 3HAHVIN 1 OMbITa NCMONb30BaHNsi ObITOBBIX NPUOOPOB, ECINN OHWN HE HAaXOAATCS
nog, KOHTPONEM, UMW HE MPOVHCTPYKTMPOBaHbI MMLOM OTBETCTBEHHbLIM 3a X 6e3onac-
HOCTb.

- He nosBonsvite getsim urpatb ¢ NprbopoM 1 yNnakoBOYHbIMW Matepuanamu.

- He ponyckaiTe kacaHue LuHypa NUTaHWs K HarpeTbiM 1 OCTPbIM MOBEPXHOCTSIM.

- He ponyckanTe CMnbHOro HaTsXXeHus, CBUCaHNS C Kpas CTona, 3aromMoB W1 Nepekpy4ymBa-
HUSI LUHYpa NUTaHUS.

- He 6pocaiite npnbop.

- He ucnonbayinte npnbop BHEe NOMELLEHWIA.

- He ncnonb3ynte npnbop BO BpeMs rpo3bl, LUTOPMOBOrO BeTpa. B aTOT nepron BO3MOXHbI
CKa4KM CETEBOIO HaMNpsXKEHUSI.

BHUMAHMUE!

- BHyTpeHHre n HekoTopbie HapyXHble YacTu Npnbopa CUIMbHO HarpeBakTCs BO BPEMS
paboTbl. ByabTe OCTOPOXHbI TaK Kak MOXXHO 06Xe4bCs KacasiCb HarpeTbiX MOBEPXHOCTEW
WY OT BbIXOASLLErO U3 KPbILLKM ropsyero napa.

- OTKpbIBaNTE KPbILLIKY ropsyer MynsTUBapKU OCTOPOXHO, HE NPUbnmKasch BbIXoasLeMy
napy.

- YcTaHaBnvBanTe MynsTMBapKy TOMbKO Ha CyXOW, YCTOMYMBOWN, POBHOW, HECKOSb3SILLEN
NMOBEPXHOCTH.

-Ncnonb3ayinTe npyxeaTkv UM KyXOHHbIE pyKaBULIbl AN U3BMEYEHNS Yalun U KOHTENHe-
pa.

Mpu HecoOnOAeHUM BbllleyKa3aHHbIX NnpaBun Bo3Hukaetr OMACHOCTDb OXEIA!

-8anpeLlyaetcs BKkMoYaTh MynbTMBapKY 6€3 ycTaHOBINEHHOW Yalumy 6e3 3arpysku npogyk-
TOB, MOCKOIbKY 3TO MOXET MPUBECTU K CEPbE3HOMY MOBPEXAEHNIO.

-He npesBbiwaiiTe ykaszaHHble MakcumarnbHble 06beMbl MHIPEANEHTOB.

-He nepekpbiBaiTe BEHTUNSALMOHHBIE OTBEPCTUSA ANS Napa B KPbILLKE, HE HEKPbIBaNTe
MynbTUBapPKy BO Bpems paboTbl, 1 ybeamTech, 4TO BOKPYT MynbsTUBapKn obecneynsaeTcs
[OCTaTOYHOE pacCTosiHWE AN BEHTUNALMU BO BpeMs ee paboTbl (He meHee 20 cm Ao
CTeH 1 mebenn co BCcex CTOPOH).

-He ncnonbkayiite npnbop BONmn3m nerkoBocnnamMmeHsoWwmuxes npegmMmeToB (Hanpumep B6mnu-
31 3aHABECOK WKW Mod HUMK). He cTaBbTe MynbTMBAPKY MM €e YacTu 1 akceccyapbl Ha / B
Kakne-nnbo HarpesaTenbHble npubopsl.

-McnonbayiiTe ¢ NnpMbopom TONBKO YacTu 13 KOMMNIeKTa NoCTaBNAEMOro Npon3BoOaUTENEM.
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-He ncnonbayiite Baw npubop Ans apyrvx uenei kpome Tex, Ans KOTOpbIX OH NpeaHasHa-

YeH.

[ns KOMMepYecKoro UCMNonb30BaHWs NPUOBPETUTE TEXHUKY NPOMBILLIIEHHOrO Ha-

3Ha4YeHus.

[encTBUA B 3KCTPEMarbHbIX CUTyaUUAX:

- Ecnn rlle60p ynan B BOAY Ui Ha Hero BbinJ1eCHynacb BoAa, HeMeasrieHHO, BbIHbTE BUJIKY

M3 PO3ETKK, HE NMPUKacasaACb K CaMoOMy an6opy nnn Boae.

- B cnyyae nossnexus 13 anektponpubopa AbiMa, UCKPEHWS, CUIMbHOMO 3anaxa ropenon

n3ondauunn, HemeaneHHo npekpaTtuTe ncnorb3oBaHne an6opa, BblHbTE€ BUJIKY U3 PO3ETKN,

obpatuTechb B GnvkaniLnii CEPBUCHBIN LEHTP.

YcTpoWCTBO MyNbTUBaPKU

MapoBas emMkoCTb

Yawwa ¢ aHTMnpurapHbIiM NOKpbITUEM
Kopnyc

Kpblwka

MapoBon knanaH

Bnaroc6opHuk

MaHenb ynpaBneHus

® N OO WDN =

HarpeBaTtenbHbIn anemeHT

Ao 30

@ ®

ONONO)

PucyHok 1. O6Lwmii BuA MynsTrBapku



1 — Knonka «Preset time/ cooking time»

«OTcpouka ctapta/BpemMsi NpuUroToBneHNs»
2 — KHonka «CrapT»

3 — KHonka «Keep warm/Cancel» «Bknto-
YeHUs-OTKIoYeHNs pexuma MNogorpes-noa-
aepxaxuve tenna / OTMeHa»

4 — KHoMKa n3MeHeHns1 BpEMEHW NPUrOTOB- cdvosioot Baking  Steam  Pilaf  Roast Boll
nexus «Timer» «Bpemsa» Bakig Pasta Stew Reheat Rico Pizza
5 — ViHamkaTopbl BbIGPaHHOW Nporpammebl Warm Poridge Yogurt  Meat ~Barbecte Siow

cooking

6 — KHonka Bbibopa nporpaMmmel «Menu» Quck Ple  Deffost Noodes Mk Soup

o

Buckwheat Vegetables Oatmeal Beans Bread Manual
«MeHio» I e ol

7 — VlHankaTop BpeMeHu.

PucyHok 2 MaHenb ynpasnexus

PacnakoBKa, ycTaHOBKa HOBOIO U3Aernusi, MOAroToBKa K MCNONb30BaHUIO
- YoanuTe ynakoBKy U peknamHble HaKnewku.
- MpoBepbTe KOMMNEKTALMIO MYNETUBAPKU.
- OcMoTpuTE BCE YaCTV MyNbTUBAPKW, CETEBOW LUHYP W BUNKY. Y6eauTech B OTCYTCTBUM
NOBPEXOEHNI CBA3AHHBIX C TPAHCMOPTMPOBKOW, TaKUX KakK:
* NoBpeXaeHne Kopryca Unmn KpbILLKX, BMATUHbI MW TPELLMHbI;
* NOBPEXAEHNE aHTUNPUrapHOTro NMOKPbLITUS YaLlu;
* NMOBPEXAEHUS LUHYpa NUTaHUS U BUSTKW.

BHUMAHMWE! Ecnu npucyTcTBYeT kakoe-nmbo 13 BbiLLenepeuncrieHHbIX NOBPEXAEHUN, He
NpoM3BOAUTE YCTAHOBKY MYNBTUBAPKM U HEMEANEHHO coobLmTe O noBpexaeHnsx Bawe-
My npogasLly.

-[MpoTpuTe BNaxHOW TKaHbIO KOpnyc npubopa. Yally, KOHTENHEP, NOXKY U MONOBHUK Bbl-
MOWITE B TEMNIOW MbINbHOW BOAE, CMOIOCHUTE U MPOTPUTE HACyXo.

Mpu BbIGOPE MecTa Ans YyCTaHOBKU MySLTUBAPKK, HE pa3MeLLanTe ee nog npsMbIiMu
COITHEYHbIMM fy4amu, BO3re HarpeBarLwmnxcs npubopoB unmn Ha ckBO3Hsike. Bce aTo moxeT
MOBMUATb Ha TeMNepaTypy BHYTPU MyNbTUBAPKA U CHU3UTb KAYECTBO NPUroTOBNSIEMbIX
onton.

PekomeHayemas TemnepaTypa B nomelleHun ot 5 go 31°C.
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-YcTaHoBUTE MyNbTMBapKY HAa POBHOM, HECKOIb3SILLEN NOBEPXHOCTH, 0becneums cBo6oa-
HOe MPOCTPaHCTBO CO BCEX CTOPOH, He MeHee 20 cM, Ansi JOCTaTOYHOW LIMPKYNALum
BO3ayxa.

[nsi noBEpXHOCTEN KOTOPble MOTyT ObITb MOBPEXAEHEI OT BO3LENCTBUSA Tenna, PeKOMeH-
ZyeTcsl MCnornb3oBaTb TENnousonupytoLme, Heroproume NoAcTaBKu.

-Mepepn BKIKOYEHNEM MYNETUBAPKK B CETb YOeauTech, COOTBETCTBYIOT JIM NapaMeTpbl rek-
TPONUTaHWS!, ykasaHHble B TABMULLE C TEXHUYECKMMM XapaKTepUCTUKaMM, SNIEKTPONUTaHMIO
Bawueii cetu. Vicnonb3oBaHue Gornee BbICOKOTO HanpshKeHUsl MOXET BbI3BaTb MOMOMKY
U3aenvs v Jaxe BosropaHue. Vcrnonb3osaHune Gosiee HU3KOro HanpsKeHUs NPUBOANT K
HEYO0BNETBOPUTENIBHOMY KaueCTBY NPUrOTOBMEHMSI.

BHUMAHMUE! Bo Bpems nepBoro BkrtoveHus npnbopa MOXeT NosSBUTLCS cneumnduye-
CKMI 3anax Unu HesHauyuTenbHOe KONMYeCTBO AbIMa, Bbl3BaHHbIe MonagaHvem Nbinu nnu
3aBOACKMX MaTepuarioB Ha HarpeBaTernbHble NOBEPXHOCTU. OTO HOpMarnbHOE SBMNeHue,
Yepes HECKOMNbKO MUHYT 3KCryaTauum npubopa OHW OOMKHbI UCHE3HYTh.

-B uensx 6esonacHOCTV pekoMeHAYeTCs perynspHO ocMaTpuBaTb MynbTMBApPKy nepen
Mcnonb30BaHNeM.

MNpaBuna ncnonb3oBaHWs YacTen U akceccyapoB MyILTMBaPKU
MNpaBuna ncnonb3oBaHWs Yaln
BHYTpeHHSAS Yalua ¢ aHTMNpUrapHbiM NOKPbITUEM MPeAHas3HayYeHa Ans AaHHOW Moaenu
MYynbTMBaPKM U He JOMKHa BbITb MCMOMb30BaHa € KaknuM-nmbo gpyrum npubopom. Ybe-
AWTeCh, YTO Yalla NnoTHO COoMpMKacaeTCcs C HarpeBaTeNbHOM NNacTUHON, NOBEPHYB ee
crerka NnpoTMB YaCOBOW CTPENKMU.
MoWiTe Yaluy nocne Kaxaoro Ucrnonb3oBaHns. He ncnonb3yiTe LenoYHble pacTBopsl,
edkue unu abpasvBHbIe YACTALLME CPEACTBA, a TakkKe XeCcTTK1e, OCTpble NpeaMeThl Ans
YNCTKM Yawm BO nsbexaHvne noBpexaeHns nokpbITUS; He MPUMEHANTE CUIy, ounLas
KacTpronto.
Bo nsbexaHne oxoros n3snekamnte yawly 13 npubopa, HageB KyXOHHbIe pyKaBuLbl UMK
JaviTe Yalle OCTbITb Nepeq TeM, Kak U3Bneyvb eé€ n3 npubo-pa. He monte ee cpasy nocrne
MCNomnb30BaHWs, AaTe HEMHOTO OCTbITh.
He molTe yally B NOCYyAOMOEYHON MaLLnHE.
He B36vBaiTe 1 He MoViTe NPOAYKThI B Yalle, BO n3bexaHne NoBpeXAeHUS €€ NOKPbITUS.
He cTaBbTe ee Ha OTKPbIThIV OFOHb.
Co BpeMeHeM NOKpbITUE Yalum ByaeT NocTeneHHO CTUpaTbes, He0OXOAN MO MCNoNb30BaThb
eé BepexHo. He poHanTe 1 He ygapsanTte no vaile.
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MpumeyaHue: He 3HaYMTENBHOE NpUropaHue 6naa Ha AHE Yalln He ABNSeTcs
HeMCNpaBHOCTLI0 MyNbTUBAPKX. MPUYMHON 3TOr0 MOrYT GbITh M3HOC MOKPbLITUS YaLlw,
HeJoCTaTOMHas OYMCTKA Yalum OT nNpeablayLLero NPUroToBNEHWSs, He NOAXOAALNIA ANst
AaHHoro bntofa pexum npurotoBneHns UTA. MonpobyriTe nepen cnepytowlen 3aknagkom
NPOAYKTOB Crierka cmasaTtb NOBEPXHOCTb Yallu pacTUTENbHbLIM MacroMm.

He octaBnsavite NOCTOPOHHWE NpeaMeThl (KpoMe efbl) B vaLle.

He ncnonb3yinTe npnbop ¢ Yaluen/kacTpronei, He BXOASLLEN B KOMIMIEKT.

He BkntoyanTe npmubop 6e3 Yalum nnm ¢ NycTow Yallen, Tak Kak 3TO MOXET NPUBECTU K
nornomke.

[Mepen BbiNe4kon cmasbiBanTe Yally Maciom.

Mepepn BbINEeYKON pa3paBHMBaNTE TECTO HA AHE Yawu, YToObl AHO ObINO NONMHOCTLIO MO-
KPbITO M TECTO Kacanocb CTEHOK YalLlu.

He 3anonHanTe yawy Bbiwe BepxHen oTMeTKN «MAX».

Monb3oBaHue HarpeBaTesibHbLIM 3IEMEHTOM
HarpeBaTtenbHbIin anemMeHT npubopa (pacnonoXeH Ha AHE Kamephbl) Y BHELLUHSIS CTOPOHa
Yalum Bcerga AOMKHbI ObITb YACTLIMY U CyXUMK BO M3bexaHue nornomky npubopa.
He moviTe 1 He MmounTe HarpeBaTenbHyo NnacTuHy. MNpoTupanTe eé BnaxHo TkaHbo/ry6-
KOW, 3aTeM BbITUpaNTE Hacyxo.
He BcTaBnsinTe HYKakMX NpeaMeTOB MeXAy Yallen U HarpeBaTenbHOW NnacTuHon. 3To
MOXET CTaTb MPUYMHOWN 3NEKTPUYECKOro yaapa Unv nornomMku npmubopa.
HarpeBaTtenbHas nnacTMHa o4eHb CUIIbHO HarpeBaeTcsi BO BpeMs paboTbl npubopa. He
poTparmsanTechb 4o Heé!

Mcnonb3oBaHue KPbIWKN MYNETUBapKu

[Na OTKPbIBaHWSA KPBILLKN HAXMUTE Ha KHOMKY OTKPbIBAHWNS PaCMONOXEHHYIO Ha KpbILLKE,
ONs 3aKPbIBaHWSA HAXKMUTE Ha KPbILKY A0 Lenyka.
Bo Bpems NpuroToBrneHns NULLM NAOTHO 3akpbiBanTe KPbILKY, KpoMe PyHKLMK «KAPKAY,
nnbo Koraa HeobxoaMMOo ee OTKPbITb.
Bepervte nuuo 1 pykn OT OXXOroB Npu OTKPLITUN KPbILLKW. He HaknoHanteck Hag npubopom
BO n3bexaHne 0XOoros.
He norpyxaite KpbILKy npubopa B BOAy.
[ns yncTKM KpbIWKn npnbopa MCnomnb3ynTe TONbKO BAAXHYI0 MATKYHO TKaHb/ryokKy.

MNonb3oBaHMe NapoBbIM KManaHOM M Brlaroc60pHUKOM
B npouecce npurotoBneHns nuwy 6epernte NULO 1 Pykn OT Napa, BbIXOTASALLEro U3 napo-
BOrO KnanaHa MynsTUBapKu.
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Mocne kaxgoro Mcnonb3oBaHWs Npubopa CHUMaKTE KnamnaH € KpbILLKW, MPOoMbIBanTe nog
NPOTOYHON BOAOW U BbITUPaNTe Hacyxo. 3aHoBo cobepuTe 1 yCTaHOBUTE Ha MeCTO.
Y6eanTtechb B TOM, YTO BNarocOoOpHMK HaxoauTcsa B npubope. MNepuoanyec—ku cnveante
BOAY M3 BrnarocbopHuka. byasre ocTOpoXHbI, Boga BO BNarocbopHuke MOXET OblTb 04EHb
ropsiyen.

Wcnonb3oBaHue KOHTeWHeEpa NapoBapKu
He ncnonb3ayinTe koHTeHep 6e3 Yalum MynbTUBapKW.
He ncnonb3ayiite KOHTEVHEP Ha OTKPbITOM OrHe!
He ncnonb3ayinTe KOHTENHeP ¢ ApyrMMuy npnbopamu, a Takke He UCnonbT3ynTe npudop ¢
KOHTENHEPOM, HE BXOAALLMM B KOMMIEKT.
lMepen NpUroToBrneHVEeM NULLM Ha Napy CMaxbTe KOHTEMHep Macnom, Torga nuwa He
OyneT npuunatb K Hemy.
Bo nsbexaHne oxoros, n3enekamnte KoHTenHep 13 Npubopa, NCnonb3ys KyXOHHbIE pyKaBu-
ubl unu fante npubopy OCTbITb.

MpaBuna ucnonb3oBaHUA akceccyapoB
B komnnekT MynbTUBAPKN BXOAAT crieayoline akceccyapsbl: nonartka, J1oXKka 1 MeprIVI
CTakaH4yMK, PEKOMEHYEeTCS UCMONb30BaTh TOMbKO 3TW akceccyaphbl Anst AaHHoro npubopa.
He vcnonb3yinTe MeTannmyeckme KyxoHHble Mpubopbl, Tak Kak OHWM MOTyT NOBPeaAnTb Mo-
KpbITMe Yalun.
He octaBnsviTe akceccyapbl B KacTprone BO BpeMsi MCNonb3oBaHus npubopa.

MNepeHocka MynsTUBapKu
PekomeHayeTcsa nepeHocuTb MPMGOP MyCTbIM M MOSIHOCTbIO OCThIBLLUMM. [1py nepeHocke
AepXuTe MynbTMBapKY ABYMS pyKamu.
ByabTe 0CTOPOXHbI, ecnv NpMbop ropsymii UCMONb3YNTe KYXOHHbIE PyKaBuLbl;

Mporpammbl MynbTUBapKU

Ne | Mporpamua BPe)h,ﬂc; i;;?g:::::mﬂ Ne Mporpamma Bpefni;r?l:a%s::::rmn
1| Ricorat | " St ae | 4 Pt 55 it

2 | Sapme | rergmememen | 5 | X 25

3 HSat(Ie-Iaargy 30 muH 6 Ba‘f):rgbe 4 yaca 30 MUHYT
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BbicTpas
7 SaEeJI?:Me 50 MUH 19 Bapka 30 MuH
Fast Cook
1 aTan go 3akunaHusi
8 g:g-traa BOAbl, 2 aTan 8MUHYT 20 I']g?eor 45 MuH
nocrne 3aknagku cnarettu
TyweHve
Pasmopo3ka
9 Stew 45 MuH 21 Defrost 25 MuH
10 Pasorpes 25 MuH 22 Jlanuia 35 MuH
Reheat Noodels
MonoyHas
11 pue Mo fono 1 uaca | 23 Kowa A0
Milk Porridge
Muuua Cyn
12 Pizza 35 MUH 24 Soup 1 vac
Ténnoe
13 Morioko 10 MuH 25 Buzpkqulfeat 1uac
Warm Milk
Kawa OsoLum
14 Porridge 1 vac 26 Vegetable 30 muryT
Morypt OBcsiHKa
15| oo 8 uacos 27| Oatmeal 20 manyT
Msico daconb
16 Meat 50 MyH 28 Bean 1 yac
Bapbekto XKapeHbin Puc
17 | Batbogue 50 mu 29 | "Fried Rice 30 mutkyT
MepneHHas -
18 Bapka 4 vyaca 30 qugz'gtcp)ren)KMM 10 MuHYT
Slow Coo

CraHpapTHble onepauuu
Mepen Hayanom NpUroToBreHns NboN N3 NPorpamMmm OCMOTPUTE MYMETUBAPKY 1 YaLlly.
Y6eamtech 4YTO AHO Yallm 1 MOBEPXHOCTb HarpeBaTernbHOro ArieMeHTa B kKamepe MynsTYBapK/
ynCTble, 6E3 NOCTOPOHHMX NPEOMETOB.
3arpysute NpogyKTbl B Yally.
YcTaHoBUTE Yally B Kamepy MyIsTUBAPKM, Crierka NoBepHUTE ee NPOTUB YacOBOW CTPENKM
4YTOObI 06ECNEUNTL MITOTHOE KacaHWe AHAa Yallm U HarpeBaTesbHOro aremeHTa. Yoeamrech Yto
Yalua NroTHO CTOMT Ha HarpeBaTernbHOM anemMeHTe. B npoTMBHOM criyyae MynsTvBapka MOXeT
He BKIMOYUTBCS.
3akpoviTe KpbILLKY A0 3allenkuBaHus pukcaropa.
BkntoveHne, BbIGOp nporpaMmbl
-MopkntounTe MynbsTMBapPKY K anekTpoceTu. Ha aucnnee otobpasutesa «P----»
-Bbibepute nporpammy. B mynstuBapke yctaHosneHo 30 6a3oBbix nporpamm. [nsi Bbibopa
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1 3anycka HeobxoaMMow NporpamMMbl BbIMOMHUTE CREAyoLLmne 4eNCTBUSA:

1) Haxkumante kHonky «MeHto» (no3 6/Puc2) o Tex nop, noka He noacBETUTCS CBETOBOM
nHgykatop Heobxoaumown Bam nporpammel. Bpemsi npurotoBneHust AaHHom nporpammel Gyaet
yKa3aHo Ha Aucnree 1 NpyMeHeHO Mo YMOSTHYaHMIO.

2) Ina noaTBepxaeHMs U Havana BeIbpaHHOW NPOrpaMMbl HXKMUTE KHOMKY «CtapTy» (nos2/
Puc2). Ha gucnnee HauyHeTca 0bpaTHbI OTCHET BPEMEHW, MYrbTBapKa HAYHET BbINMOMHEHWE
nporpammb..

3) Mo okoHYaHUK BbIGpaHHOW NPOrpamMMbl MPO3BYYUT 3BYKOBOW CUrHarM, U MyrbsT/BapKa aBTo-
mMaTuyecku nepenget B pexxum NMogorpes (pexum Nogorpes He npegycMOTPeH ANg nporpam-
Mbl Morypt). O6 3Tom nponHopMUpyeT 3Hadek bb Ha ancnnee.

Mporpamma Macta
3aneiTe B yally BoAy, HaxaTtveM KHomku «MeHto» Bbibepute nporpammy lMacrta, HaxmuTe
kHonky «CTapT». MynbsTuBapka Ha4YHeT HarpeB BOAbI.
Ha gucnnee otobpasmntcea 00:00. Koraa Boga 3akvmnuT, MynsTviBapka NogacT 3ByKOBOW CurHan,
OTKPOWTE KPbILLKY, MOMOXWTE CnareTTy B BoAy, M HaxxmuTe kHonky CtapT. Ha gucnnee otobpa-
3utcs muratomn cumeon P 1 08 (BpeMsi B MUH), HAYHETCS 0OpaTHbIN OTCHET BPEMEHW.
Mo okoH4aHMK Nporpammbl, MynbsTMBapKa NO4ACT 3BYKOBOW CUrHan 1 aBToMaTuyecku nepem-
[OeT B pexxum nogorpesa. Ha avcnnee otobpasutes bb.
MprMeyvaHue- Nocne Toro Kak Boda 3akunuT 3BYKOBOW curHan byaet pasnaBatbes kaxable 30
ceKyHA (NATMKpaTHoe «Buny), ecnm B TEHEHUN 5 MUHYT HE MONOXUTb CNareTTu B BOAY, MymnbTU-
BapKa aBTOMaTU4eCK/ OCTaHOBMUT BbINOITHEHUE MPOrPaMMBbl.

N3meHeHMe BpeMeHU NPUroToBIIEHUA.
Bce nporpammbl MynsTvBapku (3a uckntoveHmem«Kopoyka Rice Crust», «Bbinevka Cake,
«Puc Rice») nmetoT npegBapuTernbHbie 3aBOACKME YCTAHOBKN BPEMEHMW MPUTOTOBIEHNS,
0fHaKo Bbl MOXeTe 13MeHUTb BpeMsi MPUrOTOBMEHNS MO CBOEMY YCMOTPEHMIO Nepes Hayarnom
MPUrOTOBIIEHS.
1) Mocne 3arpy3ku NPoayKTOB B MyNbTUBAPKY 3aKPOWTE KPbILLKY W BKIHOYMTE Npubop.
2) Haxxumas Ha kHonky «MeHto», BbiGepute Heobxogumyto nporpaMmmy, Ha gucnnee otobpa-
3UTCH NpeayCTaHOBNEHHOE BPEMS BbIOPaHHON NporpaMmei.
3) Haxxmute Ha kHonky «Bpemsi» (no3 4 /Puc2), 4tobbl ycTaHoBUTL xenaemoe Bpemsi. OgHo-
BPEMEHHO 3aXOKETCA MHAMKATOp «Bpemsi npurotoBneHns»

BHUMAHMUE! [ns nporpamm «Kopouka Rice Crust», «Bbineuka Cake», «Puc Rice» Bpemsi
MPUrOTOBMEHNS B PYYHYIO M3MEHUTb HEmMb3sl, ONPeaenseTcsi MyrnbTMBapKO aBTOMATUYECKN.
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Ecrin Bbl6paHa OAHa U3 3TUX NnporpamMmm Ha gucrnree OTO6pa3VITCF| «P--:--».
4)Ha)KMVITe KHOMKY «CTapT» OnA noaTeepXageHna yCtaHOBMIEHHOINo 3Ha4YeHusA 1 Havana npuro-
TOBMNeHus. HayHeTcst BbINOnHeHne nporpamMmbl.

DyHKUMA «OTNOXEHHbIN CTapT»
MynsTrBapka No3BoOMsSieT 3anporpaMMUMpoBaTh OTCPOYKY Hadasna npUroToBNeHusl.
1)Mocne 3arpy3ku NpoAYKTOB B MyNbTUBAPKY 3aKPOWTE KPbILLKY M BKIOUMTE Npubop 2)Ha-
Xnmas Ha kHorKy «MeHto», Beibepute HeobxoayMyro Nporpammy, Ha aucrnnee otobpasnTcs
npenycTaHOBMEHHOE BPEMS BbIOPaHHON NporpaMmei.
3)Haxmute kHomky «OTcpoyka ctapTay» (Mo31/Pyc2) noka He 3acBETUTCHA UHANKATOP KHOMKM
Ha gucnnee NosBUTCS MuraroLLiee 3HavyeHne BpemeHn B Yacax 1 muHyTax 00:00. Haxatuem
KHoMku «Bpemsi» (no34/Puc2) ycraHoBuTe xenaemoe Bpemsi OTCpoyku. Hanprumep B HacTo-
swee Bpems 12:00 Bbl xoTUTe YTOOLI MPUroTOBNEHMe Hadanock B 16:00. YcTaHOBWTE BpeMmsi
oTcpoukm 04:00.
[ns noaTBEpXXaeHWs 1 Havana BbINONHEHNS HaxkmuTe kHonky «CTapT». Ha gucnnee, Hau-
HeTCcs 0OpaTHbI OTCHET BPEMEHW OTCPOYKM, MO UCTEYEHNN KOTOPOTO HA4YHETCSH BbINOSTHEHNE
BbIOpaHHON NporpaMmbl MPUroToBMNeHUst. Koraa no okoHYaHWM BpEMEHM OTCPOYKN HAYHETCS
BbINOSHEHUE NpOrpaMMbl, MHAMKaTop «OTCpoyka cTapTay NoracHeT.
MpymedaHue: He 3abyabTe AN BKIMOYEHNSA OTCPOYKM HaxaTb KHOMKy «CTapT», MHaye BbINos-
HEHWe OTCPOYKM 1 CaMOW MPOrpaMMbl HE HAYHETCS.

dyHkums «MopaepkaHue Tennay
Mo OKOHYaHWM BLINOMHEHMS BCe NporpaMMbl (3a UCKIoHYeHreM «/orypT») aBToMaTuyecku
nepexomaT B pexum «logaepxaHue Tennay, 06 aToM nHopmmpyeT NoAcBeETKa KHoMkn «Keep
warm/cancel MopaepxaHue Tenna /OTMmeHa » (No33,Puc2). [ns oTkntoueHust nogorpesa
HaxxMuTe aTy-xe kHonky «Keep warm/cancel MNMopaepxarue Tenna /OTmeHa » (no33,Puc2).
®DYHKLMSA OTMEHa AeACTBUSA
Jltoboe penctaue nnm Nnporpammy MOXHO OTMEHUTbL HaXkaTueM Ha KHonky «Keep warm/cancel
Mopnepxanve Tenna /OtmeHa » (no3 3/Puc2). mynsTuBapka NepenaeT B PEXUM OXUOAHUS.
Ha gucnnee otobpasuntca «P--:--» ByaeTt cBetutbca nHankaTop nepeoin nporpammel «Rice
Crust Kopoukay.
MonesHble coBeThbI
UT06bI MOMOYHBIE Kalum He «yberanuy», cobniogante cnegyowme pekoMeHgaumm:
-Ctporo cobntoparite peuenTypy, He yBenMunBamnTe Konm4ecTBo Kpynbl, caxapa;
-Cma3biBaiTe BCIO BHYTPEHHIOK NMOBEPXHOCTbL YAl CIIMBOYHLIM MACIoM;
-TwartensHO NpoMbIBaiTE Kpyny;
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Ecnu Bbl XOTWTE NOMY4UTL FOTOBYHO MOSIOYHYIO Kallly C yTpa, 3a/10X1B BCe NPOAyKThl C BeYepa
1 YCTaHOBWB OTCPOYKY CTapTa, PEKOMEHAYETCS MCMONb30BaTh OXNax4eHHOe MOSIOKO Ui
[06aBUTb B HEFO HEMHOTO IbAa. ATO NPEAOTBPATUT NMPOKMCAHNE MOMOKa 3a HOYb.

[ns nonyyeHns Hauny4Llero norypTa, UCnonb3ynTe HaTypanbHOE JOMaLLHee MOSIOKO.
B03MOXHbBIMM NpUYMHaMKN HeraTUBHOTO KadecTa bntog, MoryT ObiTb hakTopbl He CBsi3aHHbI
C HeVCMNpaBHOCTLIO MynbTMBapKK. MNMepen obpalleHnem B CEpBUCHbBIN LIEHTP NpOBepLTe cneay-
foLee:

1. N NpUroToBnEHWst UCMONb3yeTCs CAULLKOM Mario NPOAyKTOB UMW XNAKOCTY;

2. B yaluy 3arpy>eH0 CI1LIKOM MHOTO NpogyKToB (Bbilwe otMeTkn MAX);

3. BbibpaHa He noaxogsias nporpamMmmMa Ui BHECEHbI USMEHEHVS BPEMEHU He NoaxoasLume
Ans AaHHOro peuenTa.

4. NopexaeHa valua.

5. [Ins npurotoBneHns ncnosb3oBanack ropsyas Boaa.

6. Ha gHe yalum nnm noBepxHOCTY HarpeBaTensi eCTb MOBPEXAEHUS, 3arpA3HEHNS Unu nonanv
MOCTOPOHHWE NPeaMETbI.

7. Bo Bpemsi NpUroToBneHrs HapyLlanoch aneKTpocHabx)eHne, nin ero napameTpbl BbIXOASAT
3a JonycTuMble npegernbl (CM. TEXHUYECKME XapaKTEPUCTUKN).

8. He ycTaHoBNEH, nnn yCTaHOBMEH He NpaBUbHO NapoBOK KranaH.

9. He npaBunbHO yCTaHOBIIEHO BPEMS NMPUrOTOBIEHMS.

10. KpbliLwka He Bbina 3akpbiTa BO BPeMS MPUrOTOBMNEHNSI.

11. Ha cMnmKoOHOBbLIN YNNOTHATENb KPbILLKW MOMany NPOAYKThI U MOCTOPOHHME NPEAMETbI.
12. NpogyKT CAULLKOM AONTO HaxoAuncs B pexume «logorpes-coxpaHeHune Tennay. [Ans
HEKOTOpPbIX 6MtoA AaHHbIN PEXUM HE NOAXOAMUT BOOOLLE.

13. Yawa He Bbina TLaTensHO BbiMbITa Nepes NpUroToBIieHNEM.

14. MynbTvBapKka ycTaHOBIEHa Ha CKBO3HSIKE WNW B NMOMELLEHWM C TeMNePaTypom HIDKE KOM-
HaTHOWN.

Yucrka n yxon

BHUAMAHUE!

- Hukorga He umcTuTe npmbop NOAKMYEHHBIN K CETU.

- [Nepen 04MCTKON OTKIOYMTE MYTMBTUBAPKY OT SMIEKTPOCETU M AalTe el OCTbITb.

- He ncnonb3ayiite abpasmBHbIe 1 CUMBbHO AENCTBYIOLLME YUCTSLLME CPEACTBA, OCTPbIe Npea-
MeTbI, MeTannyeckme ryoxu.

- Hukorga He norpyskaite MynsTMBapKy €e CETEBOW LLUHYP W BUIKY B BOAY WU APYTve XUaKO-
cTu.

- He mowiTe Yact MynsTrBapku B MOCYAOMOEYHON MaLLVHE.
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OuuncTKa YacTei MynsTUBapK1
[Insa ouncTkn Kopnyca no mepe HeoBXOAMMOCTM UCTIONb3YNTE MSATKYIO TKaHb U TEMNYIO BOAY,
npoTpuUTE Hacyxo. B cnyvae cunbHOro 3arpsa3HeHrs NpoTpuTe Kopnyc candeTKkon crerka cMo-
YeHHOW B MbInbHOM Bogde. He ncnonbayiite abpasuBHble MotoLLME CpeacTaa.
Yaluy MynsTMBapkn He0BXoaMMO OYMLLEATE MOCHE KaXO0ro NCNonb3oBaHWs. MOoXHO UCNOomb-
30BaThb CpeAcTBa A5 MbITbS NMOCYAbl U MATKYHO TkaHb. He ncnonb3ynte abpasvBHble MoKoLLme
cpeacteal Henb3s npuMeHsATb cuny ANst O4MCTKM Yalum. B cnyyae cumbHOro 3arpsisHeHunst
3aneviTe ee BOOOW M OCTaBbTE HA HEKOTOPOE BPeMs, 3aTeM akKypaTHO BbIMOMTE.
MapoBon knanaH 1 BnarocbopHuk HeobXoayMOo U3BMeKaTb U OYNLLATb NMOCIE KaXaoro UCnorb-
30BaHMA. [ns 04MCTKU BbIHBTE KranaH U3 KpbILLKW MynbTuBapku. MpomoiTe YacTu knanaHa v
BNaroCOOpHMK NPOTOYHON BOAOW, MPOTPUTE HACYXO M NPOCYLUWTE Nepeq, yCTaHOBKON.
Akceccyapbl (NoXka, nionarka, KOHTeVHep — NapoBapka, Y MEPHbIN CTakaH) NPOMbIBaKOTCS B
Tenmnow BoAe, CronackyBalTCs U BbITUPAKOTCA HACyXo.
MpumedaHune: [No ncteveHnn HEKOTOPOTO CPOKa NpY YaCcTOM MCMOSMb30BaHWUK Npubopa LBeT
AHTUNPUrapHOTO MOKPBITHSA YaLlUy MOXET U3MEHWUTBCS 13-3a BO3AEWCTBUA Napa, BaXHOCTW M-
LLiEBbIX MPOAYKTOB, KNCMOT N CMECH HIPEANEHTOB. OTW M3MEHEHUS He SBNAOTCS AedeKTOM U
He BNMSIIOT Ha paboTy usgenus.

XpaHeHue
- [Nepen xpaHeHWeM oTkNOYUTE NPUOOP OT CETU U AalTe eMy OCTbITb.
- Oyuctute, NPOTPUTE HACYXO M MPOCYyLLUTE NPMBOP Nepes XpaHeHEeM.
- XpaHnTe MynsT1BapKy B COOpaHHOM Buae.
- He knagute Ha npmbop Tspkenbix NpeaMeToB.
- XpaHute npnbop B CyxOM, NPOXIagHOM, HE 3amnbIiNTIEHHOM MeCTe BAanu OT AeTel 1 Noden ¢
OrpaHNyYeHHbIMN (OU3NYECKUMU U YMCTBEHHBIMN BO3MOXHOCTAMM.

YTunusauusa
OTOT NPOAYKT U €ro YacTu He criedyeT BbIOpackiBaTe BMECTe C Kakumu-nnbo otxogamu. Crie-
[yeT, OTBETCTBEHHO OTHOCUTCA K UX NepepaboTke 1 XpaHeHuto, YToObl noagaepXxmBaTb NOBTOP-
HOe 1Cnonb3oBaHne MatepuarnbHbIX pecypcoB. Ecrnv Bbl pelumnm BbIOpoCUTb YCTPOCTBO,
noxanywncra, UCronbayiTe cneumansHble BO3BpaTHble 1 coeperatoLme CUCTeMbI.
XapakTepucTuki KoMnnekTaums u BHELHWUN BUA U3LENUA MOTyT HE3HAYUTENBHO n3Me-
HATbCA Npou3BoauTenem, 6e3 yxyaLweHnss OCHOBHbIX MOTPEOUTENBCKNX KAaYeCTB N3nenus.
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Dziekujemy za zakup sprzetu firmy

~feel P,

% at home

Funkcjonalnos¢, design i zgodnos¢ ze standardami jakosci gwarantujg Wam
wygode i przyjemnos¢ z korzystania z naszego produktu.

Prosze, uwaznie przeczyta¢ dany podrecznik eksploatacji i zachowa¢ go w
charakterze materialu naukowego w ciggu catego czasu eksploatacji urzadzenia.
Urzadzenie przeznaczone jest do przygotowywania potraw w domowych
warunkach.

Przy zachowaniu zasad eksploatacji i docelowego przeznaczenia produktu, czesci
urzadzenia nie zawieraja szkodliwych dla zdrowia substancji.

Wiasciwosci wyrobu
Urzadzenie — wielofunkcyjne do przygotowywania potraw w warunkach domowych.
Za przygotowywanie jedzenia w urzadzeniu odpowiada mikroprocesor, ktory kontroluje
temperature i czas przygotowywania potraw zgodnie z wybranym przez was programem.
System 3D kontroluje temperature przygotowywania we wszystkich fazach przygotowania i
podtrzymuje optymalny tryb pracy.
Z pomocg dla funkcji « Opo6znienie startu » urzgdzenie pozwala zaoszczedzi¢ wasz czas.
Mozecie wtozy¢ odpowiednie produkty wieczorem, wcisngé odpowiedni program i rano
wyjmiecie Swiezo przygotowane $niadanie.
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Model: MR794;

Dane techniczne

Zasilanie elektryczne: prad zmienny

Nominalna czestotliwo$¢ 50 Hz;

Napiecie nominalne 220-240V;

Nominalna moc 700 W;

Klasa ochrony przed porazeniem elektrycznym |

Ochrona urzadzenia przed wilgocia IPX0

Misa: aluminiowa, z powtokg ceramiczng, pojemnos¢ 5 |[;

Typ sterowania: elektroniczny FUZZY LOGIC;

Monitor: cyfrowy LED

llos¢ programow: 30 plus tryb « podgrzewanie-utrzymanie ciepta »

PL

Programy:
Chru’placa Pieczenie Gotowanie Pilaw Smazenie Konfitury
Skarka Cake na parze Pilaf Fr Jam
Rice Crust Steam y
Zapiekanie Pasta Duszenie Podgrzewanie Ryz Pizza
Bake Pasta Stew Reheat Rice Pizza
ﬁ:ﬁepljs Kasza Jogurt Miegso Barbecue Wolne Gotowanie
Warm Milk Porridge Yogurt Meat Barbeque Slow Cook
Szybklg Placki Rozmrazanie Makaron Kasza Zupa
gotowanie Pie Defrost Noodels Mieczna Sou
Fast Cook Milk Porridge P
Kasza gryczana | Warzywa Owsianka Fasola Pieczony ryz | Sterowanie reczne
Buckwheat Vegetable Oatmeal Bean Fried Rice Custom
Kompletowanie
Nr Nazwa llos¢
1 Urzadzenie z ustawiong miskg 1szt.
2 Kabel zasilania 1szt.
3 Miarka 1szt.
4 topatka 1szt.
5 tyzka 1szt.
6 Kontener-parowar 1szt.
7 Instrukcja uzytkowania 1szt.
8 Karta gwarancyjna 1szt.
9 Ksiega przepisow 1szt.
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Uwaga: Wtasciwosci, wyposazenie i wyglad zewnetrzny urzadzenia moze sig
minimalnie zmienia¢, bez pogorszenia podstawowych wartosci konsumpcyjnych wyrobu.

Srodki bezpieczenstwa
Szanowny Kliencie, przestrzeganie ogélnie przyjetych zasad bezpieczenstwa
oraz zasad przedstawionych w niniejszej instrukcji gwarantuje bezpieczna prace
niniejszego urzadzenia

UWAGA!

- Nigdy nie nalezy zanurzac¢ elementow elektrycznych, przewodu zasilajgcego i wtyczki w
wodzie lub innych ptynach.

- Nie pozwalaj, aby woda i wilgo¢ dostawaty sie na czesci elektryczne.

- Nie chwyta¢ urzadzenia mokrymi rekoma.

- W przypadku nie przestrzegania zasad moze dojs¢ do porazenia prgdem!

- Nigdy nie zostawia¢ wtgczonego urzadzenia bez kontroli!

- Zawsze wytgczac urzadzenie za pomocg przycisku i wyciggac przewdd z gniazdka, jezeli
praca zostata zakonczona, a takze przed czyszczeniem i przechowywaniem.

- Zabrania sie odigczanie urzadzenia z gniazdka ciggngc za przewod lub wyrywajac
wtyczke z gniazdka.

- Przed rozpoczeciem pracy nalezy sie upewnié¢, czy napiecie sieci podane na urzadzeniu
odpowiada napieciu sieci elektrycznej w Panstwa domu.

- Urzadzenie musi by¢ podtgczone tylko do gniazdka z uziemieniem. Upewnij sie, ze
gniazdko w domu jest przeznaczone do poboru mocy potrzebnej do prawidtowej pracy
urzadzenia.

- Wykorzystywanie przedtuzaczy elektrycznych lub przejsciowek wtyczki przewodu moze
spowodowac uszkodzenie sprzetu oraz pozar.

-Urzadzenie jest przeznaczone do stosowania z zegarami zewnetrznymi lub niezaleznymi
systemami zdalnego sterowania.

- Po wniesieniu urzadzenia z miejsca chtodnego do cieptego pomieszczenia, nie nalezy
go wigczac w przeciggu 2 godzin w celu unikniecia jego uszkodzenia poprzez powstanie
skroplin na wewnetrznych elementach urzadzenia.

- Nigdy nie uzywac urzadzenia, jezeli przewod zasilajgcy lub wtyczka zostaty uszkodzone,
jezeli urzagdzenie dziata nieprawidtowo, jezeli urzadzenie jest uszkodzone lub wpadto do
wody. Nie wolno samodzielnie naprawia¢ urzadzenia, nalezy zwrdci¢ sie do najblizszego
centrum serwisowego.
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- Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugiwania przez dzieci oraz

osoby z ograniczonymi zdolnos$ciami fizycznymi i umystowymi, oraz przez osoby niemajgce
wiedzy i doswiadczenia w zakresie korzystania z urzgdzen gospodarstwa domowego, jesli
nie sg one pod kontrolg, lub nie zostaty przeszkolone przez osoby odpowiedzialne za ich
bezpieczenstwo.

- Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe urzgdzeniem i opakowaniem.

- Nie dopuszczac¢ stykania sie przewodu zasilajgcego z nagrzanymi i ostrymi
powierzchniami.

- Nie dopuszcza¢ do nadmiernego napinania, zwisania z krawedzi stotu, zataman i skrecen
przewodu zasilajgcego.

- Nie rzuca¢ urzadzeniem.

- Nie korzystac z urzgdzenia na zewnatrz.

- Nie korzysta¢ z urzgdzenia podczas burzy lub silnego wiatru. Mozliwe sg wtedy skoki
napiecia w sieci.

UWAGA!

- Wewnetrzne i niektére zewnetrzne czesci urzadzenia sg bardzo gorgce podczas pracy.
Badz ostrozny, poniewaz mozna sie poparzy¢ dotykajgc gorgcej powierzchni.

- Ustawiaj Multicooker tylko na suchym, stabilnym, réwnym podfozu antyposlizgowym.

- Uzyj rekawicy kuchennej do wyjmowania miski lub pojemnika.

W przypadku nieprzestrzegania powyzszych zasad wystepuje RYZYKO OPARZEN!

-Zabronione jest wtgcza¢ multicooker bez zatadowania produktow, poniewaz moze to
doprowadzi¢ do powaznego uszkodzenia.

-Nie nalezy przekracza¢ wskazanych maksymalnych objetosci sktadnikéw.

-Nie nakrywaé otworéw wentylacyjnych dla pary w pokrywce, nie przykrywac¢ multicookera
podczas pracy i sprawdzi¢, czy dookota multicookera jest wystarczajgca odlegtosc
potrzebna do wentylacji podczas jego pracy (nie mniej niz 20 cm do $cian i mebli ze
wszystkich stron).

-Nie korzysta¢ z urzgdzenia w poblizu przedmiotéw tatwopalnych (na przyktad w poblizu
firanek lub pod nimi).

-Nie stawia¢ urzadzenia lub jego czesci na jakichkolwiek urzadzeniach grzejnych.

Dziatania w ekstremalnych sytuacjach:

- Jezeli urzadzenie wpadto do wody, natychmiast wyciggng¢ wtyczke z gniazdka, nie
dotykajgc urzadzenia lub wody.
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- W przypadku pojawienia sie z urzadzenia dymu, iskier, zapachu palonej izolacji,
natychmiast zaprzesta¢ uzywania urzadzenia, wyciggng¢ wtyczke z gniazdka, zwrdécic sie
do najblizszego centrum serwisowego.

Schemat urzadzenia

Rysunek 1. Schemat ogdlny urzadzenia

. Komora misy

. Misa z powtokg ceramiczng zapobiegajacg przypalaniu
. Obudowa

. Pokrywka

. Zawor parowy

. Pojemnik kondensacyjny

. Panel sterowania

0 N O O B~ ODN -

. Element grzejny
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1 — Guzik « Preset time/ cooking time»
«Odroczenie startu/ czas przygotowywania»
2 — Guzik « Start »

3 — Guzik «Keep warm/Cancel» «Podtrzymanie @

ciepta / koniec»

D s75) ®
4 Keep warm O(I[&Z_J//U Time/Temp.
E— [Cancel

calves-foot Baking Steam  Pilaf Roast Boil

4 — Guzik zmiany czasu przygotowywania «Timer»

Baking Pasta Stew Reheat Rice Pizza

«Czas» Warm Porridge Yogurt Meat Barbecue Slow
milk cooking

5 — Indykatory wybranego programu

uick Pie  Defrost Noodles Milk Soup
sooking porridge

6 — Guzik wyboru programu «Menu»

Buckwheat Vegetables Oatmeal Beans Bread Manual

control

4

Rysunek 2. Panel sterowania

7 — Indykator czasu.

Rozpakowywanie, urzadzenie nowego wyrobu, przygotowywanie do wykorzystania
- Usun opakowanie i nalepki reklamowe.
- Sprawdz kompletnos$¢ multicookera.
- Obejrzyj wszystkie cze$¢ multicookera, kabel zasilania i wtyczke. Przekonaj sie o braku
uszkodzen zwigzanych z przewozeniem, takich jak:
» uszkodzenie obudowy lub pokrywki, wgniecenia badz pekniecia;
» uszkodzenie powitoki ceramicznej miski;
» uszkodzenie kabla zasilajgcego i wtyczki.

UWAGA! W razie stwierdzenia ktéregokolwiek z powyzszych uszkodzen nie instaluj
multicookera i natychmiast zgto$ uszkodzenie do swojego sprzedawcy.

- Przetrzyj wilgotng Sciereczkg obudowe urzadzenia. Miske, pojemnik, tyzke i tyzke
wazowag umyj w cieptej wodzie z ptynem da mycia naczyn, wyptucz i wytrzyj do sucha.
Przy wyborze miejsca do ustawienia multicookera, nie ustawiaj go tak, zeby narazony byt
na bezposrednie dziatanie promieni stonecznych, obok nagrzewajacych sie urzadzen lub
na przeciggu. Wszystko to moze wptyng¢ na temperature wewnatrz multicookera i obnizy¢
jakos¢ przygotowywanych potraw.

Optymalna temperatura pracy multicookera od 5 do 31°C.
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-Ustaw multicookera na rownej, nieslizgajgcej sie powierzchni, zapewniajgc wolng
przestrzen ze wszystkich stron, nie mniej niz 20 cm, dla odpowiedniej cyrkulacji powietrza.
Dla powierzchni, ktére moga by¢ uszkodzone przez oddziatywanie ciepta, zalecane jest
korzystanie z podstawek ciepto izolacyjnych i nietatwopalnych.

-Przed wigczaniem multicookera do sieci przekonaj sie, czy parametry energetyczne
Panstwa sieci elektrycznej sg zgodne ze wskazanymi w tabeli cechami technicznymi.
Stosowanie wyzszego napiecia moze doprowadzi¢ do uszkodzenia urzadzenia i nawet
zapalenia sie. Wykorzystanie nizszego napiecia prowadzi do niezadowalajgcej jakosci
gotowania.

UWAGA! Podczas pierwszego wigczania urzgdzenia moze pojawi¢ sie specyficzny
zapach lub niewielka ilos¢ dymu, spowodowane przedostaniem sie kurzu bgdz materiatéw
fabrycznych na powierzchnie grzejne. To jest normalne zjawisko, po kilku minutach
eksploatacji urzgdzenia powinno to zanikngé.

-W celach bezpieczenstwa zalecane jest regularnie oglgda¢ multicookera przed
uzytkowaniem.

Zasady korzystania czesci i akcesoriow multicookera
Zasady korzystania misy
Wewnetrzna miska z powtokg ceramiczng przeznaczona jest dla danego modelu
multicookera i nie powinna by¢ uzywana z jakimkolwiek innym urzgdzeniem. Przekonaj sie,
ze miska szczelnie styka sie z ptytg grzewcza, obracajac jg lekko w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazoéwek zegara.
Myj miske po kazdym wykorzystaniu. Nie uzywaj roztworéw zasadowych, zrgcych
lub &ciernych, srodkéw czyszczgcych, jak réwniez twardych, ostrych przedmiotéw do
czyszczenia miski w celu unikniecia uszkodzenia powtoki; nie uzywaj sity oczyszczajgc
garnek.
Dla unikniecia oparzen wyciggaj miske z urzgdzenia, wkfadajgc rekawice kuchenne lub
pozostaw jg aby wystygta, po ostygnieciu mozesz bezpiecznie wyciggnac¢ jg z urzgdzenia-.
Nie myj jej natychmiast po wykorzystaniu, pozostaw jg do ostygniecia.
Nie myj miski w zmywarce.
Nie ubijaj i nie myj produktéw w misce, w celu unikniecia uszkodzen jej powtoki.
Nie stawiaj jej na otwarty ogien.
Z czasem powitoka miski bedzie stopniowo Sciera¢ sig, nalezy uzytkowac jg ostroznie. Nie
upuszczaj i nie uzywaj metalowych akcesoriow do mieszania.
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Uwaga! Przypalanie sie potraw do dna misy nie jest objawem uszkodzenia PL
urzadzenia. Przyczyng tego moga by¢: zadrapania powtoki misy, niewystarczajgce
oczyszczanie misy po przygotowaniu poprzedniej potrawy, wyboér nieodpowiedniego
programu pracy dla danej potrawy itd. Sprobujcie przed witozeniem produktéw lekko
posmarowac powierzchnie misy olejem roslinnym.

Nie zostawiaj obcych przedmiotéw (oprécz jedzenia) w misce.

Nie uzywaj przyrzadu z miska/garnkiem, nienalezgcych do kompletu.

Nie wigczaj urzgdzenia bez miski badz z pustg miska, dlatego ze moze to doprowadzi¢ do
uszkodzenia.

Przed wypiekiem nalezy wysmarowac¢ miske mastem.

Przed wypiekiem nalezy wyréwnac ciasto na dnie miski, zeby dno byto catkowicie pokryte i
ciasto dotykato $cianek miski.

Prosze nie wypetnia¢ miski powyzszej gérnego oznaczenia « MAX».

Korzystanie z grzejnego elementu

Element grzejny urzgdzenia i zewnetrzna strona miski zawsze powinny by¢ czyste i suche
w celu unikniecia uszkodzenia multicookera.
Nie nalezy my¢ lub moczy¢ ptyty grzejnej. Przecieraj jg wilgotng Scierka / ggbkg, po czym
wytrzyj do sucha.
Nie wstawiaj zadnych przedmiotéw miedzy miskg i ptytg grzejng. To moze spowodowac
porazenie elektryczne lub uszkodzenie urzgdzenia.
Ptyta grzejna bardzo mocno sie nagrzewa podczas pracy urzadzenia. Prosze jej nie
dotykac!

Wykorzystanie pokrywki gotowania
Aby otworzy¢ pokrywe nacisnijcie Panstwo guzik otwierania umieszczony na pokrywie,
aby zamknac¢ nacisnijcie na pokrywe , gdy ustyszg panstwo charakterystyczne klikniecie
pokrywa jest zamknieta.
W czasie przygotowania jedzenia nalezy szczelnie zamykac pokrywke, oprécz funkcji
«SMAZENIE», lub kiedy konieczne jest jej otwarcie.
Nalezy chroni¢ twarz i rece przed oparzeniami przy otwarciu pokrywki. Nie nachylaj sie nad
urzgdzeniem w celu unikniecia oparzen.
Nie zanurzaj pokrywki urzgdzenia w wodzie.
Do czyszczenia pokrywki urzgdzenia uzywaj tylko wilgotnej miekkiej tkaniny / ggbki.

Korzystanie z zaworu parowego i pojemnika do zbierania kondensatu
W trakcie przygotowania potraw nalezy chroni¢ twarz i rece przed para, wychodzacg z
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zaworu parowego multicookera.

Po kazdym uzytkowaniu urzgdzenia nalezy zdjgé zawér z pokrywki, przemy¢ go pod
biezgcg wodg i doktadnie osusz, po czym zainstaluj na miejsce.

Sprawdz, czy pojemnik do kondensatu znajduje sie na urzadzeniu. Od czasu do czasu
zlewaj wode ze zbiornika.

Ostroznie, woda w zbiorniku moze by¢ bardzo gorgca.

Wykorzystanie przystawki do gotowania na parze

Nie uzywaj przystawki do gotowania na parze bez miski multicookera.

Nie uzywaj przystawki do gotowania na parze na otwartym ogniu!

Nie uzywaj przystawki do gotowania na parze z innymi urzgdzeniami, jak réwniez nie
uzywaj urzgdzenia z przystawka, nie nalezgcym do kompletu.

Przed przygotowaniem jedzenia na parze nalezy wysmarowac przystawke mastem, wtedy
jedzenie nie bedzie sie przykleja¢ do niego.

W celu uniknigcia oparzen, wyciggaj przystawki do gotowania na parze z urzgdzenia,
uzywajgc kuchennych rekawic lub pozwdl jej wystygnac.

Zasady korzystania z akcesoriow
W komplet urzadzenia wchodzi: topatka, tyzka i kubek z miarkg. Do multicookera powinno
sie uzywac tylko akcesoriow zamieszczonych w zestawie.
Nie stosowa¢ metalowych akcesoriow kuchennych, poniewaz mogg one uszkodzi¢
powtoke misy.
Nie zostawia¢ akcesoriow w $rodku, podczas gdy urzgdzenie pracuje.

Przenoszenie urzadzenia
Zaleca sie przenosi¢ puste i catkowicie ostygniete urzadzenie. Przy przenoszeniu nalezy
trzymac urzadzenie dwoma rekami.
Jesli urzadzenie jest gorace, do przenoszenia nalezy uzy¢ rekawic kuchennych.

Programy multicookera:

Nr Program Czas . Nr Program Czas .
przygotowania przygotowania
Chrupigca Skorka : Pilaw ’

1 Rice Crust Ok. 60 min 4 Pilaf 55 min
Pieczenie : Smazenie ]

2 Cake Ok. 60 min 5 Fry 25 min
Gotowanie )

3 na parze 30 min 6 KO\?;'rtr;er 90 min

Steam
®
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Zapiekanie : Szybkie gotowanie :

7 Bake 50 min 19 Fast Cook 30 min

Ok.8 min po .
8 Eggg zagotowaniu 20 P:figk' 45 min
wody

Duszenie ; Rozmrazanie :

9 Stew 45 min 21 Defrost 25 min
Podgrzewanie : Makaron :

10 Reheat 25 min 22 Noodels 35 min
Ryz : Kasza na mleku :

11 Rice Ok. 60min 23 Milk Porridge 40 min

12 Pizza 35 min 24 Zupa 60 min

Pizza Soup

Ciepte mleko N Kasza gryczana ]

13 Warm Milk 10 min 25 Buckwheat 60 min
Kasza N Warzywa :

14 Porridge 60 min 26 Vegetable 30 min
Jogurt Owsianka .

15 Yogurt 8 godz. 27 Oatmeal 20 min
Mieso : Fasola :

16 Meat 50 min 28 Bean 60 min
Barbecue : Pieczony ryz :

17 Barbeque 50 min 29 Fried Rice 30 min

18 Wolne gotowanie 4 godz 30 Sterowanie reczne 10 min

Slow Coo g Custom

Standardowe operacje

Przed rozpoczeciem przygotowania za pomocg kazdego z programéw zataduj produkty do
miski. Zainstaluj miske do multicookera.

Przekonaj sie, ze miska szczelnie styka sie z ptytg grzewcza, obracajac jg lekko w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara i zamknij pokrywe.

Wiaczanie, wyb6r programu
Podtgcz multicooker do sieci elekirycznej. Na monitorze wyswietli sie « R--: - - »
- urzgdzenie posiada 30 programow podstawowych. W celu wybrania odpowiedniego
programu nalezy:
1) Naciska¢ przycisk «Menu» do momentu, az nie wyswietli sie wtasciwy program. Czas
przygotowania jedzenia i temperatura przygotowania za pomocg danego programu bedag
wskazane i zastosowane automatycznie.
2) W celu potwierdzenia i rozpoczecia wybranego programu nacisnij przycisk «Start». Na
monitorze rozpocznie sie wsteczne odliczanie czasu, urzgdzenie rozpocznie prace programu.
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3) Po zakonczeniu wybranego programu ustyszysz sygnat dzwiekowy i multicooker
automatycznie przejdzie w tryb Podgrzewanie (tryb Podgrzewanie nie jest przewidziany dla
programu Jogurt). O tym poinformuje ikona na monitorze.

Program Pasta
Zalej wode do miski, nacisnij przycisk «Menu» i wybierz program Pasta, nacisnij przycisk
Start. Multicooker zacznie podgrzewanie wody.
Kiedy woda zacznie sie gotowac, multicooker poda sygnat dzwiekowy, po czym nalezy
otworzy¢ pokrywke, wtozy¢ spaghetti do wody i nacisngé przycisk Start. Na monitorze
wyswietli sie czas i temperatura programu, zacznie sie wsteczne odliczanie czasu.
Po zakonczeniu wybranego programu ustyszysz sygnat dzwiekowy i multicooker
automatycznie przejdzie w tryb Podgrzewanie. Ikona bedzie na monitorze.

Uwaga: po tym jak woda zacznie sie gotowac sygnat dzwiekowy (pieciokrotne ,pip”)
bedzie sie rozlega¢ co 30 sekund, jesli w biegu 5 minut nie wiozysz spaghetti do wody,
multicooker automatycznie zatrzyma wykonanie programu.

Zmiana czasu przygotowywania
Wszystkie programy urzadzenia (z wyjgtkiem «Chrupigca Skorka Rice Crust», «Pieczenie
Cake», «Ryz Rice») posiadajg zaprogramowany fabrycznie czasu przygotowywania,
jednakze mozna zmieni¢ ustawienie czasu wedtug swojego uznania przed rozpoczeciem
przygotowania.
1) Po zatadowaniu produktéw do multicookera zamknij pokrywe i wtgcz urzgdzenie
2) Nacisnij na przycisk «menu», wybierz niezbedny program, na monitorze wyswietli sie
komunikat z zapytaniem czy przedtuzy¢ czas wybranego programu.
3) Nacisnij przycisk «Czas» (poz. 4 / Rys.2) zeby ustali¢ pozgdany czas. Jednoczes$nie
zapali sie kontrolka «Czas przygotowywania»

UWAGA! Dla programéw «Chrupigca Skorka Rice Crusty», «Pieczenie Cake», «Ryz
Rice» czas przygotowywania jest zaprogramowany i nie mozna zmieni¢ go recznie. Jezeli
wybrana jedna z tych programéw na monitorze pojawi sie « R--: - - ».

4) nacisnij przycisk «Start» dla potwierdzenia i rozpoczecia procesu przygotowywania.

Funkcja «op6zniony start»

Multicooker pozwala zaprogramowac opdznienie rozpoczecia przygotowania. Wszystkie
programy za wyjatkiem programu «Smazenie» majg mozliwos¢ 24 godzinnego opdznienia startu.
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1) Po zatadowaniu produktéw do multicookera zamknij pokrywe i wtgcz urzadzenie; PL
2) Naciskajgc przycisk «menuy, wybierz niezbedny program, na monitorze wyswietli sie
komunikat, ktéry dotyczy opdznienia czasu wybranego programu.

3) Nacisnij przycisk «Opdznienie startu» (Rys 2) na razie nie zaswieci sie lampka kontrolna
na monitorze pojawi sie mrugajgce oznaczenie czasu w godzinach i minutach 00:00.
Nacisnij przycisk «Czas» (poz. 4 / Rys 2) ustalcie odpowiedni czas opdznienia. Na
przykfad obecnie jest 12:00 chcesz zeby przygotowywanie rozpoczeto sie o 16:00. Ustal
czas opo6znienia 04:00.

Dla potwierdzenia nacisnij przycisk «Start». Na wyswietlaczu, rozpocznie si¢ wsteczne
odliczanie czasu opdznienia, po uptywie ktérego urzgdzenie rozpocznie wykonywanie
wybranego programu przygotowywania, kontrolka «Op&zniony start» zgasnie.

Uwaga: Po ustaleniu czasu opdznienia nie zapomnij nacisng¢ przycisku «Start»,bez tej
operacji urzgdzenie nie wykona odliczania czasu i wykonywanie samego programu nie
rozpocznie sie.

Funkcja «Podtrzymywanie ciepta»
Po zakonczeniu wykonywania wszystkie programy (z wyjgtkiem «Jogurt») automatycznie
schodzg w tryb «Podtrzymywanie ciepta», o tym informuje kontrolka przycisku
«Keep warm/cancel Podtrzymywanie ciepta / Koniec» (poz. 3, Rys 2). Aby wytgczy¢
podtrzymywanie ciepta nacisnij przycisk «Keep warm/cancel Podtrzymanie ciepta /
Koniec» (poz. 3, Rys 2).

Funkcja kasowanie czynnosci
Kazda czynnosc¢ lub program mozna skasowac poprzez nacisnigcie «Keep warm/cancel,
Podtrzymywanie ciepta / Koniec» (poz. 3 / Rys 2) Urzadzenie przejdzie w tryb oczekiwania.
Na monitorze wyswietli sie « R--: - - » i bedzie $wieci¢ sie lampka kontrolna pierwszego
programu «Rice Crust/ Chrupigca Skorka».

Pozyteczne rady
Zeby kasze mleczne nie «wychodzity z misy», przestrzegaj nastepujgce rekomendacgije:
-Nalezy Scisle dotrzymywac receptury, nie zwiekszac ilosci kaszy, cukru;
-Nalezy smarowac catg wewnetrzng powierzchnie miski mastem osetkowym;
-Dokfadnie wyptukujcie kasze;
Jesli chcesz otrzymac gotowa kasze mleczng z rana, fadujgc wszystkie produkty
wieczorem i ustalajgc opdznienie startu, zalecane jest stosowa schtodzone mleko lub
dodac¢ do niego troch lodu. To zapobiegnie kwasnieniu mleka przez noc.
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Dla otrzymania najlepszego jogurtu, uzywaj naturalnego mleka domowego.
Przyczynami ztej jakosci potraw, mogg by¢ czynniki nie zwigzane z uszkodzeniem
multicookera. Przed wizytg w centrum serwisowym sprawdz nastepujgce :

1. Czy do przygotowywania potraw nie jest wykorzystywane zbyt mato produktéw lub
cieczy;

2. Czy w mise tadowana jest odpowiednia ilos¢ produktow do odpowiedniego poziomu (
nie wyzszy od znaku MAX);

3.Czy Wybrany jest nie odpowiedni program lub zmiany czasu ktére wprowadzili§my sg
nie odpowiednie dla danej recepty.

4.Sprawdz czy misa nie ulegta uszkodzeniu.

5. Czy do przygotowania potraw byta uzywana gorgca woda.

6. Czy na powierzchni misy lub na powierzchni elementu grzejnego nie znajdujg sie
zabrudzenia czy tez obce przedmioty.

7.Czy w czasie przygotowanie nie wystagpity braki energii elektryczne;j.

8. Czy pokrywa multicookera jest poprawnie zamknieta.

9. Czy ustawiony jest poprawny czas przygotowania.

10. Czy na uszczelce miedzy urzgdzeniem a pokrywg nie znalazly sie czgstki produktéw.
15. Sprawdz czy poprzednim uzyciu misa zostata doktadnie umyta.

14.Czy urzadzenie ustawione jest wedtug zalecen producenta (czytaj str. 7-8 )

Czyszczenie i pielegnacja

UWAGA!

- Nigdy nie czy$¢ podigczonego do sieci urzgdzenia.

- Przed oczyszczaniem odtgcz multicooker od sieci elektrycznej i daj mu wystygngc.

- Nie uzywaj $ciernych i mocno dziatajgcych srodkéw czyszczgcych, ostrych przedmiotow,
czy metalowej ggbki.

- Nigdy nie zanurzaj multicookera i jego przewodu sieciowy oraz wtyczki w wodzie lub
innych ptynach.

- Nie myj cze$ci multicookera w zmywarce.

Czyszczenie czesci multicookera
Do oczyszczania korpusu w miare konieczno$ci nalezy uzywaé miekkiej tkaniny i cieptej
wody, przetrze¢ na sucho. W przypadku silnego zabrudzenia prosze przetrze¢ korpus
serwetkg lekko zmoczong w wodzie mydlanej. Nie uzywac $ciernych srodkéw myjgcych.
Miske multicookera koniecznie nalezy my¢ po kazdym wykorzystaniu. Mozna uzywac
Ssrodkéw do mycia naczyn i migkkiej tkaniny. Nie uzywac Sciernych srodkéw myjacych! Nie
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PL
wolno stosowac sity do oczyszczania miski. W przypadku silnego zabrudzenia nalezy zala¢
ja wodg i zostawi¢ na jaki$ czas, zatem doktadnie umyc.

Zawor parowy i pojemniczek do kondensatu koniecznie trzeba wyciggac z pokrywki
urzgdzenia po kazdym wykorzystaniu i my¢ pod biezgca wodg i wytrze¢ do sucha.
biezgcg woda, przetrzyjcie do sucha i wysuszcie przed urzgdzeniem.

Akcesoria (tyzka, tyzka wazowa, przystawka do gotowania na parze i kubek z miarka )
nalezy myc¢ w cieptej wodzie z delikatnym detergentem.

Uwaga: Z uptywem pewnego czasu przy czestym wykorzystaniu urzadzenia kolor
powtoki ceramicznej miski moze zmienic¢ sie przez oddziatywanie pary, wilgoci produktow
spozywczych, kwasoéw. Te zmiany nie sg wadg i nie wptywajg na prace urzadzenia.

Przechowywanie
- Przed przechowywaniem odtgcz urzadzenie od sieci i daj mu wystygnac.
- Wyczys¢, przetrzyj na sucho i przesusz urzgdzenie przed przechowywaniem.
- Przechowuj multicooker w stanie ztozonym.
- Nie ktadz na urzadzenie ciezkich przedmiotéw.
- Przechowuj urzgdzenie w suchym, chtodnawym, nie zakurzonym miejscu. Z dala od
dzieci i ludzi z ograniczonymi mozliwo$ciami fizycznymi i umystowymi.

Utylizacja
Ten produkt i jego czesci nie nalezy wyrzucac razem z jakimikolwiek odpadami. Nalezy
odpowiedzialnie podchodzi¢ do przetwarzania i przechowywania, zeby podtrzymywaé
wtorne wykorzystanie zasobdw materialnych. Jesli zdecydowate$ sie wyrzuci¢ urzgdzenie,
skorzystaj ze specjalnych punktow zwrotéw.

Charakterystyka, wyposazenie i wyglagd zewnetrzny wyrobu mogg zosta¢ nieznacznie

zmienione przez producenta, bez pogorszenia podstawowych wtasciwosci
konsumpcyjnych wyrobu.
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Va multumim pentru achizitionarea tehnicii

®

el 4 A y2

% at home

Funkcjonalnos$é, design i zgodnos$¢ ze standardami jakosci gwarantujg Wam

wygode i przyjemnos¢ z korzystania z naszego produktu.

Prosze, uwaznie przeczyta¢ dany podrecznik eksploatacji i zachowaé¢ go w
charakterze materialu naukowego w ciggu catego czasu eksploatacji urzadzenia.
Urzadzenie przeznaczone jest do przygotowywania potraw w domowych
warunkach.

Przy zachowaniu zasad eksploatacji i docelowego przeznaczenia produktu, czesci
urzadzenia nie zawierajg szkodliwych dla zdrowia substancji.

Caracteristici tehnice

Model:: MR794;

Alimentarea electrica:

Curent electric alternativ;

Frecventa nominala: 50 Hz;

Tensiunea electica (interval): 220V — 240V;

Puterea de consum (nominala): 700W;

Clasa de protectie impotriva electrocutarii I;
Protectia carcasei cu privire la patrunderea umiditatii este normala, corespunde cu
IPX0;

Bol: aluminiu, cu acoperire ceramica, capacitate 5I;
Tipul de control: electronic FUZZY LOGIC;

Afisaj: digital LED

Numarul de programe: 30, mentinerea temperaturii
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Programe

Crusta Prgfiﬁiit?ee Gatire cu Pilaf Prajire | Dulceata
Rice Crust P ’ aburi Steam Pilaf Fry Jam
Cake
Coacere Paste iigtzzzir% Tncalzire Orez Pizza
Bake Pasta ’ Reheat Rice Pizza
Stew
Fierbere
Lapte cald Terci laurt Carne BBQ scazuta
Warm Milk Porridge Yogurt Meat Barbeque Slow
Cook
Fierbere rapida Placinta Decongelare Paste Ig—etflhjitljk Supa
Fast Cook Pie Defrost Noodels pte Soup
Porridge
. Orez
Hrisca Legume FUIgl Fasole prajit Mod
’ de ovaz . manual
Buckwheat Vegetable Bean Fried
Oatmeal . Custom
Rice
Completarea produsului:
1 Aparat cu bol incorporat 1 Piese
2 Cablu de alimentare 1 Piese
3 Cana de masurare 1 Piese
4 Spatula 1 Piese
5 Lingura 1 Piese
6 Recipient pentru gatirea cu abur 1 Piese
7 Manual de instructiuni 1 Piese
8 Card de garantie 1 Piese
9 Carte cu retete 1 Piese

Nota: Caracteristicile, setul de livrare si aspectul exterior alprodusului pot fi modificate de
catre producator, fara afectarea calitatilor de baza ale consumatorului.

Masuri de securitate

Stimate utilizator, respectarea normelor de siguranta acceptate si regulilor, stabilite
in acest manual, face utilizarea acestui aparat exceptional de sigura.
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ATENTIE!

-Niciodata nu scufundati subansamblul motorului, cablul de alimentare si stecherul
acestuia in apa sau alte lichide.

-Nu apucati dispozitivul avind mainele ude.

- Tnainte de dezasamblare, reasamblare, incarcare si descarcare a produsului, deconectati
intotdeauna aparatul de la reteaua electrica.

n caz de nerespectare a regulilor de mai sus apare pericolul de electrocutare!

- Niciodata nu lasati dispozitivul in functiune fara supraveghere

- Intotdeauna scoateti stecherul din priz& daca ati terminat de utilizat dispozitivul,
deasemenea Tnainte de al curata si de al pune la stocare.

- Se interzice de a deconecta dispozitivul de la reteaua de alimentare prin retragerea
stecherului din priza tragand de cablu.

- Inainte de utilizare, asigurati-va ca tensiunea de alimentare indicata pe dispozitiv
corespunde tensiunii de la reteaua electrica din casa Dvs.

- Asigurati-va ca priza de la care doriti sa alimentati dispozitivul corespunde puterii de
consum indicata pe acesta.

- Utilizarea prelungitoarelor sau adaptoarelor pentru stecher pot provoca daune
dispozitivului si pot duce la incendiu.

- Nu permiteti intinderea prea intensa, atirnarea de pe marginea mesei, rupturi si rasuciri
ale cablului de alimentare.

- Utilizarea prelungitoarelor sau adaptoarelor pentru stecher pot provoca daune
dispozitivului si pot duce la incendiu.

- Nu utilizati niciodata dispozitivul daca este deteriorat cablul de alimentare sau stecherul,
n cazul in care dispozitivul nu functioneaza in mod corespunzator, in cazul in care
dispozitivul este deteriorat sau a cazut in apa. Nu reparati dispozitivul desinestatator,
apelati la cel mai apropiat service centru autorizat.

- Cand dispozitivul este folosit de copii, sau in apropierea copiilor, este necesara
supravegherea permanenta din partea adultilor.

- Nu lasati copiii s& se joace cu dispozitivul si materialele de ambalare ale acestuia.

- Nu permiteti intinderea prea intensa, atirnarea de pe marginea mesei, rupturi si rasuciri
ale cablului de alimentare.

- Nu aruncati dispozitivul.

- Nu va folositi de dispozitiv in afara incaperilor.

- Acest dispozitiv nu este destinat utilizarii de catre copii si persoane cu deficiente fizice
sau mintale speciale, precum si de persoane care nu au cunostinte si experienta in
utilizarea a dispozitivelor de uz casnic, daca acestea nu se afla sub controlul, sau nu sunt
instruiti de

catre persoana responsabild pentru siguranta lor.

ATENTIE!

- Elementele interioare si unele parti externe ale aparatului devin foarte fierbinti in timpul
functionarii. Fiti atent, deoarece va puteti opari, atingand suprafetele incalzite.

- Instalati multifierbatorul numai pe o suprafata uscata, stabila si neteda.

- Utilizati manusi de bucatéarie pentru a indeparta castronul sau un recipient din aparat.
in caz de nerespectare a regulile de mai sus, apare RISCUL DE ARSURI!
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- Este interzisa pornirea multifierbatorului fara ingrediente, deoarece acest lucru poate
duce la deteriorari grave.

- Nu depasiti cantitatile maxime de ingrediente specificate.

- Nu acoperiti orificiile de ventilatie pentru aburi de pe capac, nu acoperiti multifierbatorul
n timpul functionarii si asigurati-va ca exista o distanta suficienta in jurul multifierbatorului
pentru ventilatie Tn timpul functionarii acestuia (cel putin 20 cm de la pereti si mobilier din
toate patrtile).

- Nu utilizati aparatul in apropierea obiectelor inflamabile (de exemplu, langa sau sub
perdele).

- Nu utilizati mixerul, pentru alte scopuri decat cele pentru care a fost proiectat.

Pentru uz comercial cumparati tehnica cu caracter industrial.

Actiuni in caz de situatii extreme
- Daca dispozitivul a cazut in apa, imediat, scoateti stecherul din priza, fara sa va atingeti
de dispozitiv sau de apa in care a cazut.
- In cazul in care din dispozitiv apar fum, scantei, un miros puternic de masa plastica arsa,
intrerupeti imediat utilizarea dispozitivului, scoateti stecherul din priza, contactati cel mai
apropiat service centru autorizat.

Structura produsului

@0 ©O®

|

Figura 2
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Recipient pentru gatirea cu abur
Bol cu acoperire antiaderenta
Corp

Capac

Supapa de abur

Colector de umiditate

Panou de control

Element de incalzire

NGO~ WN =

5@
1 — Butonul «Preset time/ cooking time» 4 O('[&m//‘} 2
2 — Butonul “Start” — I —
3 — Butonul “Incélzire / Anulare”
pornire/ oprire mod “Incélzire”

4 — Butonul de selectare a timpului de gatire “Timp”
5 — Indicator al programului selectat

calves-foot Baking Steam  Pilaf Roast Boil

« P . g
6 — Butonul Menlu 5 Baking Pasta Stew Reheat Rice Pizza
7 — Indicator de tlmp Warm Porridge Yogurt Meat Barbecue Slow
milk cooking
Quick Pie  Defrost Noodles Milk Soup

cooking porridge
6 Buckwheat Vegetables Oatmeal Beans Bread Manual
control

Figura 2

fnainte de prima utilizare
- Inainte de prima utilizare indepartati toate materialele de ambalare, si asigurati-va ca
toate partile aparatului nu sunt deteriorate.
- Verificati setul de livrare al multifierbatorului.
- Inspectati toate partile componente ale multifierbatorului, cablul si fisa de alimentare.
Asigurati-va ca nu exista deteriorari asociate cu transportul, cum ar fi:
» deteriorarea carcasei sau a capacului, lovituri sau fisuri;
« deteriorarea acoperirii antiaderente a bolului;
« deteriorarea cablului si fisei de alimentare

ATENTIE! Daca exista vreuna dintre deteriorarile mentionate mai sus, nu instalati
multifierbatorul si imediat comunicati vanzatorului despre deteriorarile depistate.

- Stergeti carcasa aparatului cu o carpa umeda. Spalati bolul, recipientul, lingura si
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polonicul in apa calda cu sapun, clatiti-le si stergeti-le.

Cand alegeti un loc pentru instalarea multifierbatorului, nu il plasati sub razele directe a
soarelui, in apropierea aparatelor care se incalzesc sau in pescaj. Toate acestea pot afecta
temperatura din interiorul multifierbatorului si pot reduce calitatea bucatelor preparate.

- Instalati multifierbatorul pe o suprafata plana, antiderapanta, asigurand un spatiu liber din
toate partile de cel putin 20 cm, pentru o circulatie suficienta a aerului.

Pentru suprafetele care pot fi afectate de caldura, se recomanda utilizarea unor suporturi
termoizolante, neinflamabile.

- Tnainte de a conecta multifierb&torul in reteaua de alimentare cu energie electrica,
asigurati-va ca parametrii de alimentare, indicati in tabelul cu date tehnice, corespund

cu cei din reteaua de alimentare. Functionarea la o tensiune mai mare poate provoca
deteriorarea produsului si chiar incendiu. Functionarea la o tensiune mai mica afecteaza
calitatea bucatelor.

ATENTIE! Tn timpul primei utilizari este posibil s& apara un miros specific sau o cantitate
mica de fum, cauzat de depunerea prafului sau materialor de conservare de la uzina pe
motor. Acest lucru este normal, dupa cateva minute de functionare a aparatului acestea
trebuie sa dispara.

Reguli pentru utilizarea pieselor si accesoriilor multifierbatorului
Reguli pentru utilizarea bolului
Bolul interior cu acoperire neaderenta este destinat pentru acest model al multifierbatorului
si nu trebuie utilizat cu niciun alt aparat. Asigurati-va ca bolul este in contact ferm cu
placuta de incalzire, rotindu-l usor in sens invers acelor de ceasornic.
Spalati bolul dupa fiecare utilizare. Nu folositi solutii alcaline, detergenti caustici sau
abrazivi sau obiecte ascutite si aspre pentru a curata bolul pentru a evita deteriorarea
stratului de acoperire; nu aplicati forta fizica atunci cand curatati bolul.
Pentru a preveni arsurile, scoateti bolul din aparat, imbracénd manusi de bucatarie sau
lasati bolul sa se raceasca Tnainte de al scoate din aparat. Nu spalati bolul imediat dupa
utilizare, 1asati-I sa se raceasca putin timp.
Nu spalati bolul Tn masina de spalat vase.
Nu bateti si nu spalati alimentele in bol, pentru a evita deteriorarea stratului de acoperire.
Nu plasati bolul pe foc deschis.
Cu timpul, capacul bolului treptat se va sterge, este necesar sa il folositi cu atentie. Nu
scapati si nu loviti bolul.
Nu lasati obiecte straine (cu exceptia bucatelor) in bol.
Nu utilizati aparatul cu un bol / castron, care nu sunt incluse in setul de livrare.
Nu porniti aparatul fara bol sau cu bolul gol, deoarece acest lucru poate provoca
deteriorari.
Ungeti bolul cu ulei Tnainte de coacere.
Tnainte de coacere, intindeti aluatul pe fundul bolului, astfel incat fundul s& fie complet
acoperit si aluatul sa se atinga partile laterale ale bolului.
Nu umpleti vasul deasupra marcajului superior “MAX”.
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Utilizarea elementului de incalzire

Elementul de incalzire al aparatului (amplasat in partea inferioara a camerei) si partea
exterioara a bolului trebuie sa fie intotdeauna curate si uscate pentru a evita deteriorarea
aparatului.

Nu spalati si nu umeziti placa de incalzire. Stergeti-o usor cu o carpa / burete umed, apoi
stergeti-o cu o carpa uscata.

Nu introduceti obiecte intre bol si placa de incalzire. Acest lucru poate cauza un soc
electric sau o deteriorare a aparatului.

Placa de incalzire se incalzeste foarte tare in timpul functionarii. Nu va atingeti de aceasta!l

Utilizarea capacului multifierbatorului

Pentru a deschide capacul, apasati butonul de deschidere, situat pe capac, pentru a-|
inchide — apasati capacul pana la click.

Tn timpul gétirii, inchideti bine capacul, cu exceptia functiei “Pr&jire” sau cand este necesar
sa-| deschideti.

Protejati-va fata si mainile de arsuri atunci cand deschideti capacul. Nu va aplecati
deasupra aparatului pentru a evita arsurile.

Nu scufundati capacul aparatului in apa.

Pentru a curata capacul aparatului, utilizati numai o carpa moale / burete umed.

Utilizarea recipientului pentru gatirea cu abur

Nu utilizati recipientul fara bolul multifierbatorului.

Nu utilizati recipientul la foc deschis!

Nu utilizati recipientul cu alte aparate si utilizati aparatul cu un recipient care nu este
furnizat in setul de livrare.

Tnainte de gatit cu aburi, ungeti recipientul cu ulei, atunci alimentele nu se vor lipi de
acesta.

Pentru a preveni arsurile, scoateti recipientul din aparat folosind manusi de bucatarie sau
|&sati aparatul sa se raceasca.

Conditii de utilizare a accesoriilor

Setul de livrare a multifierbatorului include urmatoarele accesorii: 0 spatuld, o lingura si o
cana de masurare, se recomanda utilizarea numai a acestor accesorii pentru acest aparat.
Nu utilizati ustensile de bucéatarie din metal, deoarece acestea pot deteriora stratul de
acoperire al bolului.

Nu lasati accesoriile in castron in timpul utilizarii aparatului.

Transportarea multifierbatorului
Se recomanda de transportat aparatul gol si complet racit. in timpul transportului, tineti

multifierbatorul cu ambele maini.
Fiti atent, daca aparatul este fierbinte, utilizati manusi de bucatarie

Ao 60



Programul

Ne Programul Timpul setat Ne Programul Timpul setat
1 Crusta Nu este instalat, 17 BBQ 50 min
Rice Crust aproximativ o ora Barbeque
Produse de nu exista nici o Fierbere
2 panificatie solutie fixa, 18 scazuta Slow 4 ore
Cake aproximativ o ora Cook
" . Preparare
3 Gat';;:r:b““ 30 min 19 rapida 30 min
Fast Cook
Pilaf . Placinta .
4 Pilaf 55 min 20 Pie 45 min
5 Prajire 25 min 21 Decongelare 25 min
Fry Defrost
6 Dulceata 4 ore 30 min 22 Paste 35 min
Jam Noodels
Coacere . Terci cu lapte .
7 Bake 50 min 23 | Milk Porridge 40 min
Etapa 1 Thainte
de fierbere
8 Paste apa, 2 gtape 8 o4 Supa 1 ore
Pasta min Soup
dupa ce am pus
spaghetele
Fierbere Hrisc
9 inabusita 45 min 25 ’ 1 ore
7 Buckwheat
Stew
Pasorpes . Legume .
10 Reheat 25 min 26 Vegetable 30 min
nu exista nici o . o
11 Orez solutie fixa, g7 | Fulgideovaz 20 min
Rice N < Oatmeal
aproximativ o ora
12 Pizza 35 min 28 Fasole 1 ore
Pizza Bean
Lapte cald . Orez prajit .
13 Warm Milk 10 min 29 Fried Rice 30 min
Terci Mod manual .
14 Porridge 1ore 30 Custom 10 min
laurt
15 Yogurt 8 ore
Carne .
16 Meat 50 min
®
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Operatiuni standard, selectarea programului.

Tnainte de a activa oricare dintre programe, verificati multifierbatorul si bolul.

Asigurati-va ca partea inferioara a bolului si suprafata elementului de incalzire din camera
multifierbatorului sunt curate, fara obiecte straine.

Tncércati alimentele in castron.

Instalati bolul in camera multifierbatorului, rotiti-l putin in sens invers acelor de ceasornic
pentru a asigura o aderenta pe toata suprafata a fundului vasului si a elementului de
incalzire.

Tnchideti capacul pana cand dispozitivul de blocare se fixeaza in pozitie.

Conectati multifierbatorul la reteaua de alimentare cu energie electrica. Pe ecran se va
afisa “P -: -”

- Selectati programul. Multifierbatorul are 30 programe de baza setate. Pentru a selecta si
activa programul dorit, procedati in felul urmator:

1) Apasati butonul “Meniu” (nos 6/Pnc2) “ pana cand se va aprinde indicatorul luminos al
programului necesar. Timpul de gatire al acestui program va fi indicat pe ecran si aplicat in
mod implicit.

2) Apasati butonul “Start” pentru a confirma si activa programul selectat. (2/ Figura 2).
Ecranul va incepe numararea inversa a timpului, multifierbatorul va activa programul.

3) La sfarsitul programului selectat, se va auzi un semnal sonor si multifierbatorul va intra
automat fn modul incalzire (modulul Tncalzire nu este prevazut pentru programul laurt).
Aceasta va fi indicata de pictograma bb de pe ecran.

Programul de preparare a pastei

Turnati apa in bol, apasand butonul ,Meniu®, selectati programul Paste, apasati butonul
~Start / incalzire”. Multifierbatorul va incepe incalzirea apei.

Pe ecran se va afisa ora 00:00. Cand apa va fierbe, multifierbatorul va emite un semnal
sonor, deschideti capacul, puneti spaghetele in apa, si apasati pe Start. Pe afisaj se va
afisa simbolul intermitent P si 08 (timpul in minute) se incepe numaratoarea inversa.

La sfarsitul programului, multifierbatorul va emite un semnal sonor si va trece automat la
modul de incalzire. Pe ecran se va afisa bb.

Nota: dupa ce apa fierbe, se va auzi un semnal sonor la fiecare 30 de secunde (cinci
,bip*), In cazul in care in decurs de 5 minute nu puneti spaghetele in apa, multifierbatorul
va opri automat executarea programului.

Modificarea timpului de gatire

Toate programele multifierbatorului au setari prestabilite a timpului de gatire, insa dvs.
puteti modifica timpul de gatire la discretia dvs. Tnhainte de gatire (cu exceptia “Crust Rice
Crust”, “Produse de panificatie Cake”, “Orez Rice”).

1) Dupa incarcarea alimentelor in multifierbator, inchideti capacul si porniti aparatul.

2) Apasati butonul “Meniu” pentru a selecta programul dorit, ecranul va afisa timpul
presetat a programului selectat.

3) Apasati butonul “Timp” pentru a seta timpul droit (4 / Figura 2). In acelasi timp, se va
aprinde indicatorul “Timpul de gatire”.

ATENTIE! Pentru programele “Crust Rice Crust’, “Produse de panificatie Cake”, “Orez
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Rice”, timpul de gatire nu poate fi modificat manual, acesta este determinat automat de
multifierbator.

Daca este selectat unul dintre aceste programe, ecranul va afisa “P -: -”.

4) Apasati butonul “Start” pentru a confirma valoarea setata si a incepe gatitul.
Multifierbatorul incepe executarea programului.

Functia “START INTARZIAT”

Multifierbatorul va permite sa programati o intarziere a startului procesului de gatire. Toate
programele, cu exceptia programului “Prajire”, au optiunea de améanare a startului intr-un
interval de 24 de ore.
1) Dupa incarcarea alimentelor in multifierbator, inchideti capacul si porniti aparatul
2) Apasati butonul “Meniu” pentru a selecta programul dorit, ecranul va afisa timpul
presetat a programului selectat.
3) Apasati butonul “Start intarziat”, pe ecran va lumina intermitent valoarea in ore si minute
00:00. (pozitia 1/ Figura 2). Prin apasarea butonului «Timp» (pozitia 4/ Figura 2) “, setati
timpul dorit pentru amanare.
Apasati butonul “Start” pentru confirmare. Dupa expirarea timpului de amanare, se va
stinge indicatorul “Start intarziat” si multifierbatorul incepe executarea programului
Nota: nu uitati sa activati amanarea timpului, prin apasarea butonului “Start”, altfel
amanarea si programul Tnsusi nu se vor activa.

Functia “Mentinerea caldurii”

Dupa terminarea procesului de gatit, toate programele (cu exceptia “laurt”) intra automat
in modul de incalzire, iar butonul “Keep warm/cancel / Mentinere caldura/ anulare”
informeaza despre acest lucru (pozitia 3, figura 2). Pentru a opri incalzirea, apasati acelasi
buton “Keep warm/cancel / Mentinere caldura/ anulare” (pozitia 3, figura 2).

Functia ”Anulare”
Orice actiune sau program poate fi anulat prin apasarea butonului ,Keep warm/cancel *
(pozitia 3/ Figura 2). multifierbatorul va intra in modul de asteptare.
Dupa utilizare, opriti multifierbatorul, apasand butonul, apoi deconectati-I de la reteaua de

alimentare cu energie electrica.

Curatare si intretinere

ATENTIE!

- Niciodata nu curatati dispozitivul care este conectat la reteaua electrica.

- Inainte de curéatare deconectati dispozitivul de la reteaua electrica si lasati ca acesta sa
se raceasca.

- Niciodata nu scufundati dispozitivul si cablul electric al acestuia in apa sau alte lichide.
- Nu utilizati solutii de curatat cu proprietati agresive sau materiale abrazive.
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Curéatarea partilor componente a multifierbatorului

Bolul multifierbatorului trebuie curatat dupa fiecare utilizare. Puteti utiliza un detergent de
spalat vase si o carpa moale. Nu folositi detergenti abrazivi! Nu aplicati forta fizica pentru
a curata bolul. Tn caz de murdarire excesiva, umpleti-l cu apé si lasati-l putin timp, apoi
spalati-l cu atentie.

Supapa de abur si colectorul de umiditate trebuie indepartate si curatate dupa

fiecare utilizare. Pentru curatare, scoateti supapa din capacul multifierbatorului. Clatiti
componentele supapei si colectorul de umiditate sub apa curgatoare, stergeti-l si uscati-|
fnainte de instalare.

Accesoriile (lingura, polonic, recipient pentru prepararea cu vapori, accesoriile pentru iaurt
si cana de masurare) trebuie spalate in apa calda, clatite si sterse.

Nota: Dupa o anumita perioada de timp, in caz de utilizare frecventa a aparatului, culoarea
stratului antiaderent al bolului se poate schimba datoritd aburului, umiditatii alimentelor,
acizilor si a amestecurilor de ingrediente. Aceste modificari nu reprezinta un defect si nu
afecteaza functionarea aparatului

Pastrarea
- Inainte de a pune dispozitivul la pastrare, deconectati-l de la reteaua electrica si lasati-|
sa se raceasca. Apoi curatati dispozitivul si lasati ca acesta sa se usuce.
- Pastrati multifierbatorul in stare asamblata.
- Nu plasati obiecte grele pe aparat. - Pastrati dispozitivul intr-un loc uscat, racoros, ferit de
colb, copii si persoane cu dizabilitati.

Reciclarea
Acest produs si derivatii acestuia, nu trebuie aruncate impreuna cu alte deseuri. Insistam
sa aveti un punct de vedere responsabil fata de prelucrare si depozitare, pentru a pastra
resursele materiale prin folosirea repetata a acestora. Daca va decideti sa aruncati
aparatul la gunoi, va rugam sa folositi sistemele publice special prevazute pentru reciclarea
deseurilor, din localitatea Dvs.
Caracteristicile, componentele si aspectul exterior al produsului pot fi usor modificate de
catre producator, fara a compromite principalele calitati ale produsului.
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